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I. CONVOCATORIAS

I. AYUDAS Y BECAS

ANDALUCIA

INVESTIGA CION, DESARROLLO E INNOVACION EN BIOMEDICINA Y CIENCIAS DE LA SALUD
(B.O.J.A. de 15 de diciembre de 2020)

EXTRACTO de la Resolucion de 1 de diciembre de 2020, de la Secretaria General de Investigacion, Desarrollo e Innovacion en
Salud, por la que se convocan subvenciones para la financiacion de la Investigacion, Desarrollo e Innovacion (I+D+I) en Biomedicina
y en Ciencias de la Salud en Andalucia, para el afio 2021.

Se convocan subvenciones, conforme a lo dispuesto en la Orden de 27 de mayo de 2020, por la que se aprueban las bases reguladoras para
la concesién de subvenciones, en régimen de concurrencia competitiva, para la financiaciéon de la Investigacién, Desarrollo e Innovacién
(I+D+i) en Biomedicina y en Ciencias de la Salud en Andalucia (BOJA nim. 104, de 2 de junio de 2020), en el ambito de la Consejeria de
Salud y Familias, en régimen de concurrencia competitiva, con el procedimiento de tramitacion anticipada, para la Linea de Proyectos de
Investigacion, Desarrollo e Innovacién en Biomedicina y en Ciencias de la Salud en las siguientes modalidades:

Proyectos de investigacién de Grupos Emergentes.

Proyectos de innovacién en Salud.

Proyectos de investigacion en dreas de salud determinadas en la convocatoria por la Consejeria de Salud y Familias:

1.° Proyectos estratégicos de investigacion sobre el COVID-19.

2.° Proyectos estratégicos de investigacion en Terapia de células T con receptores de antigenos quiméricos (CAR-T).

3.° Proyectos estratégicos de investigacion en medicina personalizada.

4.° Proyectos estratégicos de investigacién en enfermedades raras.

Los requisitos generales que han de acreditar las entidades interesadas, la presentacion y tramitacion, el procedimiento para la concesion de
las subvenciones objeto de la presente convocatoria, su abono y la justificacion de gasto y destino se regirdn por lo previsto en la Orden de
27 de mayo de 2020.

Debido a la naturaleza de las partidas presupuestarias disponibles, s6lo se podrdn subvencionar proyectos presentados por fundaciones ges-
toras de la investigacion de los centros del Sistema Sanitario Piblico de Andalucia pertenecientes al Sector Publico Andaluz y por las funda-
ciones incluidas en términos de contabilidad nacional en el Subsector Administraciéon Regional de la Comunidad Auténoma de Andalucia.

De acuerdo con lo establecido en el articulo 12.2 de las bases reguladoras Tipo y el apartado 11.b) del Cuadro Resumen correspondiente de
la Orden de 27 de mayo de 2020, el plazo de presentacién de las solicitudes serd de 10 dias hdbiles, a contar desde el dia siguiente al de la
publicacién en el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia del la presente convocatoria y su extracto, de conformidad con lo establecido en el
articulo 17.3.b) de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones y articulo 12.1 de las bases reguladoras tipo.

Conforme a lo indicado en los articulos 10 y 11 de las bases reguladoras tipo, las solicitudes de las subvenciones para las distintas modali-
dades de la Linea convocada se presentardn ajustdndose a los formularios que figuran como Anexo I de la presente Resolucion y exclusiva-
mente en el Registro Telemdtico Unico de la Administracién de la Junta de Andalucia, a través de la siguiente direccién electrénica:

www.sspa.juntadeandalucia.es/fundacionprogresoysalud/gestionconvocatorias

SECTOR PORCINO IBERICO
(B.O.J.A. de 18 de diciembre de 2020)

EXTRACTO de la Orden de 10 de diciembre de 2020, por la que se convocan las ayudas previstas en el Real Decreto 687/2020, de
21 de julio, por el que se establecen las bases reguladoras para la concesion de las subvenciones estatales destinadas al sector porci-
no ibérico en el afio 2020.

De conformidad con lo previsto en los articulos 17.3.b) y 20.8.a) de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones, se publi-
ca el extracto de la convocatoria cuyo texto completo puede consultarse en la Base de Datos Nacional de Subvenciones (http://www.pap.min-
hap.gob.es/bdnstrans), y en el presente BOJA.

Se convocan en régimen de concurrencia competitiva, la concesién de subvenciones dirigidas a los productores de porcino ibérico que des-
tinen los animales fuera del amparo de la norma de calidad o al establecido por las denominaciones de origen de productos derivados del
cerdo ibérico, de acuerdo con las bases reguladoras aprobadas en el Real Decreto 687/2020, de 21 de julio, por el que se establecen las bases
reguladoras para la concesion de las subvenciones estatales destinadas al sector porcino ibérico en el afio 2020.

Podrén ser beneficiarias de las ayudas previstas en esta orden, las personas fisicas o juridicas solicitantes que sean titulares de una unidad
productiva de porcino de raza ibérico y sus cruces, registrada en la Comunidad Auténoma de Andalucia e incluida en alguna de las siguien-
tes clasificaciones u orientaciones zootécnicas: cebo, produccién ciclo cerrado o produccion tipo mixto.

La presentacién de sus solicitudes se podra realizar por cualquiera de los medios a los que hace referencia el articulo 16.4 de la Ley 39/2015,
de 1 de octubre.

De manera telematica, se podrdn presentar a través de la siguiente direccién electrénica en la pagina web de la Junta de Andalucia:

https://juntadeandalucia.es/servicios/procedimientos/detalle/22986/como-solicitar.html

El plazo de presentacion de solicitudes serd de 10 dias y se iniciard a partir del dia siguiente al de la publicacién en el Boletin de Oficial de
la Junta de Andalucia este extracto, de acuerdo con lo previsto en el articulo 20.8.a) de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de
Subvenciones.
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CANARIAS

APICULTURA
(B.O.C. de 18 de diciembre de 2020)

ORDEN de 2 de diciembre de 2020, por la que se convocan de manera anticipada para el ejercicio 2021 las subvenciones destina-
das a la mejora de la produccion y comercializacion de los productos de la apicultura en Canarias.

Convocar para el ejercicio 2021 condicionado a la existencia de crédito adecuado y suficiente en dicho ejercicio, las subvenciones destina-
das a la mejora de la produccién y comercializacién de los productos de la apicultura en Canarias previstas en el Real Decreto 930/2017, de
27 de octubre, por el que se regula el régimen de ayudas a la apicultura en el marco de los programas nacionales anuales (BOE n°® 264, de
31.10.17), y en concreto, en el marco del programa nacional de medidas de ayuda a la apicultura para el trienio 2020-2022, y establecer el
procedimiento de instruccion, resolucién y pago de las subvenciones, y la forma y plazo de justificacién de las mismas.

Podréan acogerse a las subvenciones que se convocan, los peticionarios que reinan ademads de los requisitos establecidos en el articulo 5 del
Real Decreto 930/2017, de 27 de octubre, los siguientes:

a) Llevar realizando la actividad apicola anterior al 1 de enero del afio de presentaciéon de la solicitud en la Comunidad Auténoma de
Canarias, segtin el apartado 1.a).1° del articulo 5 del Real Decreto 930/2017, de 27 de octubre.

b) Estar correctamente inscrita en el Registro de Explotaciones Ganaderas de Canarias, y sus datos debidamente actualizados, con fecha
anterior al 1 de marzo de 2021, segtn lo establecido en el articulo 4 del Real Decreto 479/2004, de 26 de marzo, por el que se establece y
regula el Registro de Explotaciones Ganaderas, en los términos previstos en la Orden de 20 de marzo de 2018, por la que se crea y regula el
Registro de Explotaciones Ganaderas de Canarias (BOC n° 59, de 23.3.18).

¢) No estar incursos en ninguna de las prohibiciones establecidas en los apartados 2 y 3 del articulo 13 de la Ley General de Subvenciones.

d) Cuando la subvencion se solicite por una persona juridica se requerird que la realizacion de la actividad subvencionada tenga cabida den-
tro del objeto o fines sociales de la misma.

e) Que se cumpla por los facultativos intervinientes en la aplicacién del programa sanitario de lucha contra la varroosis lo dispuesto en el
Real Decreto 109/1995, de 27 de enero, sobre medicamentos veterinarios, y en concreto, lo previsto en sus articulos 85 y 86 respecto a la dis-
pensacion de medicamentos veterinarios.

Las solicitudes para acogerse a esta convocatoria se formularan cumplimentadas en todos sus apartados ajustadas al modelo normalizado
que figura como Anexo I a esta Orden y se presentardn en el plazo de un mes contado a partir del dia siguiente a la publicacién de su extrac-
to en el Boletin Oficial de Canarias.

En el caso que se opte por la presentacion electrénica de la solicitud para acogerse a las subvenciones que se convocan, esta deberd ser cur-
sada a través de la sede electrénica de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Pesca. No obstante, la presentacion de las solicitudes en forma
electronica serd obligatoria para las personas juridicas y entidades sin personalidad juridica contempladas en el articulo 14.2 de la Ley
39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Publicas.

CASTILLA Y LEON

MEDIDAS DE AGROAMBIENTE Y CLIMA Y AGRICULTURA ECOLOGICA
(B.O.C. y L.. de 15 de diciembre de 2020)

EXTRACTO de la Orden de 4 de diciembre de 2020, de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, por la que se
convoca la incorporacion de titulares de explotaciones agrarias a las medidas de agroambiente y clima y a la medida de agricultura
ecologica, contenidas en el Programa de Desarrollo Rural de Castilla y Leon 2014-2020 y cofinanciadas por el Fondo Europeo
Agricola de Desarrollo Rural (FEADER), para iniciar los compromisos en la campaiia agricola 2020/2021 o afio 2021.

De conformidad con lo previsto en los articulos 17.3.b y 20.8.a de 1a Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones, se publi-
ca el extracto de la convocatoria cuyo texto completo puede consultarse en la Base de Datos Nacional de Subvenciones (https://www.info-
subvenciones.es/bdnstrans/GE/es/convocatoria/538396)

Asimismo la convocatoria puede consultarse en la sede electrénica de la Administracion de la Comunidad de Castilla y Ledén
(https://www.tramitacastillayleon.jcyl.es) utilizando el identificador BDNS.

Objeto. Convocar la incorporacion de titulares de explotaciones agrarias de Castilla y Ledn a los regimenes de ayudas que a continuacion
se indican, teniendo en cuenta que se trata de nuevos compromisos plurianuales que deben asumirse a partir de 2021, por un periodo, de tres
afios, es decir, para el periodo comprendido entre la campaiia agricola 2020/2021 ¢ afio 2021 y la campaiia agricola 2022/2023 ¢ afio 2023,
ambos incluidos:

1) Medidas de agroambiente y clima, incluidas en el Programa de Desarrollo Rural de Castilla y Le6n 2014-2020:

Agroecosistemas extensivos de secano en humedales de importancia internacional,

Apicultura para la mejora de la biodiversidad,

Aprovechamiento forrajero extensivo mediante pastoreo con ganado ovino y/o caprino,

Cultivos agroindustriales sostenibles,

Cultivos permanentes en paisajes singulares,

Gestion sostenible de superficies forrajeras pastables y apoyo a los sistemas tradicionales de pastoreo trashumante,

Produccién integrada,

Mantenimiento de razas autdctonas puras en peligro de extincion.

2) Medida de agricultura ecoldgica, incluida en el Programa de Desarrollo Rural de Castilla y Leén 2014-2020.

Beneficiarios. Titulares de explotaciones agrarias que se comprometan voluntariamente a adoptar practicas y métodos de agroambiente y
clima y de agricultura ecolégica, que cumplan los requisitos y los compromisos establecidos en las Ordenes reguladoras més abajo indicadas,
y en el Reglamento (UE) n.® 1305/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 relativo a la ayuda al desarrollo
rural a través del Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (Feader), asi como el Reglamento Delegado (UE) n.° 807/2014 de la Comisién
de 11 de marzo de 2014 y el Reglamento de Ejecucién (UE) n.° 808/2014 de la Comisién de 17 de julio de 2014.

Plazo de presentacion. Desde el dia siguiente a la publicacion de este extracto en el Boletin Oficial de Castilla y Ledn hasta el 14 de enero
de 2021, inclusive.
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MURCIA

DIFICULTADES DE COMERCIALIZACION DE CORDEROS Y CABRITOS
(B.O.R.M. de 14 de diciembre de 2020)

EXTRACTO de la Orden de 9 de diciembre de 2020, de la Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio Ambiente,
por la que se aprueba la convocatoria para el aiio 2020 de las ayudas destinadas a las explotaciones ovinas y caprinas con dificulta-
des de comercializacion de corderos y cabritos, durante los meses de marzo y abril, como consecuencia de las limitaciones impuestas
por el Real Decreto 463/2020, de 14 de marzo, por el que se declara el estado de alarma para la gestion de la Situ.

De conformidad con lo previsto en los articulos 17.3.b y 20.8.a de 1a Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones, se publi-
ca el extracto de la convocatoria cuyo texto completo puede consultarse en la Base de Datos Nacional de Subvenciones (https://www.info-
subvenciones.es/bdnstrans/GE/es/convocatoria/538379)

Podrén ser beneficiarios de las ayudas previstas en la presente Orden, las personas fisicas o juridicas, o entes sin personalidad juridica, que
hayan presentado en 2020, la solicitud unica prevista en la Orden de 18 de febrero de 2020 de la Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderfa,
Pesca y Medio Ambiente por la que se regula, en el ambito de la Region de Murcia, determinados aspectos sobre los derechos de pago bdsi-
co, la aplicacion en 2020 de los pagos directos a la Agricultura y a la Ganaderia, las solicitudes de modificacion del SIGPAC para los regi-
menes de ayuda relacionados con la superficie y la presentacion de la solicitud tnica y otras solicitudes de determinadas ayudas de desarro-
llo rural en el marco de pago por oveja y/o cabra establecido en la seccién 5.% seccién 6. o seccién 9.* del Capitulo II del Real Decreto
1.075/2014, de 19 de diciembre, y que sean titulares de una explotacién ovina y/o caprina inscrita en el Registro general de explotaciones
ganaderas (REGA) conforme a lo establecido en el citado articulo 4 del Real Decreto 508/2020, de 5 de mayo. Asi mismo los beneficiarios
deberan cumplir con los requisitos establecidos en el articulo 13 de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones.

La presente Orden tiene por objeto convocar para el ejercicio 2020 en régimen de concurrencia competitiva, las ayudas estatales destinadas
a las explotaciones ovinas y caprinas con dificultades de comercializacién de corderos y cabritos, durante los meses de marzo y abril, como
consecuencia de las limitaciones impuestas por el Real Decreto 463/2020, de 14 de marzo, por el que se declara el estado de alarma para la
gestion de la situacion de crisis sanitaria ocasionada por el COVID-19, y sus prérrogas, contempladas en el Real Decreto 508/2020, de 5 de
mayo.

La presentacion de esta declaracion responsable se realizard por via telemdtica mediante el Portal del Ciudadano de la aplicacién SGA. Para
ello, se accederd a la pdgina web de la Comunidad Auténoma www.carm.es /Gobierno Regional/Agua, Agricultura, Ganaderia, Pesca y Medio
Ambiente /DESTACADOS -

Portal del Ciudadano para ayudas de la PAC, siendo necesario para ello disponer de certificado electrénico. Una vez en la aplicacién se acce-
derd al expediente y se adjuntard la declaracion responsable, generdndose un acuse de recibo.

El plazo de presentacion de solicitudes serd de diez dias naturales, contados a partir del dia siguiente a la fecha de publicacién del extracto
de la presente convocatoria en el BORM.
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II. OFERTAS Y PERSONAL

ESTADO

U. DE CORDOBA: CONCURSO DE ACCESO
(B.O.E. de 16 de diciembre de 2020)

RESOLUCION de 23 de noviembre de 2020, de la Universidad de Cérdoba, por la que se convoca concurso de acceso a plazas de
cuerpos docentes universitarios.

Las solicitudes para participar en los concursos de acceso se ajustardn al modelo que se adjunta como anexo Il y que estard disponible en
la pagina web de la Universidad de Cérdoba: http://www.uco.es/gestion/laboral/convocatorias-de-empleo/personal-docente-funcionario

Las solicitudes se dirigirdn al Sr. Rector Magfco. de la Universidad de Cérdoba en el plazo de veinte dias habiles contados desde el siguien-
te a la publicacién de la convocatoria en el "Boletin Oficial del Estado", y se presentardn en el Registro Electrénico de la Universidad de
Cérdoba, para lo que es imprescindible disponer de certificado electrénico, como medio de acreditacion de identidad y firma electrénica de
documentos.

Cédigo plaza: F200802

Departamento: Medicina y Cirugia Animal. Area de conocimiento: "Medicina y Cirugia Animal". Categoria: Profesor Titular de
Universidad.

Actividades:

Docentes: Docencia en las asignaturas "Patologia General", "Medicina Interna" y "Actitudes Psicoldgicas del Veterinario" de la Titulacién
de Grado en Veterinaria, y otras propias del Area.

Investigadoras: Endocrinologia en asnos. Medicina interna en asnos.

ARAGON

U. DE ZARAGOZA: CONCURSO DE ACCESO
(B.O.A. de 16 de diciembre de 2020)

RESOLUCION de 27 de noviembre de 2020, de la Universidad de Zaragoza, por la que se convoca concurso de acceso a plazas de
cuerpos docentes universitarios.

Todos los actos administrativos en relacion con el procedimiento, que asf lo requieran, se publicardn en el Tablon Oficial Electrénico de la
Universidad (en adelante, e-TOUZ), accesible desde la pagina web: https://ae.unizar.es/?app=touz, sirviendo de notificacién a los interesados
a todos los efectos.

Las solicitudes, dirigidas al rector de la Universidad, se presentardn por medio del registro electrénico (http://regtel.unizar.es), en el formu-
lario oficial habilitado al efecto que estard activo durante el plazo de presentacion de solicitudes. Para acceder al registro electrdnico el inte-
resado podrd utilizar certificado electrénico, el sistema de identificacion Cl@ve o claves concertadas (NIP y contrasefia) vélidas en la
Universidad de Zaragoza.

El plazo de presentacién de solicitudes es de veinte dias naturales contados a partir del dia siguiente al de la publicacién de esta convoca-
toria en el "Boletin Oficial del Estado".

PLAZA-PROCEDIMIENTO N°: 2020-113

CUERPO: Catedraticos de Universidad

AREA DE CONOCIMIENTO: Genética

DEPARTAMENTO: Anatomia, Embriologia y Genética Animal
ACTIVIDADES DOCENTES:

NUMERO DE DOTACIONES: 1

Genética molecular aplicada a produccién animal y salud.
CENTRO: Facultad de Veterinaria

LOCALIDAD: Zaragoza

OFERTA EMPLEO PUBLICO BOA: 30/12/2019

PLAZA-PROCEDIMIENTO N°: 2020-126

CUERPO: Catedraticos de Universidad

AREA DE CONOCIMIENTO: Medicina y Cirugia Animal
DEPARTAMENTO: Patologia Animal

ACTIVIDADES DOCENTES:

NUMERO DE DOTACIONES: 1

Integracién en rumiantes.

CENTRO: Facultad de Veterinaria

LOCALIDAD: Zaragoza

OFERTA EMPLEO PUBLICO BOA: 27/07/2020

PLAZA-PROCEDIMIENTO N°: 2020-130

CUERPO: Catedraticos de Universidad
AREA DE CONOCIMIENTO: Produccion Animal
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DEPARTAMENTO: Produccién Animal y Ciencia de los Alimentos
ACTIVIDADES DOCENTES:

NUMERO DE DOTACIONES: 1

Tareas docentes y actividades investigadoras en el drea.

CENTRO: Facultad de Veterinaria

LOCALIDAD: Zaragoza

OFERTA EMPLEO PUBLICO BOA: 30/12/2019

CANARIAS

CONTRATOS A DOCTORES DE PRESTIGIO: PROGRAMA VIERA Y CLAVIJO
(B.O.C. de 14 de diciembre de 2020)

RESOLUCION de 27 de noviembre de 2020, por la que convocan contratos a doctores de prestigio del Programa Viera y Clavijo,
convocatoria 2020.

La presente convocatoria tiene por objeto la promocién de la incorporacion a la ULPGC de investigadores espafioles y extranjeros con una
trayectoria destacada mediante la contratacion laboral durante un maximo de cinco (5) afios, estableciéndose un sistema de evaluacion exter-
na que determinara la prérroga de los contratos. Asimismo, los contratos incluirdn una financiacién adicional para la ejecucion de la activi-
dad de investigacién que se realice. Se pretende que los investigadores que sean contratados puedan, en funcién del rendimiento obtenido,
incorporarse con cardcter permanente a las unidades y equipos de investigacion de la ULPGC.

Se convocan un total de cuatro (4) contratos, que se adjudicaran mediante concurrencia competitiva y bajo los principios de igualdad, méri-
to y capacidad. El nimero de contratos podra ser incrementado si las disponibilidades presupuestarias lo permiten por la obtencion de finan-
ciacién adicional. En tal caso, previamente a la resolucion definitiva de concesion se fijard el nimero definitivo de contratos que pueden adju-
dicarse en funcion de la financiacién disponible, y se hard publico por el mismo medio en que se publicite la convocatoria.

Podrén participar en esta convocatoria, con cardcter prioritario, quienes, en la fecha de cierre del plazo de presentacion de solicitudes, sean
doctores que hayan sido evaluados previamente en el Programa Nacional Ramén y Cajal, y que retinan, al menos, alguno de los siguientes
requisitos:

a) Haberse presentado a las convocatorias 2017, 2018 o 2019 del Programa Nacional Ramén y Cajal, y encontrarse incluido en la lista de
reserva de la resolucion definitiva de alguna de las referidas convocatorias, o haber obtenido una puntuacién igual o superior a 85 puntos.

b) Haber obtenido plaza en las convocatorias 2017, 2018 o0 2019 del Programa Nacional Ramén y Cajal.

También podran participar en esta convocatoria quienes, en la fecha de cierre del plazo de presentacion de solicitudes, sean doctores que
hayan sido evaluados previamente en el Programa Juan de la Cierva-Incorporacion, y que retinan, al menos, alguno de los siguientes requisi-
tos:

a) Haberse presentado a las convocatorias 2017, 2018 0 2019 del Programa Nacional Juan de la Cierva-Incorporacidn, y encontrarse inclui-
do en la lista de reserva de la resolucion definitiva de alguna de las referidas convocatorias.

b) Haber obtenido plaza en las convocatorias 2017, 2018 o 2019 del Programa Juan de la Cierva-Incorporacién.

Se establece un plazo de veinte (20) dias naturales, contado a partir del dia siguiente de la fecha de publicacién de esta resolucién en el
Boletin Oficial de Canarias (BOC).

Las solicitudes serdn presentadas obligatoriamente a través del Registro de la Sede Electrénica de la Universidad de Las Palmas de Gran
Canaria, conforme se indica en la Resolucion del Rector, de 24 de septiembre de 2013, por la que se establece la obligatoriedad de las comu-
nicaciones electronicas para este procedimiento (BOULPGC n° 10, de 4.10.13). Para presentar la solicitud los interesados deberdn conectar-
se a la Sede Electrénica de la ULPGC (http://sede.ulpgc.es/), acceder por el Registro electrénico al procedimiento denominado "Solicitud
genérica" y realizar el trdmite siguiendo las indicaciones de la guia de uso disponible en la siguiente pdgina web: https://e-
administracion.ulpgc.es/soporte. En caso de problemas o dudas relativos al uso de la sede electrénica, los interesados pueden contactar con
la Oficina de la Administracion Electrénica de la ULPGC (OTEA), a través del correo electrénico "otea@ulpgc.es", o, enviando el siguiente
formulario: https://e-administracion.ulpgc.es/incidencias.

PERFILES VINCULADOS

1. Perfiles en el drea de conocimiento de Ciencias de la Salud.

Podréan optar a la plaza aquellos candidatos que presenten su solicitud por cada una de las siguientes lineas:

1.1. Estudio en mecanismos patogénicos, incluidos genéticos y epigenéticos, aplicados a enfermedades metabdlicas y neurodegenerativas,
para poder mejorar el diagnéstico y disefiar intervenciones preventivas y terapéuticas eficaces (IUIBS).

1.2. Desarrollo de estrategias enfocadas a la implementacion de la Medicina personalizada mediante la identificacién de biomarcadores
capaces de predecir la virulencia de distintos tipos de enfermedades y la eficacia de los tratamientos clinicos estiandar, asi como la identifica-
cién de moléculas diana con interés terapéutico (IUIBS).

1.3. Estudio del metabolismo humano, desarrollo, diferenciacién y regeneracién a nivel celular, tisular y sistémico, asi como su regulacién
molecular en la salud y la enfermedad. Investigacién interdisciplinar de los procesos bioldgicos en los que las interacciones de los elemen-
tos, internos y externos, que influyen en el desarrollo del proceso, se representan con un modelo tedrico. Este enfoque "holistico" o "global"
permitirfa comprender integradamente el funcionamiento de los sistemas bioldgicos y mejorar la traslacion de resultados y modelos al ser
humano o dar el salto a la aplicacion clinica (IUIBS).

1.4. Aplicaciones clinicas del conocimiento en salud. Revisiones sistemdticas de la literatura. Identificacién de hiatos de conocimiento (kno-
wledge gaps) con el fin de generar nuevo conocimiento. Disefio y realizacion de ensayos clinicos. Preferiblemente aplicado a fisiologia huma-
na, enfermedades metabdlicas, infecciosas, respiratorias o inflamatorias. De especial interés también el estudio de la respuesta del metabo-
lismo a farmacos, la dieta o la actividad fisica y su interaccion con el genotipo y la microbiota (IUIBS).

1.5. Técnicas avanzadas de Biologia Molecular y Biologia Computacional aplicada a Farmaco-Gendémica y Proteémica: Cribado de libreri-
as quimicas para identificar nuevas moléculas bioactivas para el tratamiento del cdncer de mama triple negativo (TNBC). Buisqueda de nue-
vas moléculas anti-STAT3, capaces de mejorar la ventana terapéutica, la eficacia antitumoral de los quimioterdpicos convencionales o supe-
rar la resistencia tumoral a los mismos (IUIBS).

1.6. Investigacion sobre el efecto de los factores nutricionales, fisioldgicos, ambientales y de manejo sobre la productividad, calidad de pro-
ductos y el bienestar de los animales de ganaderia (IUSA). Los temas a investigar incluyen, pero no se limitan, a:
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* El impacto de estrés por calor sobre el metabolismo, productividad e inmunidad.

* El impacto de los cambios nutricionales y/o fisiol6gicos sobre la dindmica celular y adaptaciones moleculares (mMRNA, microRNA, pro-
teina) de los diferentes tejidos.

* El contenido de leche en células somadticas y su relacién con la mamitis y la calidad de leche.

* La aplicacién de nuevas tecnologias y sensores bioldgicos para registrar la actividad animal y su bienestar.

* Enfermedades infecciosas en especies acudticas.

* Epidemiologia y Medicina Preventiva Veterinaria.

* Reproducciéon Animal.

* Biotecnologia Animal.

* Seguridad Alimentaria.

* Tecnologfa Alimentaria.

* Avances en cirugia y Oncologia comparada.

* Gendmica, Protedmica, nanotecnologia aplicada a las Ciencias Veterinarias.

1.7. Biotecnologia Aplicada al Diagnéstico en Sanidad de Animales Marinos de vida libre, mediante desarrollo y aplicacién de técnicas
moleculares dirigidas a deteccion y caracterizacion de patégenos y a la asociacién entre estos y lesiones (IUSA).

1.8. Diagndstico, tratamiento y medicina preventiva de enfermedades infecciosas de animales terrestres y de produccion junto con enfer-
medades compartidas (IUSA).

1.9. Fisiologia del buceo en mamiferos marinos, prestando especial atencién a la fisiopatologia de la enfermedad descompresiva: embolis-
mo gaseoso y graso, disfuncion endotelial, regulacion de la respuesta del buceo ante una situacién de estrés, asi como otros factores indivi-
duales que puedan predisponer a los individuos a sufrir una enfermedad descompresiva. Los temas a investigar incluyen, pero no se limitan
a: actualizacion de la metodologia para caracterizacién del embolismo gaseoso. Caracterizacion del embolismo graso. Disfuncién endotelial
y su relacién con la enfermedad descompresiva desde un punto de vista comparado. Estudio de otros factores individuales (JUSA)

1.10. Interacciones Sanidad Animal, Seguridad Alimentaria y Cambio Global/Climatico en Atlantico macaronésico (IUSA).

1.11. Vigilancia Sanitaria de los animales marinos, incluyendo Fauna Silvestre (IUSA).

Para incorporarse al Instituto Universitario de

a) Investigaciones Biomédicas y Sanitarias (IUIBS).

b) Investigacion en Sanidad Animal (IUSA).

ADMINISTRACION GENERAL DE LA COMUNIDAD AUTONOMA: OEP
(B.O.C. de 16 de diciembre de 2020)

DECRETO 124/2020, de 10 de diciembre, por el que se aprueba la Oferta de Empleo Puablico de la Administracion General de la
Comunidad Auténoma de Canarias para el afio 2020.

Aprobacion de la Oferta de Empleo Publico de la Administracién General de la Comunidad Auténoma de Canarias para el afio 2020.

Se aprueba la Oferta de Empleo Publico de la Administracién General de la Comunidad Auténoma de Canarias para el afio 2020 en los
siguientes términos:

La presente Oferta de Empleo Publico comprende un total de 373 plazas, de las que 295 corresponden al sistema general de ingreso libre y
78 plazas corresponden al acceso mediante promocidn interna.

OFERTA DE EMPLEO PUBLICO PARA EL ANO 2020.

SUBGRUPO: Al
CUERPO: Superior Facultativo
ESCALA Titulados Sanitarios
ESPECIALIDAD: Veterinaria Agricultura
CODIGO: Al123 VAG
N° PUESTOS TURNO LIBRETURNO LIBRE: 3
SUBGRUPO: Al
CUERPO: Superior Facultativo
ESCALA Titulados Sanitarios
ESPECIALIDAD: Veterinaria Asistencial
CODIGO: A123 VVA
N° PUESTOS TURNO LIBRETURNO LIBRE: 2

CATALUNA

DPTO. DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION: CONCURSOS DE MERITOS
(D.O.G.C. de 15 de diciembre de 2020)

Las solicitudes para participar en estas convocatorias deben presentarse por via telemdtica mediante el portal del empleado publico (ATRI)
en las direcciones https://atriportal.intranet.gencat.cat (desde dispositivos conectados a la red corporativa de la Generalitat) y https://atripor-
tal.gencat.cat (desde cualquier dispositivo conectado a Internet). Para poder participar, hay que acceder a la parte privada de ATRI en el apar-
tado de Movilidad - Concursos especificos y libre designacién - Participacion y presentar la solicitud de participacién de acuerdo con las ins-
trucciones de la aplicacién, dentro del plazo de 15 dias habiles contados desde el dia siguiente de la fecha de publicacién de esta Resolucion
de convocatoria en el DOGC.
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RESOLUCION ARP/3264/2020, de 10 de diciembre, de convocatoria de concurso especifico de méritos y capacidades para la pro-
vision de dos puestos de los Servicios Territoriales en Lleida del Departamento de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion (con-
vocatoria de provision nim. ARP/012/20).

Identificacion del puesto: ARP/012/20-1

-1 Caracteristicas del puesto de trabajo

Nombre del puesto: Seccién de Gestion de Ayudas y Desarrollo Rural.

Departamento: Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacion.

Unidad directiva: Servicios Territoriales de Lleida.

Localidad: Lleida.

Nivel: 24.

Norma funcional publicada en el DOGC: Decreto 43/2017, de 2 de mayo, de reestructuraciéon del Departamento de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Alimentacién (DOGC nim. 7362, de 4.5.2017).

Complemento especifico: 13.639,32 euros.

Horario: normal.

Jornada: normal.

Tipo de puesto: mando.

Forma de provision: concurso especifico.

-2 Requisitos de participacion

Grupo: A.

Subgrupos: Al y A2.

Movilidad: Administracién de la Generalitat de Catalunya.

Colectivo de cuerpos: algunos cuerpos de Administracion especial de los subgrupos correspondientes.

Especificacion de cuerpos: cuerpo de titulacién superior, ingenieria agrénoma, cuerpo de titulacién superior, ingenieria de montes, cuerpo
de titulacion superior, veterinaria, cuerpo de diplomatura, ingenieria técnica agricola, y cuerpo de diplomatura, ingenieria técnica de montes.

-3 Requisito de conocimiento de la lengua catalana

Conocimiento oral y escrito de la lengua catalana de nivel de suficiencia de cataldn (C1) de la Direccién General de Politica Lingiifstica del
Departamento de Cultura, o equivalente.

-4 Contenido funcional

4.1 Misién:

Coordinar, en el dmbito territorial correspondiente, los controles derivados de los programas de fomento del desarrollo y la mejora integral
de las areas rurales, de las explotaciones agricolas y ganaderas y de los programas en materia de mejora de las estructuras agrarias de pro-
duccién de acuerdo con el Programa de desarrollo rural de Catalunya, Ayudas directas a la agricultura y a la ganaderfa, Ayudas del Contrato
Global de Explotacién y los controles en las ayudas cofinanciadas con fondos europeos de acuerdo con la normativa de aplicacién y las direc-
trices del Gobierno de la Generalitat de Catalunya.

4.2 Finalidades/funciones:

a) Realizar los controles de los programas de fomento del desarrollo y la mejora integral de las areas rurales, de las explotaciones agricolas
y ganaderas y de los programas en materia de planes de mejora de las estructuras agrarias de produccion y la dimensién de las explotaciones
de acuerdo con los programas establecidos por la Direccién General de Desarrollo Rural, en su 4mbito territorial.

b) Realizar los controles preceptivos en las ayudas cofinanciadas con fondos europeos, de acuerdo con las directrices de la Direccién General
de Desarrollo Rural.

¢) Apoyar a las oficinas comarcales en los dmbitos de su competencia.

d) Apoyar a la tramitacién de la Declaracién Unica Agraria en su dmbito territorial.

e) Asesorar técnicamente a las administraciones publicas y orientar a la ciudadania y, en especial, a las explotaciones agrarias en relacién
con los requisitos juridicos o técnicos que las disposiciones vigentes impongan a los proyectos, las actuaciones o las solicitudes que se pro-
pongan realizar.

f) Cualquier otra funcién de naturaleza andloga que se le encomiende.

Ademds, las propias del cuerpo o la escala a la que debe pertenecer el/la funcionario/a que lo ocupe (articulo 66 del Decreto legislativo 1/1997).

4.3 Tareas bdsicas o actividades:

1. Coordina la informacién que se proporciona a las personas interesadas, a los particulares, a las empresas, a las entidades colaboradoras y
a las oficinas comarcales en todo lo referente a la Declaracién Unica Agraria (DUN), asi como otros tramites asociados a esta DUN como las
solicitudes y la tramitacién de ayudas y subvenciones, entre otros.

2. Informa y/o asesora a las personas titulares de las explotaciones agrarias, a las entidades asesoras, a las entidades colaboradoras y a otros
departamentos de la Administracién en materia de ayudas al desarrollo rural.

3. Proporciona apoyo técnico a las oficinas comarcales para clarificar las directrices, resolver las dudas y unificar los criterios.

4. Coordina a nivel territorial la tramitacién de los expedientes de los programas de fomento del desarrollo y la mejora integral de las dreas
rurales, de las explotaciones agricolas y de las ganaderas y de los programas en materia de planes de mejora de las estructuras agrarias de pro-
duccidn y la dimensién de las explotaciones.

5. Revisa los informes técnico-econémicos y de certificacién sobre las solicitudes de ayudas que elaboran las oficinas comarcales, segtn los
planes de control previstos.

6. Comprueba el cumplimiento de los requisitos para ser beneficiario/a de las diferentes ayudas y valora las inversiones objeto de la solici-
tud de ayuda.

7. Realiza el seguimiento y el control de los compromisos adquiridos en la concesion de las diferentes ayudas y levanta las actas e informes
correspondientes.

8. Supervisa y/o elabora informes técnico-econémicos de propuesta, asi como de las alegaciones y los recursos presentados por las perso-
nas solicitantes de ayudas, con la correspondiente propuesta econdmica.

9. Realiza el seguimiento del estado de la tramitacion de las lineas de ayudas, del Contrato Global de Explotacién (CGE), de las solicitudes
pendientes de tramitar, de las aprobadas, de las prdorrogas, de los cambios de inversiones y de las certificaciones y controla los diferentes pla-
zos durante la tramitacion de los expedientes.

10. Coordina y/o realiza los controles preceptivos en las ayudas cofinanciadas con fondos europeos de acuerdo con las directrices de la
Direccién General.
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11. Asesora a los superiores jerdrquicos sobre los temas de su competencia.

12. Elabora informes y revisa periddicamente los mdédulos de ayudas y de inversiones vigentes para su adaptacion a la realidad del territo-
rio.

13. Propone, desarrolla y evalda diferentes actividades divulgativas sobre la Politica Agricola Comtin (PAC), la Declaracién Unica Agraria
(DUN) y las ayudas del Programa de desarrollo rural de Catalunya.

-5 Otras caracteristicas

5.1 Conocimientos y/o experiencia convenientes

Conocimientos sobre normativa en materia de ayudas a las estructuras agrarias y agroalimentarias y su aplicacion.

Conocimientos sobre procedimiento administrativo.

Conocimientos sobre las politicas de desarrollo rural y la Politica Agricola Comuin.

Experiencia en gestién de programas de fomento y mejora de las estructuras agrarias.

Experiencia en direccién y coordinacién de equipos.

Experiencia en gestién administrativa.

5.2 Otros conocimientos

Conocimientos y experiencia en derecho agrario y agroalimentario, en ayudas a las estructuras agrarias y agroalimentarias y su aplicacién
y en la gestion de programas de fomento y mejora de las estructuras agrarias.

RESOLUCION ARP/3265/2020, de 10 de diciembre, de convocatoria de concurso especifico de méritos y capacidades para la pro-
vision de tres puestos de mando de los Servicios Territoriales en Tarragona del Departamento de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Alimentacion (convocatoria de provision nim. ARP/011/20).

Identificacion del puesto: ARP/011/20-2

-1 Caracteristicas del puesto de trabajo

Nombre del puesto: Seccién de Gestién de Ayudas y Desarrollo Rural.

Departamento: Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacién.

Unidad directiva: Servicios Territoriales de Tarragona.

Localidad: Tarragona.

Nivel: 24.

Norma funcional publicada en el DOGC: Decreto 43/2017, de 2 de mayo, de reestructuracién del Departamento de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Alimentacién (DOGC n°® 7362, de 4.5.2017).

Complemento especifico: 13.639,32 euros.

Horario: normal.

Jornada: normal.

Tipo de puesto: mando.

Forma de provision: concurso especifico.

-2 Requisitos de participacién

Grupo: A.

Subgrupos: Al y A2.

Movilidad: Administracion de la Generalitat de Catalunya.

Colectivo de cuerpos: algunos cuerpos de Administracion especial de los subgrupos correspondientes.

Especificacién de cuerpos: cuerpo de titulacion superior, ingenieria agrénoma; cuerpo de titulacién superior, ingenieria de montes; cuerpo
de titulacion superior, veterinaria; cuerpo de diplomatura, ingenieria técnica agricola, y cuerpo de diplomatura, ingenieria técnica de montes.

-3 Requisito de conocimiento de la lengua catalana

Conocimiento oral y escrito de la lengua catalana de nivel de suficiencia de cataldn (C1) de la Direccién General de Politica Lingiifstica del
Departamento de Cultura, o equivalente.

-4 Contenido funcional

4.1 Misién:

Coordinar, en el dmbito territorial correspondiente, los controles derivados de los programas de fomento del desarrollo y la mejora integra-
les de las dreas rurales, de las explotaciones agricolas y ganaderas y de los programas en materia de mejora de las estructuras agrarias de pro-
duccién de acuerdo con el Programa de desarrollo rural de Catalunya, Ayudas directas a la agricultura y a la ganaderia, Ayudas del Contrato
Global de Explotacién y los controles en las ayudas cofinanciadas con fondos europeos de acuerdo con la normativa de aplicacion y las direc-
trices del Gobierno de la Generalitat de Catalunya.

4.2 Finalidades/funciones:

a) Realizar los controles de los programas de fomento del desarrollo y la mejora integral de las dreas rurales, de las explotaciones agricolas
y ganaderas y de los programas en materia de planes de mejora de las estructuras agrarias de produccién y la dimensién de las explotaciones
de acuerdo con los programas establecidos por la Direccién General de Desarrollo Rural, en su dmbito territorial.

b) Realizar los controles preceptivos en las ayudas cofinanciadas con fondos europeos, de acuerdo con las directrices de la Direccién General
de Desarrollo Rural.

¢) Apoyar a las oficinas comarcales en los dmbitos de su competencia.

d) Apoyar a la tramitacién de la Declaracién Unica Agraria en su dmbito territorial.

e) Asesorar técnicamente a las administraciones publicas y orientar a la ciudadania y, en especial, a las explotaciones agrarias en relacién
con los requisitos juridicos o técnicos que las disposiciones vigentes impongan a los proyectos, las actuaciones o las solicitudes que se pro-
pongan realizar.

f) Cualquier otra funcién de naturaleza andloga que se le encomiende.

Ademds, las propias del cuerpo o la escala a la que debe pertenecer el/la funcionario/a que lo ocupe (articulo 66 del Decreto legislativo
1/1997).

4.3 Tareas bdsicas o actividades:

1. Coordina la informacién que se proporciona a las personas interesadas, a los particulares, a las empresas, a las entidades colaboradoras y
a las oficinas comarcales en todo lo referente a la Declaracién Unica Agraria (DUN), asi como otros tramites asociados a esta DUN como las
solicitudes y la tramitacién de ayudas y subvenciones, entre otros.
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2. Informa y/o asesora a las personas titulares de las explotaciones agrarias, a las entidades asesoras, a las entidades colaboradoras y a otros
departamentos de la Administracién en materia de ayudas al desarrollo rural.

3. Proporciona apoyo técnico a las oficinas comarcales para clarificar las directrices, resolver las dudas y unificar los criterios.

4. Coordina a nivel territorial la tramitacion de los expedientes de los programas de fomento del desarrollo y la mejora integral de las areas
rurales, de las explotaciones agricolas y de las ganaderas y de los programas en materia de planes de mejora de las estructuras agrarias de pro-
duccién y la dimensién de las explotaciones.

5. Revisa los informes técnico-econémicos y de certificacién sobre las solicitudes de ayudas que elaboran las oficinas comarcales, segtn los
planes de control previstos.

6. Comprueba el cumplimiento de los requisitos para ser beneficiario/a de las diferentes ayudas y valora las inversiones objeto de la solici-
tud de ayuda.

7. Realiza el seguimiento y el control de los compromisos adquiridos en la concesion de las diferentes ayudas y levanta las actas e informes
correspondientes.

8. Supervisa y/o elabora informes técnico-econdmicos de propuesta, asi como de las alegaciones y los recursos presentados por las perso-
nas solicitantes de ayudas, con la correspondiente propuesta econdmica.

9. Realiza el seguimiento del estado de la tramitacion de las lineas de ayudas, del Contrato Global de Explotacién (CGE), de las solicitudes
pendientes de tramitar, de las aprobadas, de las prérrogas, de los cambios de inversiones y de las certificaciones y controla los diferentes pla-
zos durante la tramitacion de los expedientes.

10. Coordina y/o realiza los controles preceptivos en las ayudas cofinanciadas con fondos europeos de acuerdo con las directrices de la
Direccién General.

11. Asesora a los superiores jerdrquicos sobre los temas de su competencia.

12. Elabora informes y revisa periédicamente los médulos de ayudas y de inversiones vigentes para su adaptacion a la realidad del territo-
rio.

13. Propone, desarrolla y evaliia diferentes actividades divulgativas sobre la Politica Agricola Comiin (PAC), la Declaracién Unica Agraria
(DUN) y las ayudas del Programa de desarrollo rural de Catalunya.

14. Coordina a nivel territorial la tramitacion de los expedientes de los planes de reestructuracién y reconversion de la vifia.

-5 Otras caracteristicas

5.1 Conocimientos y/o experiencia convenientes

Conocimientos sobre normativa en materia de ayudas a las estructuras agrarias y agroalimentarias y su aplicacion.

Conocimientos sobre procedimiento administrativo.

Conocimientos sobre las politicas de desarrollo rural y la Politica Agricola Comun.

Experiencia en gestién de programas de fomento y mejora de las estructuras agrarias.

Experiencia en direccion y coordinacién de equipos.

Experiencia en gestién administrativa.

5.2 Otros conocimientos

Conocimientos y experiencia en derecho agrario y agroalimentario, en ayudas a las estructuras agrarias y agroalimentarias y su aplicacién
y en la gestion de programas de fomento y mejora de las estructuras agrarias.
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2. LEGISLACION

I. BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

= LA =

HIGIENE DE LA PRODUCCION Y COMERCIALIZACION DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
(B.O.E. de 10 de diciembre de 2020)

REAL DECRETO 1086/2020, de 9 de diciembre, por el que se regulan y flexibilizan determinadas condiciones de aplicacion de las
disposiciones de la Unién Europea en materia de higiene de la produccion y comercializacion de los productos alimenticios y se regu-
lan actividades excluidas de su ambito de aplicacién.

CAPITULO I Disposiciones generales

Articulo 1. Objeto y ambito de aplicacion. Este real decreto tiene por objeto establecer la normativa bésica en relacién con:

a) Las excepciones y adaptaciones para determinados tipos de establecimientos y productos, para flexibilizar los requisitos recogidos
en los anexos del Reglamento (CE) n.® 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la higiene de
los productos alimenticios; el Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que
se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal; y el Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo
y del Consejo, de 15 de marzo de 2017, relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la aplicacion de
la legislacién sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosani-
tarios.

b) Las actividades excluidas del ambito de aplicacién de los reglamentos mencionados con anterioridad.

¢) Las medidas que contribuyan a la correcta aplicacién en Espafia de los citados reglamentos.

Articulo 2. Definiciones. 1. A efectos de este real decreto, serdn de aplicacion las definiciones contenidas en el Reglamento (CE) n.°
178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, en los reglamentos del paquete de higiene, y en el Reglamento de
Ejecucion (UE) 2015/1375 de la Comisidn, de 10 de agosto de 2015, por el que se establecen normas especificas para los controles oficiales
de la presencia de triquinas en la carne.

2. Asimismo, se entenderd por:

a) Autoridad competente: El Ministerio de Consumo y el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, para el establecimiento de los
requisitos basicos en materia de control e higiene alimentaria y comunicaciones con los restantes Estados miembros y la Comisién Europea
en el dmbito de sus respectivas competencias, y los 6rganos que determinen las comunidades auténomas y las ciudades de Ceuta y Melilla
para el desarrollo y ejecucién de las normas bdsicas estatales e intercambios nacionales y con la Unién Europea.

b) Alimentos con caracteristicas tradicionales: Alimentos que, en la comunidad auténoma donde son producidos tradicionalmente, son reco-
nocidos histéricamente como productos tradicionales, o producidos de acuerdo con referencias técnicas codificadas o registradas al proceso
tradicional o siguiendo métodos de produccion tradicionales, o bien protegidos como productos alimenticios tradicionales por una norma
comunitaria, nacional, regional o local.

¢) Pequefios mataderos: Los mataderos autorizados para el sacrificio de animales de cualquier especie de animal de abasto que no sacrifi-
quen mas de cuarenta unidades de ganado mayor, en adelante UGM, por semana, con un maximo de dos mil UGM por afio. En regiones insu-
lares, tendran tal condicién los mataderos que no sacrifiquen mds de cincuenta UGM por semana, con un maximo de dos mil quinientas UGM
por afio. A efectos de este real decreto, serdn de aplicacion las correspondencias entre tipo de animal y UGM establecidas en el anexo 1.

d) Reses de lidia: Los animales pertenecientes a la raza bovina de lidia, inscritos en el Libro Genealdgico correspondiente a dicha raza.

e) Carne de reses lidiadas: Todas las partes de las reses de lidia que sean aptas para el consumo humano, procedentes de reses lidiadas o
corridas y sacrificadas fuera de un matadero durante un festejo o al finalizar éste.

f) Veterinario de servicio: El veterinario nombrado, de acuerdo con la legislacion vigente sobre especticulos taurinos, para intervenir en los
mismos o el veterinario asignado para la intervencién en précticas de entrenamiento, ensefianza o toreo a puerta cerrada y otros festejos tau-
rinos.

2) Material especificado de riesgo: Los tejidos que se establecen en el anexo IV del Reglamento (CE) n.° 999/2001 del Parlamento Europeo
y del Consejo, de 22 de mayo de 2001, por el que se establecen disposiciones para la prevencion, el control y la erradicacién de determina-
das encefalopatias espongiformes transmisibles.

h) Comida preparada: Elaboracién culinaria resultado de la preparacion en crudo, del precocinado o cocinado de uno o varios productos ali-
menticios. Podrd presentarse envasada o no y dispuesta para su consumo, bien directamente, o bien tras un calentamiento o tratamiento culi-
nario adicional.

CAPITULO II Excepciones y adaptaciones para flexibilizar los requisitos de los reglamentos de higiene para determinados tipos de
establecimientos y productos

Articulo 3. Establecimientos que producen alimentos con caracteristicas tradicionales. 1. Las excepciones concedidas a los estableci-
mientos que producen alimentos con caracteristicas tradicionales conforme a lo establecido en el articulo 7.2 del Reglamento (CE) n.°
2074/2005 de la Comisidn, de 5 de diciembre de 2005, podran ser individuales, si se otorgan a un establecimiento concreto que fabrica algtin
alimento o categoria de productos con caracteristicas tradicionales, o generales, en el caso de que la excepcion se conceda a todos los esta-
blecimientos que produzcan un alimento o categoria de productos con caracteristicas tradicionales.
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2. La Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién llevard a cabo la comunicacién prevista en el articulo 7.3 del Reglamento
(CE) n.° 2074/2005, de la Comision, de 5 de diciembre de 2005. Para ello, las autoridades competentes de las comunidades auténomas remi-
tirdn a la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién una notificacién en la que incluirdn la informacién a la que se hace refe-
rencia en el citado articulo. En el caso de las excepciones generales, serdn las entidades o asociaciones representativas del sector solicitantes
las que remitan esta informacion directamente a la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion, sin perjuicio de la informacién
adicional que pueda ser proporcionada por las autoridades competentes.

3. La Agencia Espaiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién mantendrd un listado publico actualizado de las excepciones concedidas para
establecimientos que producen alimentos con caracteristicas tradicionales.

4. La Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién, en colaboracién con las autoridades competentes, elaborard una guia para
facilitar la correcta aplicacion de este articulo.

Articulo 4. Procedimiento para la concesion de adaptaciones. 1. Para la concesion de adaptaciones de los requisitos establecidos en el
anexo II del Reglamento (CE) n.° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, de conformidad con lo estableci-
do en su articulo 13.3 o en el anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, de
conformidad con lo establecido en su articulo 10.3, las autoridades competentes de las comunidades auténomas remitiran a la Agencia
Espaiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién una solicitud en la que incluirdn la informacién referida en el articulo 13.5, letras a) a c¢) del
Reglamento (CE) n.° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, o en el articulo 10.5 letras a) a c¢) del
Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, asi como cualquier otra informacién pertinente
que sea requerida por la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion.

2. La Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricidn, junto con las autoridades competentes de las comunidades auténomas, valo-
rard las adaptaciones propuestas realizando, cuando proceda, una evaluacién del riesgo y estableciendo, en su caso, las medidas nacionales
de adaptacién de los requisitos solicitados.

3. La Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion, previamente a la adopcion de estas medidas, las notificard a la Comisién
Europea y a los demds Estados miembros, debiendo proceder conforme a lo establecido en el articulo 13.5 del Reglamento (CE) n.° 852/2004
del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, o en el articulo 10.5 del Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento Europeo
y del Consejo, de 29 de abril de 2004, segtin corresponda.

Articulo 5. Excepciones y adaptaciones en pequefios mataderos. 1. En los pequefios mataderos definidos en el articulo 2, incluidos los
mataderos méviles, y aquellos que solo faenan animales sacrificados de urgencia fuera de los mataderos, de conformidad con la habilitacién
contenida en el articulo 10.3 y 4.b) del Reglamento n.® 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, y sin per-
juicio del obligado cumplimiento del resto de requisitos recogidos en los reglamentos del paquete de higiene, no serd necesario:

a) Disponer de establos o de corrales de espera, siempre y cuando el traslado de los animales desde la explotacién de origen sea directo y
el sacrificio se efectie de forma inmediata tras su llegada al matadero.

b) Tener instalaciones independientes con cerradura para animales enfermos o que se sospeche que lo estén, si existe otra forma efectiva de
aislarlos del resto de los animales.

¢) En los mataderos de ungulados, contar con una sala independiente para vaciar y limpiar estdmagos e intestinos siempre y cuando dichas
operaciones se realicen en momentos diferentes al sacrificio y faenado y se adopten medidas para evitar el riesgo de contaminacién. Tampoco
serd necesario si destinan estdmagos e intestinos a subproductos sin vaciar.

d) En los mataderos de ungulados, contar con una sala independiente para la manipulacién de tripas una vez limpias y la preparacion y lim-
pieza de otros despojos siempre y cuando dichas operaciones se realicen en momentos diferentes al sacrificio y faenado y se adopten medi-
das para evitar el riesgo de contaminacion.

e) En los mataderos de ungulados y en los de aves de corral y lagomorfos, contar con salas independientes para la evisceracion y el faena-
do siempre y cuando dichas operaciones se realicen en momentos diferentes y se adopten medidas para evitar el riesgo de contaminacion.

f) Tener una sala de despiece independiente, siempre que, previa limpieza y desinfeccidn, el sacrificio de animales se realice en momentos
distintos, existan cdmaras frigorificas de capacidad suficiente, dispositivos necesarios para mantener la dependencia a doce grados centigra-
dos durante el despiece y se adopten medidas para evitar el riesgo de contaminacion.

g) Contar con instalaciones con cerradura para el almacenamiento frigorifico de carne retenida, si hay posibilidad de mantenerla separada
del resto de la carne.

h) Disponer de local para el almacenamiento estanco de pieles, cuernos, pezufias y cerdas siempre y cuando se garantice la retirada de mane-
ra inmediata tras la finalizacién de las operaciones de sacrificio y faenado.

i) Disponer de local para el almacenamiento de los subproductos si existe un emplazamiento o contenedor dentro del matadero que garan-
tice que no habrd contaminacion cruzada y que el almacenamiento se hace en condiciones de temperatura adecuada.

j) Disponer de una zona o lugar para el almacenamiento de estiércol y del contenido del tubo digestivo si se puede garantizar que la reco-
gida y eliminacién se realiza inmediatamente después de la finalizacién de las operaciones de sacrificio o faenado o bien el matadero no cuen-
ta con corrales y/o no realiza el vaciado y lavado de tripas.

k) En los mataderos de ungulados, disponer de cdmaras para una refrigeracion inmediata de las canales tras la inspeccién "post mortem",
siempre y cuando tras el faenado sean retiradas de forma inmediata en vehiculo frigorifico con destino a una sala de despiece o a una carni-
cerfa que cuenten con instalaciones de refrigeracion suficientes en las que deberd alcanzarse la temperatura establecida en capitulo VII de la
seccién I del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004 y el transporte no
dure mas de treinta minutos.

1) Disponer de una instalacion adecuadamente equipada y que pueda cerrarse con llave o, en caso necesario, de un espacio para uso exclu-
sivo del servicio veterinario oficial, siempre que este pueda utilizar para su uso alguna instalacién o local contiguos.

2. Los mataderos cuya unica actividad sea el faenado de animales sacrificados de urgencia fuera del matadero deberdn cumplir lo estable-
cido en el Reglamento (CE) n.° 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, para este tipo de establecimientos,
pudiendo adaptarse los requisitos de las instalaciones, incluido lo previsto en el apartado 1, al tipo de actividad que realizan, teniendo en cuen-
ta que no reciben animales vivos.

Articulo 6. Sacrificio de aves de corral y de caza de cria fuera del matadero. Se podra realizar el sacrificio en explotacion para su pos-
terior traslado a un matadero o, en su caso, a una sala de despiece de:

a) Aves de corral, en los términos previstos en el capitulo VI de la seccién II del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004, del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004.
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b) Caza de cria, en los términos previstos en el apartado 3 bis y el apartado 4 de la seccién III del anexo III del Reglamento (CE) n.°
853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004.

Articulo 7. Evisceracion parcial de canales en los mataderos. Conforme a lo establecido en el anexo III del Reglamento (CE) n.°
853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, y concretamente en la letra d) del apartado 16 del capitulo IV de la
seccién I; en la letra ¢) del apartado 7 del capitulo IV de la seccién II; en el apartado 5 del capitulo III de la seccién IV; y en la letra c) del
punto 7 del capitulo IV de la seccion II:

1. Las canales de los ungulados domésticos, aves de corral, lagomorfos y animales de caza menor silvestre que figuren en la lista del anexo
II podran contener las visceras, distintas al estomago y al intestino, que se mantengan en conexién anatémica con el cuerpo.

En el caso de las aves, las canales podran contener también el proventriculo y la molleja.

2. En el caso de los ungulados domésticos, dichas visceras serdn siempre objeto de una inspeccién "post mortem".

3. En el caso de las aves de corral y lagomorfos, el operador econdmico garantizard la homogeneidad sanitaria de los lotes sacrificados. En
la inspeccion "post mortem" el veterinario oficial se ocupard personalmente de efectuar, al menos, los siguientes controles:

a) El examen de las visceras y cavidades del cuerpo de un porcentaje de animales determinado con base en la informacién de la cadena ali-
mentaria, en la inspeccién "ante mortem" y en cualquier otra consideracion pertinente.

b) La inspeccién completa de todas las canales del lote, si en las inspecciones por muestreo se constatara la presencia de alteraciones en las
visceras de varias canales.

Articulo 8. Requisitos para los estdmagos de rumiantes jovenes y pequeiios rumiantes lactantes destinados a la produccion de cuajo.
1. Los estémagos deberdn ser escaldados o lavados en los mataderos cuando se destinen a una transformacidn ulterior. No obstante, si se trata
de estémagos de rumiantes jovenes destinados a la produccién de cuajo, solo serd preciso vaciarlos, de acuerdo con el apartado 18.a) del capi-
tulo IV, seccién I del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004.

2. Los estémagos de los pequefios rumiantes lactantes podrdn extraerse sin vaciar cuando se destinen a la produccion tradicional de cuajo
en pasta, de acuerdo con la habilitacién contenida en el articulo 10.3 y 4 del Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 29 de abril de 2004.

Articulo 9. Requisitos para el transporte de patas de ungulados domésticos desde los mataderos. El transporte de patas de ungulados
sin desollar o escaldar ni depilar podrd realizarse, siempre que estén visiblemente limpias, desde el matadero a un establecimiento autoriza-
do, de acuerdo con el apartado 18.c) del capitulo IV, seccién I del anexo III del Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 29 de abril de 2004, para su transformacién ulterior en alimentos, donde se someterdn al desollado o escaldado y depilado.

Articulo 10. Dimensiones y caracteres de la marca sanitaria de corderos, cabritos y lechones. Las dimensiones y caracteres de la marca
sanitaria de corderos, cabritos y lechones, establecida en el anexo II del Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/627 de 1la Comisién de 15 de
marzo 2019, por el que se establecen disposiciones pricticas uniformes para la realizacién de controles oficiales de los productos de origen
animal destinados al consumo humano, de conformidad con el Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, y por el
que se modifica el Reglamento (CE) n.® 2074/2005 de la Comisién en lo que respecta a los controles oficiales, podrd reducirse utilizindose
un sello de 4,5 cm de anchura y 3 cm de altura. Las letras y cifras tendran como minimo una altura de 0,6 y 0,8 cm, respectivamente.

Articulo 11. Sacrificio de ungulados domésticos peligrosos y reses de lidia fuera del matadero. El sacrificio de ungulados domésticos
peligrosos, que no pueden trasladarse a un matadero sin evitar riesgos para su bienestar o para la persona que los tiene a su cargo, y el sacri-
ficio de las reses de lidia lidiadas o corridas, tendrd la misma consideracién y deberd cumplir los mismos requisitos que los casos en los que
se precisa un sacrificio urgente de un animal fuera del matadero, debido a un accidente que impide su transporte al mismo atendiendo a su
bienestar, de acuerdo con lo establecido en el capitulo VI de la seccién I del anexo III del Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004.

Articulo 12. Uso de leche cruda procedente de rebafios que no cumplen los requisitos del Reglamento (CE) n.° 853/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, en relacion con la brucelosis y la tuberculosis.

La leche cruda procedente de animales que no cumplan los requisitos del punto 2 del apartado I del capitulo I de la seccién IX del anexo III
del Reglamento (CE) n.® 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, podra utilizarse en los siguientes casos:

a) En el caso de las vacas y bufalas que no muestren una reaccion positiva a las pruebas de la brucelosis o la tuberculosis ni presenten sin-
tomas de estas enfermedades, y siempre que sea sometida a un tratamiento térmico hasta mostrar una reaccién negativa a la prueba de la fos-
fatasa.

b) En el caso de animales de las especies ovina o caprina que no muestren una reaccion positiva a las pruebas de la brucelosis, o que hayan
sido vacunados contra la brucelosis en el marco de un programa autorizado de erradicacidn, y que no presenten sintomas de esta enfermedad.
En este supuesto, la leche debera destinarse a la elaboracién de queso con un periodo de maduracién de al menos 60 dias o ser sometida a un
tratamiento térmico hasta mostrar una reaccion negativa a la prueba de la fosfatasa.

¢) En el caso de hembras de otras especies que no muestren una reaccion positiva a las pruebas de la tuberculosis ni de la brucelosis ni pre-
senten sintomas de estas enfermedades, pero pertenezcan a un rebafio en el que se hayan detectado estas enfermedades a raiz de las inspec-
ciones periddicas realizadas al respecto a los rebafios segtn los planes de inspeccién aprobados por la autoridad competente de la comunidad
auténoma, y siempre que sea sometida a un tratamiento que garantice su inocuidad.

Articulo 13. Uso de leche cruda que supera los parametros de colonias de gérmenes y contenido de células somaticas. 1. Cuando los
controles realizados en la granja de origen, de acuerdo con lo establecido en el articulo 50.1 del Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/627 de
la Comisidn, de 15 de marzo de 2019, demuestren que la leche cruda supera los pardmetros en cuanto a colonias de gérmenes y al contenido
de células somaticas establecidos en el apartado III del capitulo I de la seccién IX del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, 1a autoridad competente de la comunidad auténoma remitird al productor un reque-
rimiento en el que se le indique que dispone de un plazo de tres meses desde su notificacién para corregir esta situacion.

2. De acuerdo con lo establecido en el articulo 50 del Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/627 de la Comision, de 15 de marzo de 2019,
en relacién con lo previsto en el articulo 10.8.b) del Reglamento (CE) 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de
2004, una vez transcurrido el plazo de tres meses a que se refiere el apartado anterior, aquellos productores que sigan superando los indica-
dos pardmetros deberdn suspender la entrega de leche cruda, salvo que la autoridad competente de la comunidad auténoma autorice su entre-
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ga, con la debida informacién de las condiciones que presenta, a establecimientos que garanticen los siguientes requisitos de tratamiento y
utilizacién:

a) La elaboracién de quesos con un ciclo de maduracién de sesenta dias como minimo y productos lacteos obtenidos en la fabricacion de
dichos quesos, con la condicién de que los responsables de los establecimientos que elaboren estos quesos realicen un control de almacén de
forma que se conozca y registre el tiempo de permanencia de cada lote de productos para garantizar una estancia minima de sesenta dias; o

b) la elaboracion de productos lacteos o productos a base de calostro a partir de esa leche o calostro, una vez hayan sido sometidos a los
requisitos de tratamiento térmico establecidos en el capitulo II de la seccién IX del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004.

3. Se mantendrdn las restricciones previstas en el apartado anterior hasta que sean levantadas por la autoridad competente de la comunidad
auténoma, previa demostracién por parte del productor de la granja de origen de que la leche cruda que produce vuelve a cumplir los requi-
sitos exigidos en el apartado III del capitulo I de la seccién IX del anexo III del Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 29 de abril de 2004.

Articulo 14. Carne pendiente del resultado de los analisis de triquina. 1. Las canales de cerdos domésticos y de caballos podran cortar-
se en seis trozos, como maximo, en un matadero o en una sala de despiece de las mismas instalaciones, a la espera de los resultados del ana-
lisis para la deteccion de triquinas, a condicién de que el operador de la empresa alimentaria garantice la plena trazabilidad.

2. No obstante lo anterior, y de acuerdo con el apartado b) del punto 5 del articulo 3 del Reglamento de Ejecucién (UE) 2015/1375 de la
Comision, de 10 de agosto de 2015, en la redaccion dada por el Reglamento de Ejecucién (UE) 2020/1478 de la Comisién de 14 de octubre
de 2020, por el que se modifica el Reglamento de Ejecucién (UE) 2015/1375 en lo relativo al muestreo, el método de referencia para la detec-
cién y las condiciones de importacion respecto al control de las triquinas, la autoridad competente podra autorizar excepcionalmente y, caso
por caso, la posibilidad de cortar las canales en mds de seis trozos en una sala de despiece situada en las mismas instalaciones o en salas con-
tiguas al matadero, siempre que se cumplan las condiciones establecidas en la referida norma.

3. La Agencia Espaiiola de Seguridad Alimentaria y Nutricidn, en colaboracién con las autoridades competentes, establecerd los requisitos
en los que se permitird conceder dicha autorizacion.

Articulo 15. Reduccion de la frecuencia de muestreos microbiolégicos. 1. Los mataderos y los establecimientos que produzcan carne
picada, preparados de carne y carne fresca de aves de corral en pequefias cantidades, podran ser eximidos de la aplicacién de las frecuencias
de muestreo establecidas en el Reglamento (CE) n.° 2073/2005 de la Comision, de 15 de noviembre de 2005, relativo a los criterios micro-
biolégicos aplicables a los productos alimenticios, en virtud de la autorizacion establecida al efecto en el articulo 3.2 del capitulo 3 del anexo
I del citado reglamento cuando esté justificado en funcién de un andlisis del riesgo y siempre que la autoridad competente lo autorice caso
por caso.

2. La Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién, en colaboracién con las autoridades competentes, elaborard una guia para
facilitar la correcta aplicacion de este articulo.

Articulo 16. Transporte de carne de ungulados domésticos y aves de corral para la produccion de productos especificos. 1. Sin per-
juicio del necesario cumplimiento de lo establecido en el capitulo VII de la seccion I del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, el transporte de carne de ungulados domésticos para la produccién de productos
especificos desde los mataderos podrd tener lugar, de acuerdo con lo previsto en el apartado 3.a) del citado capitulo, antes de que se alcance
una temperatura no superior a tres grados centigrados en el caso de los despojos y a siete grados centigrados en otros tipos de carne, siempre
que la autoridad competente lo autorice caso por caso y se cumplan las siguientes condiciones:

a) Que el transporte se efectiie de conformidad con los requisitos que las autoridades competentes de origen y de destino estipulen para el
transporte desde un unico establecimiento de origen a otro de destino, no permitiéndose el reparto por varios establecimientos. El medio de
transporte debe ser frigorifico y permitir que la temperatura del interior de las carnes descienda durante el viaje.

b) Que la carne salga inmediatamente del matadero, o de una sala de despiece emplazada en el mismo lugar que las dependencias del mata-
dero, y el transporte no dure mds de dos horas.

¢) Que dicho transporte esté justificado por razones tecnoldgicas. Los operadores econémicos que soliciten acogerse a la excepcion listaran
los productos especificos que van a elaborar, adjuntando memoria técnica que documente un analisis del riesgo, la justificacion tecnoldgica
para solicitar la excepcion y las medidas que se van a contemplar en los procedimientos permanentes basados en la metodologia del andlisis
de peligros y puntos de control criticos (APPCC) en relacién con la excepcién a la refrigeracion previa al transporte.

2. El higado para la produccion de foie gras podrd ser transportado a una temperatura superior a cuatro grados centigrados siempre y cuan-
do la carne salga inmediatamente del matadero o la sala de despiece y la duracién del transporte sea igual o inferior a dos horas, sin perjui-
cio de lo establecido en el apartado 4 del capitulo V de la seccién II del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004 del Parlamento Europeo
y del Consejo, de 29 de abril de 2004.

3. La Agencia Espaiiola de Seguridad Alimentaria y Nutricidn, en colaboracién con las autoridades competentes, elaborard una guia para
facilitar la correcta aplicacion de este articulo.

Articulo 17. Comunicacion. Los establecimientos que deseen utilizar la flexibilidad prevista en este capitulo deberan comunicarlo con
cardcter previo a la autoridad competente y, en caso de que asi resulte necesario, obtener la preceptiva autorizacién para ello.

CAPITULO III Regulacién de las actividades excluidas del 4mbito de aplicacién de los reglamentos de higiene: Consumo domésti-
co privado y suministros directos

Articulo 18. Consumo doméstico privado de ungulados domésticos y carne de caza. 1. El sacrificio para consumo doméstico privado
de ungulados domésticos se llevard a cabo en los términos que determine la autoridad competente de la comunidad auténoma, teniendo en
cuenta, en particular, las disposiciones sobre materiales especificados de riesgo y los subproductos de origen animal no destinados al consu-
mo humano y con la necesaria observancia de las especificas disposiciones sobre bienestar animal a cuyo cumplimiento obliga, en los casos
de consumo doméstico privado, el articulo 10 del Reglamento (CE) n.® 1099/2009 del Consejo, de 24 de septiembre de 2009, relativo a la
proteccion de los animales en el momento de la matanza.

2. En el caso de las especies porcina y equina y de la carne de caza de especies sensibles a triquina, la autoridad competente de la comuni-
dad auténoma establecerd un sistema que permita que todos los animales se sometan a un andlisis de deteccién de triquina antes de su con-
sumo, utilizando uno de los métodos establecidos en los capitulos I y II del anexo I y, en su caso, en el anexo III del Reglamento de Ejecucién
(UE) 2015/1375 de la Comisién, de 10 de agosto de 2015.
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Articulo 19. Suministro directo de pequeias cantidades de carne de aves de corral, de lagomorfos y de caza silvestre. 1. El
suministro directo por parte del productor de pequefias cantidades de carne fresca procedentes de aves de corral y lagomorfos sacri-
ficados en la explotacidn, destinados al consumidor final o a establecimientos de comercio al por menor que suministran directamente
dicha carne al consumidor final, se podrd realizar cumpliendo los siguientes requisitos relativos al sacrificio en explotacion y al sumi-
nistro:

a) Requisitos de las explotaciones ganaderas: Podran solicitar la autorizacién para el sacrificio de aves de corral o lagomorfos criados en su
propia explotacion para el suministro directo de pequefias cantidades de carne al consumidor final o a establecimientos locales de venta al por
menor que suministren directamente dicha carne como carne fresca al consumidor final:

1) Las explotaciones de codornices y/o perdices.

2) Las explotaciones de aves de corral de la especie Gallus gallus que utilicen uno de los siguientes sistemas de cria, reconocidos en la nor-
mativa europea y nacional:

a. Sistema de cria ecoldgica. Conforme a lo que establece el articulo 3.3.a) del Real Decreto 1084/2005, de 16 de septiembre, de ordenacién
de la avicultura de carne.

b. Explotaciones avicolas de carne que estén produciendo bajo alguno de las siguientes formas de cria recogidas en el articulo 3.4 del Real
Decreto 1084/2005, de 16 de septiembre:

i. Campero tradicional.

ii. Campero criado en total libertad.

3) Las explotaciones de lagomorfos que:

a. Poseen menos de cincuenta madres o bien,

b. producen de acuerdo con alguno de los regimenes de calidad reconocidos en la normativa de la Unién Europea, conforme al Reglamento
(UE) n.° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre los regimenes de calidad de los productos
agricolas y alimenticios;

c. Producen conforme al Reglamento (UE) 2018/848 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 30 de mayo de 2018, sobre produccién eco-
l6gica y etiquetado de los productos ecoldgicos y por el que se deroga el Reglamento (CE) n.° 834/2007 del Consejo; o

d. Producen conforme a otros estdndares de calidad adicional, certificados por entidades acreditadas por la Entidad Nacional de
Acreditacion, de acuerdo con lo previsto en la norma UNE 17011:2017, o norma que la sustituya por la Entidad Nacional de Acreditacién o,
en su caso, que estén certificadas por la autoridad competente cuando esta asuma el papel de entidad de control de la figura de calidad adi-
cional.

b) Autorizacién del sacrificio en explotacién de aves y lagomorfos: Solicitud de autorizacién por parte de los titulares de explotaciones gana-
deras:

1) Con cardcter previo al inicio de su actividad, los titulares de las explotaciones ganaderas que deseen acogerse a esta excepcion, deberdn
disponer de la autorizacion correspondiente emitida por la autoridad competente de la comunidad auténoma o de las ciudades de Ceuta y
Melilla en que radiquen las mismas, de acuerdo con el articulo 6.3 del Reglamento (CE) n.° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo,
de 29 de abril de 2004.

2) Los titulares de las explotaciones ganaderas acompafiardn la solicitud de autorizacién de la actividad que deseen realizar con, al menos,
los siguientes datos: su nombre o razén social, el NIF, NIE o CIF, la sede del establecimiento y justificacién del cumplimiento de los requi-
sitos de las explotaciones ganaderas previstos en el apartado 1.

3) Los titulares de las explotaciones ganaderas comunicardn a la autoridad competente de la comunidad auténoma la modificacién de cual-
quiera de los datos de los establecimientos autorizados, asi como el cese definitivo de su actividad econémica. Dicha comunicacién se hard
en el plazo maximo de un mes desde que se produzca la modificacién o cese de la actividad.

Autorizacion de la actividad:

1) La autoridad competente de la comunidad auténoma o de las ciudades de Ceuta y Melilla resolvera y notificard, en el plazo mdximo de
tres meses, la solicitud de la autorizacion para el sacrificio en la explotacién y, en su caso, el despiece, tras una inspeccién "in situ", enten-
diéndose dicha solicitud desestimada transcurrido dicho plazo. Estos establecimientos, de conformidad con el articulo 2.1 del Real Decreto
191/2011, de 18 de febrero, deberdn inscribirse en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos (RGSEAA) en los
términos establecidos en los articulos 5 y 6 de dicho real decreto, e indicarse dicha informacién en el Registro General de Explotaciones
Ganaderas (REGA).

2) Las autorizaciones podrdn retirarse, previa audiencia al interesado, cuando el establecimiento o el operador dejen de cumplir con los
requisitos que justificaron la misma.

¢) Limites de sacrificio:

1) Los productores que se acojan a esta excepcién podran sacrificar en su explotacién solo animales criados en la propia granja.

2) Ademas, la estancia minima de los animales en la explotacion antes del sacrificio serd de, al menos:

a. Aves de corral de la especie Gallus gallus: La mitad del periodo minimo de cria en los sistemas de cria que puedan acceder a esta excep-
cién.

b. Codornices: Veinte dias.

c. Perdices: Cincuenta dias.

d. Lagomorfos: Treinta y cinco dfas.

3) Ademds, se establecen los siguientes limites para el nimero de animales sacrificados:

a. Para las explotaciones de aves de corral de la especie Gallus gallus, el limite de sacrificio serd de 500 aves por semana, con un maximo
de 25.000 aves al aflo.

b. Para las explotaciones de perdices y codornices, el limite de sacrificio semanal y anual serd el doble que los limites establecidos en la
letra a).

c. Para las explotaciones de lagomorfos, el limite de sacrificio serd de 300 lagomorfos por semana, con un maximo de 15.600 lagomorfos
al afio.

d. En el caso de produccién estacional, el operador podra solicitar permiso escrito a la autoridad competente de la comunidad auténoma para
superar las cifras semanales anteriores, aunque no el limite anual.

e. En el caso de los animales certificados como produccién ecoldgica deberd cumplirse con los periodos de conversion y los limites de sacri-
ficio establecidos en el Reglamento (CE) 834/2007 del Consejo de 28 de junio de 2007 sobre produccion ecoldgica y etiquetado de los pro-
ductos ecolégicos y por el que se deroga el Reglamento (CEE) n.° 2092/91, o, una vez que entre en aplicacion, en el Reglamento (UE)
2018/848 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 30 de mayo de 2018, sobre produccion ecoldgica y etiquetado de los productos ecologi-
cos y por el que se deroga el Reglamento (CE) n.° 834/2007 del Consejo.
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d) Requisitos adicionales al anexo II del Reglamento (CE) n.° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004: Las
explotaciones autorizadas para el sacrificio de aves de corral o lagomorfos criados en su propia explotaciéon deberdan cumplir con lo estable-
cido en el Reglamento (CE) n.° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, teniendo en cuenta que se trata de
operadores de empresa alimentaria que intervienen en fases posteriores a la produccién primaria y sus actividades conexas. Ademads, deberdn
cumplir los siguientes requisitos:

1) Los animales enfermos o que se sospeche lo estén y los sacrificados en aplicacién de programas de erradicacién o control de enferme-
dades no podrdn sacrificarse en las instalaciones destinadas al sacrificio de animales para el consumo humano, salvo casos excepcionales auto-
rizados expresamente por la autoridad competente de la comunidad auténoma.

2) Dispondréan de zonas separadas para el aturdimiento y sangrado, y para el escaldado y desplumado en aves o el desollado en cone-
jos.

Dispondran de una sala independiente para la evisceracion y faenado, salvo cuando dichas operaciones se realicen en momentos diferentes
y se adopten medidas para evitar el riesgo de contaminacion.

Dispondran de una sala independiente para, en su caso, el despiece de las canales. No obstante, el despiece se podrd realizar en la sala de
evisceracion en momentos diferentes y previa limpieza.

3) Las operaciones de aturdimiento, sangrado, desuello, desplumado, evisceracion y otros trabajos se llevaran a cabo sin demoras innece-
sarias, evitdndose la contaminacion de la carne. En especial, deberdn tomarse las medidas oportunas para impedir que durante la evisceracion
se derrame el contenido del tubo digestivo.

4) Dispondran de equipos que permitan la desinfeccion de utensilios empleados para el sacrificio y faenado.

5) Dispondran de camaras frigorificas suficientes, que aseguren el mantenimiento de la carne producida a una temperatura igual o inferior
a cuatro grados centigrados.

6) Comercializardn las canales y, en su caso, los despieces como carne fresca refrigerada, no estando permitida su congelacion.

7) Las canales y sus cortes se comercializardn siempre a una temperatura entre menos dos y cuatro grados centigrados.

8) Las canales y, en su caso, los despieces, llevardn una Marca de Identificacion que serd rectangular, incluird la leyenda "VENTA LOCAL"
y el nimero de autorizacion del establecimiento y se fijard directamente en el producto, en el envase o en el embalaje, o bien podra estam-
parse en una etiqueta fijada a cualquiera de los tres.

e) Comercializacion:

1) El suministro directo se podra realizar:

a. Directamente por el productor al consumidor final en la propia explotacién o en mercados ocasionales o periddicos, estando permitido el
reparto a domicilio, pero no el envio de estos productos por correspondencia.

b. Directamente por el productor, y sin intermediarios, a establecimientos de comercio al por menor permanentes que suministran directa-
mente al consumidor final.

2) La distancia entre la explotacién y los mercados o establecimientos no podrd superar los 100 kilémetros. No obstante, en regiones con
limitaciones geograficas especiales o en el caso de regiones insulares, la autoridad competente de la comunidad auténoma podra autorizar la
comercializacién en un radio superior dentro del territorio de la comunidad auténoma.

3) Sin perjuicio de lo establecido en la normativa general sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor de los productos ali-
menticios, el productor debera facilitar al comprador un documento en el que figure:

a. El nimero de inscripcion de la explotacion en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias (RGSEAA) donde consta la auto-
rizacién para el sacrificio en la explotacion,

b. la descripcién de la mercancia, y

c. el peso neto del producto y la fecha de sacrificio.

4) De manera excepcional, se podra autorizar la venta directa por parte del productor al consumidor final en ferias o eventos de caracteris-
ticas similares fuera del dmbito descrito en los puntos 1) y 2) anteriores.

El productor deberd portar dicha autorizaciéon para mostrarla a requerimiento de los servicios de control oficial en el lugar de venta.

5) En el caso de los productos certificados como produccién ecoldgica se cumplird con la exigencia de certificacion establecida para la
comercializacién de productos ecoldgicos en el Reglamento (CE) 834/2007 del Consejo, de 28 de junio de 2007, sobre produccién ecoldgi-
ca y etiquetado de los productos ecolégicos y por el que se deroga el Reglamento (CEE) n.° 2092/91, o, una vez que entre en aplicacién, en
el Reglamento (UE) 2018/848 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 30 de mayo de 2018, sobre produccién ecoldgica y etiquetado de
los productos ecoldgicos y por el que se deroga el Reglamento (CE) n.° 834/2007 del Consejo.

f) Cumplimiento de otras normas: En el caso de las aves, las explotaciones ganaderas deberdn cumplir lo establecido en los programas nacio-
nales de control de determinados serotipos de Salmonella, en los cuales se establecen los controles oficiales y autocontroles que deben reali-
zarse por parte de la autoridad competente de la comunidad auténoma y los operadores respectivamente.

En todos los casos, ademds, deberdn cumplir con todas las obligaciones establecidas en la normativa europea y nacional que les sea de apli-
cacion, en particular, la de subproductos de origen animal no destinados al consumo humano.

En relacion con el bienestar animal, deberdn cumplir lo establecido en los articulos 3.1, 4.1 y 7.1 del Reglamento (CE) n.° 1099/2009, del
Consejo, de 24 de septiembre de 2009.

2. Toda la carne de caza silvestre que se comercialice deberd obtenerse en un establecimiento de manipulacién de caza, de acuerdo con lo
establecido en el Reglamento (CE) n.® 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004. No obstante, en casos excep-
cionales y debidamente justificados, previa autorizacién de la autoridad competente de la comunidad auténoma, los cazadores podran reali-
zar el suministro directo de pequefias cantidades de carne fresca de caza mayor silvestre al consumidor final o a establecimientos de comer-
cio al por menor que suministran directamente esta carne al consumidor final, en los términos siguientes:

a) Se consideran pequefias cantidades de carne de caza dos canales de caza mayor a la semana, por cazador (productor).

b) La obtencién de la carne de caza y las instalaciones donde se realice deberdn cumplir con lo establecido en el Reglamento (CE) n.°
852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, y en particular, su anexo II.

¢) La autoridad competente de la comunidad auténoma establecerd un sistema que permita asegurar el control oficial y la inspeccién sani-
taria de las carnes antes de su comercializacién que, en el caso de especies sensibles a triquina, incluya un andlisis de deteccién de triquina
utilizando uno de los métodos establecidos en los capitulos I y I del anexo 'y, en su caso, en el anexo III del anexo I Reglamento de Ejecucién
(UE) 2015/1375 de la Comisién, de 10 de agosto de 2015.

d) El suministro directo se podra realizar:

a. Directamente por el productor al consumidor final en el establecimiento donde se obtenga la carne.

b. Directamente por el productor, y sin intermediarios, a establecimientos de comercio al por menor permanentes que suministran directa-
mente al consumidor final.
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e) La comercializacién de este tipo de carne solo se podra realizar dentro del ambito del municipio donde esté ubicado el establecimiento o
bien dentro de la unidad sanitaria local, zona de salud o territorio de iguales caracteristicas y finalidad que defina la autoridad competente de
la comunidad auténoma correspondiente.

f) Las canales y, en su caso, los despieces llevardn una Marca de Identificacién que serd rectangular, incluird la leyenda "VENTA LOCAL"
y el nimero de registro del establecimiento y se fijara directamente en el producto, en el envase o en el embalaje, o bien podrd estamparse en
una etiqueta fijada al producto, a su envase o a su embalaje.

g) El productor deberd facilitar al comprador un documento en el que figure:

a. El ndmero de inscripcién en el registro establecido al efecto,

b. la descripcién de la mercancia, y

c. el peso neto del producto y la fecha de caza del animal.

3. El productor o cazador que realice suministro directo de pequenas cantidades de carne fresca, a las que se refieren los apartados
1 y 2 de este articulo, deberd disponer de un registro que incluya las cantidades y fechas de los suministros y, en su caso, los esta-
blecimientos a los que haya suministrado sus productos, y pondrd esta informacién a disposicién de las autoridades competentes si
estas asf lo solicitan.

CAPITULO IV Medidas que contribuyen a la correcta aplicacién de los reglamentos de higiene

Articulo 20. Suministro directo de productos primarios. 1. Cualquier suministro directo por parte del productor o recolector de produc-
tos primarios agricolas estard sujeto al cumplimiento de lo establecido en el Reglamento (CE) n.° 852/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 29 de abril de 2004. De manera adicional, también estara sujeto al cumplimiento de lo establecido en el Real Decreto 9/2015, de
16 de enero, por el que se regulan las condiciones de aplicacién de la normativa comunitaria en materia de higiene en la produccién prima-
ria agricola.

2. Cualquier suministro directo por parte del productor o recolector de setas estard sujeto al cumplimiento de lo establecido en el Reglamento
(CE) n.° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004. De manera adicional, también estard sujeto al cumplimiento
de lo establecido en el articulo 6 del Real Decreto 30/2009, de 16 de enero, por el que se establecen las condiciones sanitarias para la comer-
cializacion de setas para uso alimentario.

3. Cualquier suministro directo por parte del productor o recolector de productos primarios de origen animal tales como huevos, miel o cara-
coles al consumidor final o a establecimientos de comercio al por menor que suministran directamente al consumidor final, estard sujeto al
cumplimiento de lo establecido en el Reglamento (CE) n.° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, y en par-
ticular en su anexo I, de la parte que le sea de aplicacién del Reglamento (CE) n.® 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de
abril de 2004 y a lo establecido en este real decreto.

De manera adicional, el suministro directo de productos de la pesca y de la acuicultura por parte del productor deberd realizarse de acuer-
do con las precisiones contenidas en el Real Decreto 418/2015, de 29 de mayo, por el que se regula la primera venta de los productos pes-
queros. En ningtn caso se permite el suministro directo de moluscos bivalvos vivos, equinodermos, tunicados y gasteropodos marinos vivos
por parte del productor primario al consumidor final, ni a establecimientos de comercio al por menor.

4. La Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricién, en colaboracion con el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion y las
demads autoridades competentes establecerd requisitos especificos y desarrollard guias para facilitar la correcta aplicacién de las disposicio-
nes previstas en este articulo.

Articulo 21. Evisceracién de piezas de caza silvestre. 1. La evisceracion de piezas de caza menor silvestre se realizard sin demora inde-
bida a su llegada al establecimiento de manipulacién de caza en el caso de no haber sido evisceradas previamente.

2. La evisceracion de piezas de caza mayor silvestre cumplird las siguientes condiciones:

a) La extraccién de estdmagos e intestinos debera realizarse de manera higiénica lo antes posible tras la muerte del animal y en un tiempo
maximo de treinta minutos desde su llegada al lugar de evisceracion, que serd una zona de facil limpieza y desinfeccion que permita la rea-
lizacién del examen de los animales abatidos. Esta zona dispondrd de uno o varios contenedores estancos, impermeables, de facil limpieza y
desinfeccién y con cierre que evite el acceso de animales, para el almacenamiento de los subproductos no destinados al consumo humano de
los animales abatidos.

b) Las piezas de caza deberdn llegar al lugar de evisceracion con todas las visceras, salvo en el caso de que exista una persona que haya
recibido una formacién, de acuerdo a lo establecido en el punto 4 del capitulo I de la seccién IV del anexo III del Reglamento (CE) n.°
853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, que podra retirar con anterioridad el estémago y los intestinos. La
formacidn se acreditard mediante la posesién de un titulo de formacién profesional, o de un certificado de profesionalidad, o bien de una cer-
tificacion reconocida por la autoridad competente que permita acreditar que se retinen los requisitos de formacién exigidos por la normativa
que resulte aplicable. Esta acreditacion tendrd validez en todo el territorio nacional. Todo ello, sin perjuicio de la aplicacién de lo estableci-
do en el Real Decreto 50/2018, de 2 de febrero, por el que se desarrollan las normas de control de subproductos animales no destinados al
consumo humano y de sanidad animal, en la practica cinegética de caza mayor.

¢) No obstante, en determinados momentos y lugares con riesgo sanitario especial por la presencia de alguna enfermedad que afecte a las
personas o los animales, la autoridad competente de la comunidad auténoma podrd exigir que, en todos los casos, las piezas de caza lleguen
al lugar de evisceracion con la cabeza y todas las visceras.

d) Si una vez en el lugar de evisceracion esta se realiza sin la presencia del veterinario encargado de los exdmenes de los animales abatidos,
las visceras deberdn poder identificarse como pertenecientes a un animal determinado.

e) En la gestién de los subproductos generados se deberd cumplir lo establecido en el Real Decreto 50/2018, de 2 de febrero, y aquellos
otros requisitos que se establezcan en la normativa especifica de gestién de subproductos que, por razones de salud publica, sanidad animal
o medioambiental, determinen las autoridades competentes.

Articulo 22. Entrega de piezas de caza por los cazadores a los establecimientos de manipulacion de caza. 1. La entrega de piezas de
caza menor silvestre por parte de un cazador a un establecimiento de manipulacién de caza, sin que el examen sobre el terreno del cuerpo y,
en su caso, de las visceras extraidas lo realice un veterinario, se podrd realizar cuando se cumplan las siguientes condiciones:

a) Las piezas de caza menor silvestre irdn acompafiadas de una declaracién numerada firmada por una persona que haya recibido una for-
macion, de acuerdo a lo establecido en el punto 4 del capitulo I de la seccién IV del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004, del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, en la que se sefiale que, tras el examen de las piezas no se observan caracteristi-
cas que indiquen que la carne presenta un riesgo sanitario, que no se ha detectado comportamiento andmalo antes de abatir la pieza y que no
hay sospecha de contaminacién ambiental. Ademads, en la declaracién se indicard el nimero de piezas que ampara y el origen, la fecha de la
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caza y el establecimiento de destino. En caso de detectarse anomalias en los aspectos mencionados, se deberd informar de las mismas a la
autoridad competente de la comunidad auténoma y las piezas de caza afectadas no podran destinarse al consumo humano.

b) La formacién se acreditard de la forma prevista en el articulo 21.2.b).

2. La entrega de piezas de caza mayor silvestre por parte de un cazador a un establecimiento de manipulacién de caza, sin que el examen
sobre el terreno del cuerpo y, en su caso, de las visceras extraidas lo realice un veterinario, se podra realizar cuando se cumplan las siguien-
tes condiciones:

a) Las piezas habrdn sido abatidas en las modalidades de rececho y aguardo o de similares caracteristicas.

b) Las piezas de caza mayor silvestre se identificardn individualmente mediante un precinto numerado e irdn acompafiadas de una declara-
cién numerada firmada por una persona que haya recibido una formacién de acuerdo a lo establecido en el punto 4 del capitulo I de la sec-
cién IV del anexo IIT del Reglamento (CE) n.° 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, y acreditada de la
forma prevista el articulo 21.2.b), en la que se sefiale que, tras el examen de las piezas no se observan caracteristicas que indiquen que la carne
presenta un riesgo sanitario, que no se ha detectado comportamiento andmalo antes de abatir la pieza y que no hay sospecha de contamina-
cién ambiental. Ademds, se indicard el nimero de piezas que ampara y el origen, la hora y la fecha de la caza y el establecimiento de desti-
no. En caso de detectarse anomalias, se deberd informar de las mismas a la autoridad competente de la comunidad auténoma y las piezas de
caza afectadas no podran destinarse al consumo humano.

¢) La entrega al establecimiento de manipulacion de caza se realizard lo antes posible y los cuerpos deberén ir acompaiados de la cabeza (salvo
los colmillos, astas y cuernos) y de todas las visceras con excepcion del estémago y los intestinos y se eviscerardn inmediatamente tras su llegada.

d) El maximo de piezas por cazador y dia no superard el nimero de dos.

Articulo 23. Comercializacion de carne de ungulados domésticos sacrificados de urgencia fuera del matadero. Para la comercializa-
cién de sus carnes, deberd cumplirse lo establecido en el capitulo VI de la seccidén I del anexo III del Reglamento (CE) n.® 853/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004. Los animales irdn acompaiiados al matadero de la declaracién del operador que
los haya criado, que incluya la informacion de la cadena alimentaria prevista en el Real Decreto 361/2009, de 20 de marzo, por el que se regu-
la la informaci6n sobre la cadena alimentaria que debe acompaiiar a los animales destinados a sacrificio, y el certificado del veterinario ofi-
cial que realiza la inspeccién "ante mortem", cuyo modelo se establece en el anexo V del Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/628 de la
Comision de 8 de abril de 2019, relativo a los modelos de certificados oficiales para determinados animales y mercancias y por el que se
modifican el Reglamento (CE) n.° 2074/2005 y el Reglamento de Ejecucién (UE) 2016/759 en lo que se refiere a dichos modelos de certifi-
cados. Esta declaracion del operador deberd ajustarse al modelo y contener los datos minimos recogidos en el anexo III.

Articulo 24. Comercializaciéon de carne de reses lidiadas. Sin perjuicio de lo establecido en el articulo 23, la carne de reses lidiadas se
obtendra de acuerdo con los siguientes requisitos adicionales:

a) Procederd de reses de lidia que:

i. Hayan sido lidiadas en espectaculos taurinos en los que se procede a su sacrificio en el ruedo o en los corrales de la plaza si hubiera sido
devuelto durante la lidia, o

ii. Hayan sido lidiadas o corridas en espectdculos o festejos taurinos populares y posteriormente sacrificadas sin la presencia de publico, en
las dependencias de la plaza, o bien,

iii. Hayan sido lidiadas y sacrificadas en practicas de entrenamiento, ensefianza o toreo a puerta cerrada, siempre que cuenten con un vete-
rinario de servicio asignado.

b) Las reses de lidia, tras el arrastre o su aturdimiento serdn sangradas lo antes posible y de forma higiénica.

¢) Las reses sangradas se trasladardn obligatoriamente a un matadero, previamente notificado, ubicado en la propia comunidad auténoma.
No obstante, podrdn ser trasladadas a un matadero, previamente notificado, situado en otra comunidad auténoma si cada uno de los traslados
se autoriza con la suficiente antelacion por la autoridad competente de la comunidad auténoma de destino.

d) Los animales irdn acompanados al matadero del documento de traslado de reses lidiadas sangradas, cumplimentado y firmado por el vete-
rinario de servicio designado, cuyo modelo figura en el anexo IV. Dicho documento se considerard equivalente al certificado del veterinario
oficial, mencionado en el articulo 23, e incluird cuantas observaciones haya realizado y las anomalias detectadas, asi como la toma de mues-
tras bioldgicas que haya efectuado, en su caso, con indicacién del motivo de las mismas.

e) Antes de proceder a la introduccién de los animales muertos en el medio de transporte, deberdn ser identificados individualmente y cla-
ramente, bajo la supervision del veterinario de servicio, de manera indeleble y con medios aptos para su uso con alimentos. En dicha identi-
ficacion constard, como minimo, ademds del nimero de identificacién y la mencién "Reses de lidia lidiadas", la localidad, fecha y hora del
sacrificio. El nimero de identificacion individual constard en el documento de traslado, cuyo modelo figura en el anexo IV.

f) Los traslados al matadero se realizardn sin demora y lo antes posible y, en todo caso, en un plazo maximo de sesenta minutos, desde la
finalizacién del espectdculo taurino, en un medio de transporte que garantice una temperatura en el interior del mismo de cero a cuatro gra-
dos centigrados.

g) Se procederd a su desuello, evisceracion y faenado, en un matadero, lo antes posible y, como maximo, en un plazo de cinco horas desde
la muerte del animal. Estas operaciones y las restantes condiciones de comercializacion de esta carne, asi como el control oficial de la misma
se regirdn por la normativa aplicable al respecto en los reglamentos del paquete de higiene.

Articulo 25. Requisitos de informacion alimentaria y denominacién para determinados tipos de carne. 1. Los envases destinados al
consumidor final que contengan carne picada de aves de corral, o de solipedos, o preparados de carne en los que hay carne separada mecani-
camente deberan llevar, sin perjuicio de lo establecido en la normativa sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor de los pro-
ductos alimenticios, un rétulo en el que se indique que los productos han de cocinarse antes de su consumo.

2. Durante toda su comercializacién la carne de reses lidiadas se identificard como "carne de reses lidiadas".

Articulo 26. Manipulacion del material especificado de riesgo. El material especificado de riesgo se deberd extraer en los estableci-
mientos mencionados en el apartado 4.1 del anexo V del Reglamento (CE) n.® 999/2001 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 22 de
mayo de 2001. No obstante, en virtud del apartado 4.3 del citado anexo, se permitira:

1. La extraccién de la médula espinal de ovinos y caprinos en salas de despiece expresamente autorizadas a tal efecto por la autoridad com-
petente de la comunidad auténoma, siempre que cuenten con un protocolo de actuacidn concreta que garantice la seguridad de dichas opera-
ciones y la completa retirada de la misma para su correcta destruccién.

2. La extraccion de la columna vertebral de las canales o partes de las canales de bovino en puntos de venta al consumidor expresamente
autorizados, supervisados y registrados a tal efecto por la autoridad competente de la comunidad auténoma.
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3. La recogida de carne de la cabeza de bovinos en salas de despiece expresamente autorizadas a tal efecto por la autoridad competente de
la comunidad auténoma, de conformidad con las disposiciones establecidas en el anexo V del Reglamento (CE) n.° 999/2001 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 22 de mayo de 2001.

Articulo 27. Requisitos adicionales para la comercializacion de leche cruda destinada a la venta directa al consumidor. Se estable-
cen las siguientes limitaciones a la puesta en el mercado de leche cruda destinada al consumo humano directo, haciendo uso de la posibilidad
prevista en el articulo 10.8 del Reglamento (CE) n.® 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004:

1. La comercializacién de leche cruda destinada a la venta directa al consumidor podra realizarse por establecimientos autorizados e inscri-
tos en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos (RGSEAA) que cumplan el Reglamento (CE) n.® 852/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, el Reglamento (CE) n.° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29
de abril de 2004, y la normativa nacional en relacién con los controles que deben cumplir los operadores del sector lacteo y lo establecido en
el anexo V.

2. La leche cruda para su venta al consumidor final o a establecimientos de comercio al por menor deberd presentarse siempre envasada. El
cierre de los envases se realizard inmediatamente después de su llenado mediante un dispositivo de cierre que impida su contaminacién y esta-
ra concebido de tal forma que, una vez que ha sido abierto sea facil comprobar esta circunstancia.

3. Sin perjuicio de lo establecido en la normativa general sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor de los productos ali-
menticios, en los envases que contengan leche cruda deberd aparecer claramente en la etiqueta:

a) La fecha de caducidad contemplada en el articulo 24.1 del Reglamento (UE) n.° 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25
de octubre de 2011, sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor, que no deberd ser superior a tres dias después del ordefio.

b) Las siguientes indicaciones: "Leche cruda sin tratamiento térmico: Consumir Gnicamente tras hervir durante al menos un minuto" y
"Conservar en refrigeracién entre 1 y 4 °C".

4. Los establecimientos de comercio al por menor solo podran utilizar leche cruda como materia prima o ingrediente para elaboracién de
productos alimenticios si la hierven o la someten a un tratamiento culinario equivalente.

No obstante, los establecimientos de restauracién que sirvan alimentos a colectividades vulnerables, como hospitales, escuelas infantiles,
colegios o residencias de ancianos, no podran utilizar leche cruda.

5. Los titulares de las explotaciones productoras de leche no podrdn suministrar leche cruda de su propia explotacién directamente al con-
sumidor final ni a establecimientos de comercio al por menor que suministren directamente al consumidor final, salvo que cumplan con lo
establecido en los apartados 1 a 3 anteriores.

Articulo 28. Criterios relativos al calostro. Los criterios aplicables al calostro en lo referente al nimero de gérmenes, células somadticas y
los residuos de antibidticos, serdn los recogidos para la leche cruda en los puntos 3 y 4 del apartado III, del capitulo I de la seccién IX del
anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004.

Articulo 29. Comercializacion de moluscos gasteropodos terrestres. 1. Se podran comercializar para el consumo humano los moluscos
gasterépodos terrestres y los huevos de las especies que figuran en el anexo VI, sin perjuicio de la normativa europea, nacional e internacio-
nal referida a la proteccién de la fauna silvestre.

2. Los moluscos gasterépodos terrestres solo podrdan comercializarse en fresco si estan vivos y sin signos evidentes de enfermedad. Ademads,
los destinados a ser suministrados vivos al consumidor final, deberdn expenderse limpios, especialmente de tierra o arena.

3. Los moluscos gasterépodos terrestres, tras su sacrificio, podrdn ser comercializados, preparados o transformados de acuerdo con lo esta-
blecido en la seccién XI del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, en
establecimientos autorizados.

Articulo 30. Comidas testigo en establecimientos de comidas preparadas sujetos a inscripcion en el Registro General Sanitario de
Empresas Alimentarias y Alimentos. 1. Los operadores econémicos que elaboren comidas preparadas para ser consumidas en lugares como
residencias de mayores, centros de dia, comedores escolares, escuelas infantiles, hospitales, o campamentos infantiles y medios de transpor-
te, o cuando las elaboren en comedores colectivos, como comedores de empresa o por encargo para grupos de al menos cuarenta comensales
(bodas, comuniones, etc.), deberdn disponer de comidas testigo, que representen las diferentes comidas preparadas servidas a los consumi-
dores, para posibilitar la realizacién de los estudios epidemiolégicos que, en su caso, sean necesarios.

2. Estas comidas testigo se recogerdn tras la elaboracion y estardn claramente identificadas y fechadas, conservadas en refrigeracion a una
temperatura igual o inferior a cuatro grados centigrados durante un minimo de siete dias y la cantidad corresponderd a una racién individual
de como minimo cien gramos.

CAPITULO V Controles oficiales y régimen sancionador

Articulo 31. Controles oficiales. 1. La autoridad competente llevara a cabo controles oficiales sobre el cumplimiento de lo previsto en este
real decreto con regularidad, en funcién del riesgo y con la frecuencia apropiada de acuerdo con el articulo 9 del Reglamento (UE) 2017/625
del Parlamento Europeo y del Consejo, de 15 de marzo de 2017. Estos controles se realizardn conforme al Plan Nacional de Control Oficial
de la Cadena Alimentaria (PNCOCA).

2. Cuando los pequefios productores que desempefien su actividad, tanto en la produccién primaria y en las operaciones conexas como en
cualquiera de las fases de produccion, transformacion y distribucion de alimentos posteriores, sean objeto de control de las condiciones esta-
blecidas en el Reglamento (CE) n.® 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, y las que, en su caso, les sean
de aplicacién del Reglamento (CE) n.° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, las autoridades competentes
tendrdn en cuenta la naturaleza y el tamaiio de las empresas, siempre que no se comprometan los objetivos de dichas normas, de acuerdo con
las gufas nacionales o de la UE que el operador esté aplicando al efecto. Para ello, se fomentard el desarrollo de gufas de practicas correctas
de higiene, con la coordinacién necesaria a los efectos de una proteccién igual frente a la salud en todo el territorio nacional.

Todas las medidas de flexibilidad establecidas en este real decreto aplicadas por los operadores econdmicos, deberdn documentarse ade-
cuadamente.

3. En orden a facilitar el control oficial, deberdn estar identificados en el correspondiente registro:

a) Los productores o recolectores de productos primarios que realizan suministro directo al consumidor final o a establecimientos de comer-
cio al por menor que suministran directamente al consumidor final, excepto los productores o recolectores de productos primarios agricolas,
que quedardn sujetos al cumplimiento de lo establecido para su registro en el Real Decreto 9/2015, de 16 de enero.

b) Los establecimientos acogidos a medidas de flexibilidad dispuestas en el presente real decreto.
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Articulo 32. Régimen sancionador. En caso de incumplimiento de lo previsto en este real decreto o en la reglamentacién en materia de
higiene de la Unién Europea serd de aplicacion, en funcién de la materia, el régimen de infracciones y sanciones previsto en la Ley 17/2011,
de 5 de julio, de Seguridad Alimentaria y Nutricién; en la Ley 33/2011, de 4 de octubre, General de Salud Publica; en la Ley 14/1986, de 25
de abril, General de Sanidad; en la Ley 43/2002, de 20 de noviembre, de Sanidad Vegetal; en la Ley 8/2003, de 24 de abril, de Sanidad Animal;
o en la Ley 32/2007, de 7 de noviembre, para el cuidado de los animales, en su explotacidn, transporte, experimentacion y sacrificio, y en el
Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la pro-
duccién agro-alimentaria, sin perjuicio de las responsabilidades civiles, penales o de otro orden que pudieran concurrir.

Disposicién adicional primera. Definicion de distribucion local a efectos del cumplimiento del Reglamento (CE) n.° 37/2005, de la
Comision, de 12 de enero de 2005, relativo al control de las temperaturas en los medios de transporte y los locales de deposito y almace-
namiento de alimentos ultracongelados destinados al consumo humano. A efectos del cumplimiento del Reglamento (CE) n.° 37/200 de la
Comisién, de 12 de enero de 2005, se entenderd por distribucién local la realizada mediante vehiculos que retornan sistemdticamente a su base de
origen, cuyo radio de distribucién desde el punto de carga no sea superior a 100 kilémetros y la capacidad de transporte itil sea igual o inferior a
3.500 kilogramos, efectuando actos de venta y facturacion a clientes, o entregando mercancias a través de albaranes preestablecidos.

No obstante lo anterior, en regiones insulares, la autoridad competente de la comunidad auténoma podra establecer una distancia superior a
los 100 kilémetros en su dmbito territorial.

Disposicion adicional segunda. Suministro de los establecimientos de comercio al por menor a otros establecimientos de estas mis-
mas caracteristicas. Sin perjuicio de lo establecido en el Real Decreto 1376/2003, de 7 de noviembre, por el que se establecen las condicio-
nes sanitarias de produccién, almacenamiento y comercializacién de las carnes frescas y sus derivados en los establecimientos de comercio
al por menor, u otras disposiciones que establezcan requisitos especificos distintos, los establecimientos de comercio al por menor que ven-
den o suministran exclusivamente al consumidor final o a colectividades, podrdan suministrar sus productos a otros establecimientos de estas
mismas caracteristicas, siempre que:

1. El establecimiento suministrador disponga de instalaciones y equipos adecuados y proporcionales para la obtencién higiénica de su volu-
men de produccioén.

2. No suministren a establecimientos sujetos a inscripcion en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos.

3. Su distribucién se realice dentro del dmbito del municipio donde esté ubicado el establecimiento o bien dentro del ambito de la unidad
sanitaria local, zona de salud o territorio de iguales caracteristicas y finalidad que defina la autoridad competente correspondiente.

4. Se trate de una actividad marginal en términos tanto econdmicos como de produccion.

Disposicion adicional tercera. Clausula del mercado tnico. Las mercancias comercializadas legalmente en otro Estado miembro de la
Unidén Europea o en Turquia, u originarias de un Estado de la Asociaciéon Europea de Libre Comercio signatario del Acuerdo sobre el Espacio
Econdémico Europeo y comercializadas legalmente en €I, se consideran conformes con el presente real decreto, con excepcion de la leche
cruda destinada a la venta directa al consumidor que no cumpla unos requisitos equivalentes a los establecidos en el articulo 27. La aplica-
cion de esta medida estd sujeta al Reglamento (CE) n.° 764/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 9 de julio de 2008, por el que se
establecen procedimientos relativos a la aplicacién de determinadas normas técnicas nacionales a los productos comercializados legalmente
en otro Estado miembro y se deroga la Decisién n.° 3052/95/CE.

Disposicion transitoria tinica. Régimen transitorio para salas de tratamiento de reses de lidia. No obstante lo establecido en el apar-
tado p) de la disposicion derogatoria Gnica, durante un plazo de dos afios desde la entrada en vigor de este real decreto, la carne de reses lidia-
das también se podra seguir obteniendo y comercializando en los términos previstos en el Real Decreto 260/2002, de 8 de marzo, por el que
se fijan las condiciones sanitarias aplicables a la produccién y comercializacion de carnes de reses de lidia. Al final de dicho plazo, las salas
de tratamiento de reses de lidia autorizadas antes de la entrada en vigor de este real decreto, que quieran seguir obteniendo y comercializan-
do carne de reses lidiadas, deberdn estar autorizadas como mataderos o bien como mataderos cuya unica actividad sea el faenado de anima-
les sacrificados de urgencia fuera del matadero.

Disposicion derogatoria tinica. Derogacion normativa. Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior rango se opongan a
lo establecido en este real decreto y en particular:

a) Las siguientes partes del Codigo Alimentario Espaiiol, aprobado por el Decreto de Presidencia del Gobierno 2484/1967, de 21 de sep-
tiembre:

i. Los capitulos: 1V, VI'y VIIL

ii. La seccién 2. del capitulo X; la seccién 2.% del capitulo XI; la seccion 3.% del capitulo XII; la seccién 3.* del capitulo XIII; la seccion 3.%
del capitulo XIV, la seccion 7.* del capitulo XXIV, la seccién 4.* y la seccién 5.* del capitulo XXVI.

iii. Los apartados: 1.02.01, 1.02.02, 1.02.03, 1.02.07, 1.02.11, 1.02.12, 1.03.01, 1.03.05, 1.03.06, 2.05.16, 2.05.18, 3.10.01, 3.10.02, 3.10.06,
3.10.35, 3.10.36, 3.10.40, 3.10.41, 3.10.42, 3.10.43, 3.11.01, 3.11.02, 3.11.06, 3.11.07, 3.11.08, 3.11.09, 3.11.10, 3.11.11, 3.11.12, 3.11.13,
3.11.14, 3.12.10, 3.12.11, 3.12.12, 3.13.04, 3.13.09, 3.13.11, 3.13.12, 3.15.06.1, 3.15.06.2, 3.15.06.3, 3.15.07, 3.15.08, 3.15.17, 3.15.18,
3.15.35, 3.15.38 (prohibiciones), 3.16.10, 3.16.11, 3.16.12, 3.16.32, 3.17.03, 3.17.07, 3.17.08, 3.17.10, 3.20.13, 3.20.14, 3.20.51, 3.20.54,
3.20.60, 3.21.13, 3.22.15, 3.23.28, 3.23.47, 3.23.48, 3.24.09, 3.24.10, 3.25.12, 3.25.13, 3.25.22, 3.25.23, 3.25.32, 3.25.33, 3.25.38, 3.25.49,
3.25.50, 3.25.59, 3.25.72, 3.26.06, 3.26.07, 3.26.08, 3.29.17.

iv. Los puntos II a IX del apartado 3.13.10; la letra b) del apartado 3.14.08; la letra c) del apartado 3.15.15; las letras b), d) y e) del aparta-
do 3.15.16; las letras b) y ¢) del apartado 3.15.44; la letra f) del apartado 3.16.47; la letra a) del apartado 3.18.09; la letra c) del apartado
3.19.05; el segundo pérrafo del apartado 3.20.08; la letra c) del apartado 3.20.19, la letra c¢) del apartado 3.20.49; la letra i) del apartado
3.20.55; las letras f) y g) del apartado 3.21.12, la letra c) del apartado 3.21.24; la norma 5.* del apartado 3.22.19; la letra d) del apartado
3.22.20; la norma 3* del apartado 3.22.21; las letras g) h) e i) del apartado 3.22.31; la letra d) del apartado 3.23.23; el punto 7 del apartado
3.23.45; la letra c) del apartado 3.23.46, la letra f) del apartado 3.24.08, la letra c) del apartado 3.24.13; la letra 1) del apartado 3.25.11, las
letras f) y j) del apartado 3.25.21, las letras g) y h) del apartado 3.25.31, las letras a), b), d), e) y f) del apartado 3.25.60, las letras a), b) y ¢)
del apartado 3.29.18; la referencia al contenido de las etiquetas en la letra d) del apartado 3.29.18.

v. Los criterios microbioldgicos recogidos en los apartados: 3.14.09, 3.14.12, 3.15.05.2, 3.15.05.5, 3.15.13, 3.15.43.

b) El punto 5 del articulo 4, la segunda frase del articulo 8 y el articulo 27 de la Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la elaboracién, cir-
culacién y comercio de grasas comestibles (animales, vegetales y anhidras) margarinas, minarinas y preparados grasos, aprobada por Real
Decreto 1011/1981, de 10 de abril.

840



¢) Real Decreto 1125/1982, de 30 de abril, por el que se aprueba la Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la Elaboracién, Circulacion y
Comercio de Materiales Poliméricos en relacién con los productos alimenticios y alimentarios.

d) Real Decreto 3177/1983, de 16 de noviembre, por el que se aprueba la Reglamentacién Técnico-Sanitaria de Aditivos
Alimentarios.

e) El punto 2 del articulo 7 y los articulos 8 y 9 de la Orden de 12 de marzo de 1984, por la que se aprueba la norma de calidad para gela-
tinas comestibles destinadas al mercado interior.

f) El articulo 8 de la Orden de 15 de octubre de 1985, por la que se aprueba la Norma de Calidad para los Mejillones Cocidos y Congelados.

g) El primer pdarrafo del punto 1 del articulo 8 y el articulo 9 de la Orden de 15 de octubre de 1985, por la que se aprueba la Norma de
Calidad para el Mejillén, Almeja y Berberecho en conserva.

h) Real Decreto 397/1990, de 16 de marzo, por el que se aprueban las condiciones generales de los materiales, para uso alimentario, distin-
tos de los poliméricos.

i) Real Decreto 1477/1990, de 2 de noviembre, por el que se aprueba la reglamentacion técnico-sanitaria de los aromas que se utilizan en
los productos alimenticios y de los materiales de base para su produccion.

j) Real Decreto 2001/1995, de 7 de diciembre, por el que se aprueba la lista positiva de aditivos colorantes autorizados para su uso en la ela-
boracién de productos alimenticios, asi como sus condiciones de utilizacion.

k) Real Decreto 2002/1995, de 7 de diciembre, por el que se aprueba la lista positiva de aditivos edulcorantes autorizados para su uso en la
elaboracién de productos alimenticios, asi como sus condiciones de utilizacién.

1) El apartado 1 del articulo 6 y el articulo 11 del Real Decreto 618/1998, de 17 de abril, por el que se aprueba la reglamentacién técnico-
sanitaria para la elaboracion, circulacién y comercio de helados y mezclas envasadas para congelar.

m) Real Decreto 1911/2000, de 24 de noviembre, por el que se regula la destruccién de los materiales especificados de riesgo en relacion
con las encefalopatias espongiformes transmisibles.

n) Orden de 21 de junio de 2001, por la que se adoptan medidas complementarias de proteccion frente a las encefalopatias espongiformes
transmisibles de los rumiantes.

1) Orden de 26 de julio de 2001 para la aplicacién del anexo XI del Reglamento (CE) n.° 999/2001 del Parlamento Europeo y del Consejo,
de 22 de mayo de 2001, por el que se establecen disposiciones para la prevencion, el control y la erradicacion de determinadas encefalopati-
as espongiformes.

0) Real Decreto 142/2002, de 1 de febrero, por el que se aprueba la lista positiva de aditivos distintos de colorantes y edulcorantes para su
uso en la elaboracion de productos alimenticios, asi como sus condiciones de utilizacion.

p) Real Decreto 260/2002, de 8 de marzo, por el que se fijan las condiciones sanitarias aplicables a la produccién y comercializacion de car-
nes de reses de lidia.

q) Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de aplicacion de las disposiciones comunitarias
en materia de higiene, de la produccién y comercializacién de los productos alimenticios.

r) Real Decreto 866/2008, de 23 de mayo, por el que se aprueba la lista de sustancias permitidas para la fabricacién de materiales y objetos
plasticos destinados a entrar en contacto con los alimentos y se regulan determinadas condiciones de ensayo.

s) Real Decreto 299/2009, de 6 de marzo, por el que se establecen las normas de identidad y pureza de los edulcorantes utilizados en los
productos alimenticios.

t) Real Decreto 1465/2009, de 18 de septiembre, por el que se establecen las normas de identidad y pureza de los colorantes utilizados en
los productos alimenticios.

u) Real Decreto 1466/2009, de 18 de septiembre, por el que se establecen las normas de identidad y pureza de los aditivos alimentarios dis-
tintos de los colorantes y edulcorantes utilizados en los productos alimenticios.

v) Real Decreto 463/2011, de 1 de abril, por el que se establecen para los lagomorfos medidas singulares de aplicacion de las disposiciones
comunitarias en materia de higiene de la produccién y comercializacién de los productos alimenticios.

w) Real Decreto 1338/2011, de 3 de octubre, por el que se establecen distintas medidas singulares de aplicacion de las disposiciones comu-
nitarias en materia de higiene de la produccién y comercializacién de los productos alimenticios.

Disposicion final primera. Modificacién del Real Decreto 1084/2005, de 16 de septiembre, de ordenacién de la avicultura de carne.

El anexo II del Real Decreto 1084/2005, de 16 de septiembre, de ordenacién de la avicultura de carne, queda redactado como sigue:

"ANEXO II Contenido minimo del Libro de registro de explotacion

El Libro de registro de explotaciéon contendrd, con cardcter general, los siguientes datos:

a) Cédigo de explotacion.

b) Nombre y direccién de la explotacion.

c¢) Identificacién del titular y direccién completa.

d) Clasificacién de la explotacion, desglosada por cada una de las establecidas en el articulo 3.

e) Inspecciones y controles: fecha de realizacién, motivo, nimero de acta, en su caso, e identificacién del veterinario actuante.

f) Capacidad méaxima productiva de animales anual. Si procede, debera indicarse por cada una de las clasificaciones establecidas en el arti-
culo 3.1.

g) Entrada de lotes de animales: fecha, cantidad de animales y, si procede, categoria a la que pertenecen desglosado por cada una de las cla-
sificaciones establecidas en el articulo 3.1; cédigo de la explotacion de procedencia y cddigo de identificaciéon del movimiento (cédigo
REMO).

h) Salida de lotes de animales: fecha, cantidad de animales y, si procede, categoria a la que pertenecen, desglosado por cada una de las cla-
sificaciones establecidas en el articulo 3.1; cédigo de la explotacion, matadero o lugar de destino y cédigo de identificacion del movimiento
(cédigo REMO).

i) Bajas de los animales de la explotacion: fecha, cantidad de animales, y, si procede, categoria a la que pertenecen y posibles causas.

j) Incidencias de cualquier enfermedad infecto-contagiosa y parasitaria, fecha, nimero de animales afectados y medidas practicadas para su
control y eliminacién, en su caso.

k) Censo total de animales mantenidos por explotacién durante el afio anterior desglosado, si procede, por cada una de las clasificaciones
establecidas en el articulo 3.1, de acuerdo con la declaracion prevista en el articulo 8.e).3.°

No obstante, el Libro de registro de los mataderos avicolas podrd no incluir los datos contenidos en los parrafos d), e), f) y k) de este anexo.

Lo dispuesto en los parrafos e), g), h), j) y k) de este anexo podra registrarse a través de los documentos establecidos en el Real Decreto
328/2003, de 14 de marzo, o en otras normas, siempre y cuando todos los datos requeridos en los citados parrafos figuren en dichos docu-
mentos."
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Disposicion final segunda. Modificacion del Real Decreto 1547/2004, de 25 de junio, por el que se establecen normas de ordenacion
de las explotaciones cunicolas. El anexo IV del Real Decreto 1547/2004, de 25 de junio, queda redactado como sigue:

"ANEXO 1V Contenido minimo del Libro de registro de explotacion

El Libro de registro de explotacién contendrd, con caracter general, los siguientes datos:

a) Codigo de explotacién.

b) Nombre y direccién de la explotacion.

¢) Identificacién del titular y direccién completa.

d) Clasificacion zootécnica.

e) Inspecciones y controles: fecha de realizacién, motivo, nimero de acta (para los oficiales) e identificacion del veterinario actuante.

f) Capacidad mdxima. Deben indicarse expresamente los animales por categoria: machos reproductores, hembras reproductoras, animales
de engorde, animales de reposicién (hembras y machos), otros.

¢) Entrada de lotes de animales: Fecha, cantidad de animales y categoria a la que pertenecen: machos reproductores, hembras reproducto-
ras, animales de engorde, animales de reposicién (hembras y machos), otros; cddigo de la explotacion de procedencia y cédigo de identifica-
cién del movimiento (c6digo REMO).

h) Salida de lotes de animales: fecha, cantidad de animales y categoria a la que pertenecen: machos reproductores, hembras reproductoras,
animales de engorde, animales de reposicién (hembras y machos), otros; cédigo de la explotacién, matadero o lugar de destino y cédigo de
identificacién del movimiento (cédigo REMO).

i) Bajas de los animales de la explotacion: fecha, cantidad de animales y, si procede, categoria a la que pertenecen y posibles causas.

j) Incidencias de cualquier enfermedad infecto-contagiosa que tenga repercusion en la salud publica: fecha, nimero de animales afectados,
medidas practicadas para su control y eliminacidn, en su caso.

k) Censo medio de animales durante el afio anterior por categorfas: machos reproductores, hembras reproductoras, animales de engorde,
animales de reposicién (hembras y machos), otros, de acuerdo con la declaracién prevista en el articulo 9.e).3.°

No obstante, el Libro de registro de los mataderos cunicolas no contendrd el apartado d), asi como no serd obligatorio que contenga los apar-
tados e), f) y k)."

Disposicion final tercera. Modificacion del Real Decreto 361/2009, de 20 de marzo, por el que se regula la informacion sobre la cade-
na alimentaria que debe acompaiiar a los animales destinados a sacrificio. El Real Decreto 361/2009, de 20 de marzo, por el que se regu-
la la informacién sobre la cadena alimentaria que debe acompaifiar a los animales destinados a sacrificio, queda redactado del siguiente modo:

Uno. Los apartados 3 y 4 del articulo 3 quedan redactados como sigue:

"3. El operador de la explotacién ganadera, o el responsable autorizado, enviard la informacién de la cadena alimentaria de manera que el
operador del matadero la reciba al menos veinticuatro horas antes de la llegada de los animales cuando se pongan en peligro los objetivos del
Reglamento (CE) n.° 853/2004, asi como cuando los animales procedan de explotaciones en las que se dé alguna de las siguientes circuns-
tancias:

a) Explotaciones que se consideren sospechosas por haber arrojado resultados positivos, en el tltimo afio, a andlisis de residuos en el 4ambi-
to del Real Decreto 1749/1998, de 31 de julio, por el que se establecen las medidas de control aplicables a determinadas sustancias y sus resi-
duos en los animales vivos y sus productos.

b) Explotaciones cuyos animales o medios de produccién se encuentran inmovilizados por actuaciones judiciales en el dmbito de la salud
publica o de la seguridad alimentaria, y se ha autorizado el envio de los animales para su sacrificio en matadero.

¢) Animales distintos de los lagomorfos que hayan sufrido algtin tratamiento farmacoldgico dentro de los 30 dias precedentes al envio al
matadero.

d) Dentro de los Programas Nacionales de control o de erradicacion de enfermedades los animales positivos, sospechosos u objeto de sacri-
ficio o muestreo obligatorio.

e) Explotaciones en las que el nivel de decomisos totales o parciales afecte al 50 % de los animales sacrificados en una misma jornada, y
este hecho haya sido comunicado conforme al articulo 9. En este supuesto, se enviard la informacién de la cadena alimentaria con veinticua-
tro horas de antelacién durante un mes a contar desde la fecha en la que se realizaron dichos decomisos.

4. En el resto de los supuestos, la informacion de la cadena alimentaria podra llegar menos de veinticuatro horas antes de la llegada de
los animales al matadero o acompaiiar a estos, en virtud de lo establecido en el apartado 7 de la seccién III del anexo II del Reglamento
(CE) 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004. No obstante, cuando existan elementos de la informacién
sobre la cadena alimentaria que puedan causar una perturbaciéon importante de la actividad del matadero se comunicard, con tiempo sufi-
ciente antes de la llegada de los animales, al responsable de este tltimo para que pueda planificar adecuadamente la actividad de sacri-
ficio."

Dos. El apartado 4 del articulo 5 queda redactado como sigue:

"4. Cuando se aplique la excepcién prevista en el articulo 3.4, los operadores de los mataderos deberdn evaluar la informacién pertinente y
comunicar la informacién sobre la cadena alimentaria recibida al veterinario oficial. El sacrificio o faenado de los animales no podran tener
lugar hasta que el veterinario oficial lo permita."

Tres. Se suprime la disposicion adicional tnica.

Cuatro. La letra C del anexo II queda redactada como sigue:

"C. Informaci6n sobre los animales enviados.

1. Si los animales han sido objeto o no de una revision general por un veterinario en las cuarenta y ocho horas anteriores al traslado de la
documentacion. En caso de haberse realizado y detectado anomalias de interés en su estado de salud, se indicard la sintomatologia.

2. Animales sometidos a tratamientos, indicando nombre, fecha de administracién y tiempo de espera de los medicamentos administrados
en los tltimos treinta dias, y de aquellos que tengan un tiempo de espera mayor de treinta dias administrados en los dltimos noventa dias.

3. En el caso de los porcinos, si son lechones no destetados de menos de cinco semanas."

Cinco. La letra D del anexo II queda redactada como sigue:

"D. Informacién sobre la explotacién de procedencia.

1. Calificacion o estatuto sanitario de la explotacién y, si es relevante, la calificacion o estatuto sanitario de la comarca o provincia.

2. Presencia de alteraciones relevantes del estado sanitario de los demds animales de la explotacion en las dltimas cuarenta y ocho horas y
si las hubiera, se describird la sintomatologia.

3. Diagnésticos por parte de un veterinario, en los doce meses anteriores al traslado, de enfermedades que puedan afectar a la inocuidad de
la carne, relacionandolas, en su caso.
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4. Resultados de los andlisis de las muestras tomadas, en los dltimos seis meses, en el marco de la vigilancia y el control de las zoonosis,
haciendo referencia especificamente a los andlisis en relacién con Salmonella spp., en porcinos, y a Salmonella spp, Salmonella Enteritidis y
Typhimurium en aves de corral.

5. Muestras tomadas en animales, en los ultimos seis meses, para investigar residuos, detallando las sustancias quimicas analizadas y los
resultados en caso positivo.

6. Informes, adjuntdndolos, en el caso de notificacién desde un matadero, de hallazgos con relevancia sanitaria en otros animales de esta
explotacion en los dltimos dos afios.

7. En su caso, las medidas suplementarias recogidas en el articulo 7.4.

8. Relacion de programas de control o vigilancia de enfermedades en los que participan.

9. Nombre y direccion del veterinario privado que atiende normalmente la explotacién.

10. Si se encuentra en uno de los supuestos contemplados en el articulo 3.4 en los que la informacién de la cadena alimentaria puede acom-
paiiar a los animales hasta el matadero.

11. Indicar si los animales proceden o no de explotaciones en régimen extensivo.

12. Para las explotaciones porcinas, indicar si proceden o no de explotaciones en las que el cumplimiento de las condiciones controladas,
de estabulacion en relacion con Trichinella spp., ha sido reconocido oficialmente.

Esta informacién deberd ir acompafiada con una declaraciéon de conformidad firmada por el titular de la explotacion de procedencia y de la
fecha prevista de salida de los animales.

A su recepcion en el matadero la declaracion serd firmada, en caso de conformidad, por el titular del matadero de destino indicando la fecha
de recepcién de los animales."

Disposicion final cuarta. Titulo competencial. Este real decreto se dicta al amparo de lo dispuesto en el articulo 149.1.16.* de la
Constitucién Espafiola, que atribuye al Estado la competencia exclusiva en materia de bases y coordinacién general de la sanidad.

Disposicion final quinta. Entrada en vigor. El presente real decreto entrard en vigor el dia siguiente al de su publicacién en el "Boletin
Oficial del Estado".

ANEXO 1

Equivalencias entre tipo de animal y UGM

A efectos de la consideracién de pequefios mataderos se aplicardn las siguientes correspondencias entre tipo de animal y UGM:

a) Animales bovinos adultos, tal y como se definen en el articulo 17.6 del Reglamento (CE) n.° 1099/2009 del Consejo, de 24 de septiem-
bre de 2009, relativo a la proteccién de los animales en el momento de la matanza, y équidos: 1 UGM.

b) Otros animales bovinos: 0,50 UGM.

¢) Cerdos con peso en vivo superior a 100 kg: 0,20 UGM.

d) Otros cerdos: 0,15 UGM.

e) Ovejas y cabras: 0,10 UGM.

f) Corderos, cabritos y cochinillos < de 15 kg de peso vivo: 0,05 UGM.

g) Aves y lagomorfos: 0,0065 UGM.

ANEXO II

Lista de ungulados domésticos, aves de corral, lagomorfos y animales de caza menor silvestre cuyas canales podran contener, tras
su sacrificio y evisceracion, visceras distintas al estomago y al intestino que se mantengan en conexion anatémica con el cuerpo, de
acuerdo con lo dispuesto en el articulo 7

1. Ungulados domésticos:

- Corderos lechales.

- Cabritos lechales.

- Lechones.

2. Conejos de engorde.

3. Aves de corral domésticas que se ajusten a alguna de las siguientes condiciones:

- Que su evisceracion se produzca en un matadero:

* Autorizado para el uso de etiquetado facultativo por la autoridad competente de la comunidad auténoma, conforme a los articulos 11y 12
del Reglamento (CE) n.° 543/2008, de 16 de junio, por el que se establecen normas de desarrollo del Reglamento (CE) n.° 1234/2007 del
Consejo, en lo que atafie a la comercializacién de carne de aves de corral.

* Que se encuentre en posesion del documento justificativo establecido en el articulo 29 del Reglamento (CE) n.° 834/2007 del Consejo de
28 de junio de 2007 sobre produccién y etiquetado de los productos ecoldgicos y por el que se deroga el Reglamento (CEE) n.° 2092/91 o,
una vez que entre en aplicacidn, del certificado establecido en el articulo 35 del Reglamento (UE) 2018/848 del Parlamento Europeo y del
Consejo de 30 de mayo de 2018, sobre produccién ecoldgica y etiquetado de los productos ecolégicos y por el que se deroga el Reglamento
(CE) n.° 834/2007 del Consejo.

* Inscrito en el registro de operadores de las figuras de calidad diferenciada reconocidas conforme al Reglamento (UE) 1151/2012 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre los regimenes de calidad de los productos agricolas y alimenticios y
habilitados para el uso de la marca correspondiente a la DOP/IGP/ETG.

- Que se trate de gallina cérnica pesada o reproductora y pollo pesado.

4. Pavo, pato, pintada, oca, faisan, perdiz, codorniz y paloma.

5. Aves y lagomorfos de caza silvestre.
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II. COMUNIDADES AUTONOMAS
AT

CATALUNA

INFLUENZA AVIAR: MEDIDAS SANITARIAS

(D.O.G.C. de 18 de diciembre de 2020)

RESOLUCION ARP/3320/2020, de 15 de diciembre, por la que se adoptan medidas sanitarias de salvaguardia para prevenir la
introduccion de la influenza aviar en Cataluiia.

1. Adoptar las medidas sanitarias de salvaguardia siguientes:

a) Queda prohibida la utilizacién de pdjaros de los 6rdenes Anseriformes y Charadriiformes como reclamo de caza.

b) Queda prohibida la cria de patos y gansos con otras especies de aves de corral.

¢) Queda prohibida la crfa de aves de corral al aire libre. Sin embargo, cuando esto no sea posible, la Seccién de Ganaderia y Sanidad Animal
de los Servicios Territoriales de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacién correspondientes puede autorizar, previa solicitud, el manteni-
miento de aves de corral al aire libre mediante la colocacion de telas pajareras o cualquier otro dispositivo que impida la entrada de aves sil-
vestres, y siempre que se alimenten y abreven las aves en el interior de las instalaciones o en un refugio que impida la llegada de aves sil-
vestres y evite su contacto con los alimentos o el agua destinados a las aves de corral.

d) Queda prohibido el suministro de agua a las aves de corral procedente de depdsitos de agua donde puedan acceder aves silvestres, salvo
en el caso de agua tratada de modo que garantice la inactivacion del virus de la influenza aviar.

e) Los depdsitos de agua situados en el exterior exigidos por motivos de bienestar animal para determinadas aves de corral deben quedar
suficientemente protegidos contra las aves acudticas silvestres, de manera que se impida su acceso.

f) Queda prohibida la presencia de aves de corral u otro tipo de aves cautivas en los centros de concentracién de animales definidos en el
articulo 3.7 de la Ley 8/2003, de 24 de abril, de sanidad animal, incluyendo los certimenes ganaderos, muestras, exhibiciones, celebraciones
culturales y cualquier concentracién de aves de corral u otro tipo de aves cautivas al aire libre. No tienen la consideracién de aves cautivas
las aves mantenidas en un establecimiento autorizado para su venta a particulares como ave de compaiiia, ni aquellas aves de corral mante-
nidas en un establecimiento comercial para su posterior venta a particulares. No obstante, la autoridad competente podrd autorizar dicha pre-
sencia en los municipios no incluidos en los anexos Il y III de la Orden APA/2442/2006, de 27 de julio, cuando por la ubicacion, la duracién
y las medidas de bioseguridad establecidas en el centro de concentracion el riesgo de entrada de la enfermedad sea bajo.

2. Las explotaciones ganaderas de aves camperas o ecoldgicas pueden comercializar los productos con la referencia concreta al sistema de
cria que se produce en la explotacion (camperos o ecoldgicos) durante el periodo de restriccidn, siempre y cuando tengan los datos del regis-
tro correctamente actualizados.

3. Estas medidas son de aplicacion en todo el territorio de Catalunya y serdn vigentes desde la fecha de publicacién de esta Resolucion hasta
el 15 de febrero de 2021, incluido.

Contra esta Resolucion, que no agota la via administrativa, se puede interponer recurso de alzada ante la consejera de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Alimentacion en el plazo de un mes a contar desde el dia siguiente de la publicacién de esta Resolucién en el Diari Oficial de la
Generalitat de Catalunya, segun el articulo 76 de la Ley 26/2010, de 3 de agosto, de régimen juridico y de procedimiento de las administra-
ciones publicas de Catalunya, y los articulos 121 y 122 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del procedimiento administrativo comun de las
administraciones publicas.

e
E@ 2l EXTREMADURA

ESTUDIO GENETICO DE LA POBLACION DE DESMAN IBERICO: CONVENIO
(D.O.E. de 14 de diciembre de 2020)

RESOLUCION de 30 de noviembre de 2020, de la Secretaria General, por la que se da publicidad al Convenio de Colaboracion
entre la Consejeria para la Transicion Ecolégica y Sostenibilidad de la Junta de Extremadura y la Universidad de Extremadura para
el estudio genético de la poblacion de desman ibérico (Galemys pyrenaicus) en Extremadura. Anualidades 2020-2021.
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