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I. CONVOCATORIAS

I. AYUDAS Y BECAS

BALEARES

SECTOR DEL TROTE: REAPERTURA DE PLAZO
(B.O.1.B. de 15 de junio de 2019)

RESOLUCION del presidente del Fondo de Garantia Agraria y Pesquera de las Illes Balears (FOGAIBA) por la que se modifica y
se reabre el plazo de presentacion de solicitudes de la Resoluciéon del presidente del FOGAIBA, de 13 de diciembre de 2018, por la
que se aprueba mediante el procedimiento anticipado de gasto la convocatoria de las ayudas de minimis para el fomento del sector
del trote correspondiente al afio 2018.

Primero Se modifica el punto 1 del apartado tercero de la Resolucion del presidente del FOGAIBA, de 13 de diciembre de 2018, por la que
se aprueba mediante el procedimiento anticipado de gasto la convocatoria de las ayudas de minimis para el fomento del sector del trote corres-
pondiente al afio 2018, publicada en el BOIB niim. 157, de 15 de diciembre de 2018, en el siguiente sentido:

"1. Pueden ser beneficiarios de las ayudas para las acciones subvencionables previstas en el punto 1.1 del apartado cuarto de esta convoca-
toria los titulares de las explotaciones ganaderas de las Illes Balears que, en el momento de la finalizacién del plazo de presentacion de soli-
citudes de ayuda, cumplan los siguientes requisitos:

a) Ser titular de una explotacién equina inscrita en el Registro de explotaciones ganaderas (REGA).

b) Tener inscritos los caballos objeto de subvencién en el registro principal del libro genealdgico de la raza equina trotador espafiol.”

Segundo Se reabre el plazo de presentacion de solicitudes previsto en el punto 1 del apartado sexto de la Resolucién del presidente del
FOGAIBA de 13 de diciembre de 2018, publicada en el BOIB nim. 157, de 15 de diciembre de 2018, por un periodo de tres dias a contar

desde el dia siguiente al de la publicacién de la correccion del extracto en el BOIB.

Tercero Esta resolucion debe comunicarse a la Base de Datos Nacional de Subvenciones y publicarse, junto con la correccion del extracto
publicado, en el Butlleti Oficial de les Illes Balears.

CATALUNA

PROGRAMAS DE SANIDAD ANIMAL
(D.O.G.C. de 17 de junio de 2019)

RESOLUCION ARP/1600/2019, de 3 de junio, por la que se convocan las ayudas destinadas a la ejecucion de programas de sani-
dad animal en los sectores porcino, de la cunicultura, del ovino y caprino y de produccién de molusco para el afio 2019

Convocar para 2019 las ayudas destinadas a la ejecucién de programas de sanidad animal de acuerdo con las bases reguladoras aprobadas
por la Orden ARP/109/2019, de 28 de mayo, por la que se aprueban las bases reguladoras de las ayudas destinadas la ejecucién de programas
de sanidad animal en los sectores porcino, de la cunicultura, del ovino y caprino y de la produccién de moluscos (DOGC nim. de 7887).

El plazo de presentacién de solicitudes se inicia el 1 de septiembre y finaliza el 1 de octubre de 2019, ambos incluidos.

MADRID

ATRACCION DE TALENTO INVESTIGADOR
(B.O.C.M. de 17 de junio de 2019)

EXTRACTO de la Orden 1720/2019, de 30 de mayo, del Consejero de Educacion e Investigacion, por la que se aprueba la convo-
catoria de ayudas destinadas a la atraccion de talento investigador para su incorporacion a grupos de investigacion de la Comunidad
de Madrid.

Beneficiarios Universidades, publicas o privadas, organismos y centros publicos de investigacién con personalidad juridica propia,
Fundaciones de los Institutos Madrilefios de Estudios Avanzados (IMDEAS) asi como entidades e instituciones sanitarias publicas y priva-
das, vinculadas o concertadas con el Sistema Nacional de Salud que desarrollen actividad investigadora. Las instituciones y organismos bene-
ficiarios, a los cuales se incorporaran los investigadores con cargo a estas ayudas, deberdn estar situados en la Comunidad de Madrid.

En el caso de las universidades deberdn ademads estar inscritas en el Registro de Universidades, Centros y Titulos, creado por Real Decreto
1509/2008, de 12 de septiembre.

Objeto Incorporacion de personal investigador y realizacion de actividades de I + D. Se contemplan dos tipos de actuaciones:

a) Modalidad 1: ayudas para la contrataciéon de doctores con experiencia y financiacion adicional de actividades de I + D. Los investigado-
res contratados deben haber realizado estancias predoctorales y/o postdoctorales en algiin centro de I + D en el extranjero y haber estado vin-
culados en los afios anteriores a una institucion u organismo de I + D en el extranjero.
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b) Modalidad 2: ayudas para la contratacion de jovenes doctores. Durante al menos un afio de los dltimos dos afios anteriores a la convoca-
toria, el investigador debe haber estado vinculado a una institucion u organismo de I + D en el extranjero.

Plazo de presentacion de solicitudes Para las dos modalidades, el plazo de presentacion de solicitudes es de 30 dias naturales y comenzara
a partir del dia siguiente al de la publicacién de este extracto en el BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID.

MURCIA

ORGANIZACIONES PROFESIONALES AGRARIAS
(B.O.R.M. de 14 de junio de 2019)

EXTRACTO de la orden de 11 de junio de 2019 de la Consejeria de Agua, Agricultura, Ganaderia y Pesca, por la que se convocan
para el aiio 2019 subvenciones para las organizaciones profesionales agrarias, para el fomento de actividades de servicio al sector
agrario.

De conformidad con lo previsto en los art. 17.3.b y 20.8.a de la Ley 38/2003 de 17 de noviembre General de Subvenciones, se publica el
extracto de la convocatoria cuyo texto completo puede consultarse en la Base de Datos Nacional de Subvenciones (http://www.pap.min-
hap.gob.es/bdnstrans).

Podrén ser beneficiarias de las subvenciones que se convocan en la presente Orden las Organizaciones Profesionales Agrarias que cumplan
los siguientes requisitos:

Ser de dmbito regional y cardcter general, legalmente constituidas.

En caso de estar integrada en otras organizaciones de dmbito superior, que estas ultimas no participen en la convocatoria.

Participar en el Consejo Asesor Regional de las Organizaciones Profesionales Agrarias.

Las solicitudes de subvencién se realizardn a través de la Sede Electrénica de la CARM, se cumplimentardn mediante el formulario especi-
fico del procedimiento 758 - Subvenciones a las Organizaciones Profesionales Agrarias para el fomento de actividades de servicio al sector
agrario, del Catdlogo de Procedimientos y Servicios de la CARM, http://www.carm.es/web/pagina?IDCONTENIDO=758&IDTI-
PO=240&RASTRO=c672$m2469, y se presentardn para el ejercicio 2019 en el plazo de 10 dias a partir de la entrada en vigor de la presen-
te Orden, conforme a los articulos 14 y 16 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comtn de las
Administraciones Publicas.
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II. OFERTAS Y PERSONAL

ANDALUCIA

PROYECTOS ESPECIFICOS DE I+D+F: CONVOCATORIA
(B.O.J.A. de 20 de junio de 2019)

RESOLUCION de 13 de junio de 2019, del Instituto Andaluz de Investigacion y Formacién Agraria, Pesquera, Alimentaria y de la
Produccion Ecolégica, por la que se efectiia la convocatoria de contratos laborales en el marco de proyectos especificos de I+D+F.

Se convocan las contrataciones laborales en el marco de proyectos especificos de I+D+F que se detallan en el Anexo I. En dicho anexo se
especifica la duracion estimada de los contratos, asi como los requisitos que deberdn reunir las personas que estén interesadas en concurrir en
el proceso selectivo, los cuales guardaran relacién con el programa o proyecto de [+D+F en que se enmarca el contrato.

La solicitud y el autobaremo deberdn ajustarse a los formularios disponibles en la pdgina web del IFAPA,
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/ifapa, en el apartado "Oficina Virtual", Empleo Publico.

2. Las solicitudes, junto a los autobaremos, se presentardn en la pagina web del IFAPA en la direccion web indicada, sin perjuicio de lo dis-
puesto en la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comtn de las Administraciones Publicas. Las personas aspi-
rantes quedan vinculadas a los datos que hayan hechos constar en su solicitud y autobaremo.

3. El plazo de presentacion de solicitudes serd de diez dias habiles contado desde el dia siguiente al de la fecha de publicacién en el Boletin
Oficial de la Junta de Andalucia de esta resolucién de convocatoria, comenzando dicho plazo a las 00:00 horas del primer dia y finalizando
a las 24:00 horas del dltimo dia. A estos efectos y de conformidad con la Ley 39/2015, de 1 de octubre, los sdbados no se consideran hébiles.

N. de R.: entre otros:

CONTRATO 6

PROYECTO DE I+D+F Formacion Institucional Agraria: Bienestar Animal (PP.FAIL. A1201900.006)

FINANCIACION FEADER

CENTRO IFAPA IFAPA Hinojosa del Duque (Cérdoba)

DURACION ESTIMADA 12 meses, prorrogable hasta 31/12/2021

REQUISITOS TITULACION ACADEMICA Licenciado en veterinaria o “grado en veterinaria (nivel MECES 3)”
FORMACION Formacién de Formadores en Bienestar Animal
OTROS REQUISITOS - Carnet conducir B. - Disponibilidad para viajar por toda la Comunidad

Auténoma de Andalucia*.

U. DE CORDOBA: CONCURSO DE ACCESO
(B.O.J.A. de 20 de junio de 2019)

RESOLUCION de 17 de junio de 2019, de la Universidad de Cérdoba, por la que se convocan a concurso de acceso plazas de cuer-
pos docentes.

Las solicitudes para participar en el concurso de acceso se ajustardn al modelo que se adjunta como Anexo Il y que estard disponible en la
pagina web de la Universidad de Cérdoba: http://www.uco.es/gestion/laboral/convocatorias-de-empleo/personal-docente-funcionario.

Las solicitudes se dirigirdn al Sr. Rector Magfco. de la Universidad de Cérdoba en el plazo de veinte dias hdbiles contados desde el siguien-
te a la publicacién de esta convocatoria en el Boletin Oficial del Estado. Estas solicitudes podran presentarse en el Registro General de la
Universidad de Cérdoba, Avda. Medina Azahara, nim. 5, 14071 Cérdoba; en los Registros Auxiliares o en el Registro Electrénico de la
Universidad de Cérdoba.

N. de R.: entre otros:

Cédigo de la plaza: F191002

Categoria: PROFESOR/A TITULAR DE UNIVERSIDAD

Area de Conocimiento: MEDICINA Y CIRUGIA ANIMAL

Departamento: MEDICINA Y CIRUGIA ANIMAL

Actividades:

Docentes: Docencia en las asignaturas "Propedéutica Clinica", "Patologia General", "Medicina Interna" de la Titulaciéon de Grado en
Veterinaria, y otras propias del Area.

Investigadoras: Marcadores en el Liquido Cefalorraquideo del perro. Neurologia clinica en el perro y el gato. Modificaciones de las pro-
piedades biomecdnicas de la cornea, espesor corneal y la presion intraocular (Oftalmologia Comparada).

GALICIA

C. DEL MEDIO RURAL: RPT
(D.O.G. de 18 de junio de 2019)

RESOLUCION de 14 de junio de 2019 por la que se ordena la publicacion del Acuerdo del Consello de la Xunta de Galicia de 13
de junio de 2019 por el que se aprueba la relacion de puestos de trabajo de la Conselleria del Medio Rural.
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MADRID

C. DE SANIDAD: CONVOCATORIA PUBLICA
(B.O.C.M. de 17 de junio de 2019)

ORDEN 672/2019, de 5 de junio, del Consejero de Sanidad, por la que se aprueba convocatoria piiblica para la provision de pues-
tos de trabajo vacantes en la Consejeria de Sanidad, por el procedimiento de Libre Designacion.

Se aprueba convocatoria publica para la provision del puesto de trabajo que figura en el Anexo, mediante el procedimiento de Libre
Designacion, entre funcionarios de carrera al servicio de la Comunidad de Madrid.

De conformidad con lo establecido en el articulo 2, base segunda, de la Orden 923/1989, de 20 de abril, las solicitudes se dirigiran a la
Secretaria General Técnica de la Consejeria de Sanidad y se presentardn, en el plazo de quince dias hdbiles a contar desde la fecha de entra-
da en vigor de esta convocatoria, en el Registro de dicha Consejerfa o en la forma legalmente prevista.

LISTADG DE PUESTOS DE TRABAJO VINCULADOS & UNA CONVOCATORIA DE LIBRE DESIGNACION

Administracion Piblica

PuestolDenominacién  Unidad Orgénica Grups  NCD  Especifice Cuerpo Escala Especialidad Aﬁ'_msn
58163 GONSEJERIA SANIDAD - KT 28 2308548 COMUNIDAD DE MADRID
iiii;ﬂci%’ﬁam Zgiggscspidggi?yﬁﬁugimmc!GN DELA TECHICOS SUPERIORES DE SALUD PUBLICA E
PROGRAMAS DE DIRECCION GENERAL SALUD PUBLICA VETERINARIA
VIGILANCIA Y SUBDIRECCION GENERAL HIGIENE Y SEGURIDAD
CONTROL ALIRENTARIA
AREA PROGRAMAS DE VIGH ANCIAY CONTROL
OFICIAL

UNIDAD TECNICA DE PROGRAMAS DE
VIGILANCIA Y CONTRGL

Localidatd..wn ; Madrid
Turnoljornada:  MARY 2 TARDES PERFIL

EXPERIENCIA EH DISENG Y EVALUACION DE PROGRAMAS DE AUDITORIA OFICIAL DE SISTEMAS DE SEGURIDAD

ALIMENTARIA APPCC EN I, AMBITC REGIONAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID ]

EXPERIENCIA EN LA GESTION Y SEGUIMIENTC DE GRUPOS DE TRARAJO DIRIGIDOS A LA EVALUAGION DE GUlas DE

SISTEMAS APPCC DE APLICACION EN UN AMBITO REGIONAL i )

EXPERIENCIA EM EL DISERO Y GESTION DE PROCEDIMIENTOS E INSTRUCCIONES TECNICAS SOBRE AUDITORIA

OFICIAL DEL SISTEMA APPCC DE IMPLANTACION EN LA COMUNIDAD DE MADRID

EXPERIENCIA EN LA AUDITORIA OFICIAL DE SISTEMAS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA APPCC EN ESTABLECIMIENTOS
TTARIOS

§§§§Acxérs., DOCENCIA Y PUBLICACIONES CIENTIFICAS EN MATERIA DE SISTEMA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

APPCC

MURCIA

U. DE MURCIA: CONCURSO PUBLICO
(B.O.R.M. de 19 de junio de 2019)

RESOLUCION del Rector de la Universidad de Murcia (R-664/2019) de fecha 14 de junio de 2019, por la que se convoca concurso
publico de méritos, para la constitucion de bolsas de empleo para la contratacion de personal docente de sustitucion.

La solicitud de participacién en los concursos convocados se ha de efectuar mediante la cumplimentacién de formulario integrado en apli-
cacién Web de la Universidad de Murcia. Para presentar solicitud de participacion, las personas interesadas deben cumplimentar el formula-
rio Web de la solicitud y del curriculo que se halla establecido especificamente para bolsas de empleo y disponible en la Oficina Virtual CON-
VOCUM PDI. URL: https://convocum.um.es.

El plazo de presentacion de solicitudes serd de diez (10) dias habiles, a partir del siguiente al de la publicacion de la presente convocatoria
en el Boletin Oficial de la Regién de Murcia.

N. de R.: entre otros:

DEPARTAMENTO: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Bolsa de empleo nimero: 34-BE/A025/2019

Area de Conocimiento: ANATOMIA PATOLOGICA VETERINARIA

Titulacion: Estar en posesion del titulo exigido en la base 2.1 f) de la convocatoria.
Puntuacién minima para figurar en la bolsa de empleo: 30 puntos
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LA RIOJA

CUERPO FACULTATIVO SUPERIOR DE ADMINISTRACION ESPECIAL (VETERINARIO): CONCURSO DE TRASLADOS
(B.O.R. de 14 de junio de 2019)

RESOLUCION de 5 de junio de 2019, de la Consejeria de Administracién Piblica y Hacienda, por la que se convoca concurso de
traslados para la provision de puestos vacantes del Cuerpo Facultativo Superior de Administraciéon Especial (Veterinario) en la
Administracion General de la Comunidad Autéonoma de La Rioja.

Se convocan los puestos que se relacionan en el Anexo I de esta resolucién, pudiendo solicitarse los mismos, asi como los que pudieran
resultar como consecuencia de las adjudicaciones que se produzcan, siempre que se retinan los requisitos establecidos para ello.

Los puestos que se generen a resultas inicamente podran ser adjudicados en el caso de que su titular, que lo desempefia con cardcter defi-
nitivo, obtenga otro puesto en el concurso; en consecuencia, si quien ostenta la titularidad no participa en el concurso o si participando no
obtiene puesto en el mismo, se entendera que el citado puesto no ha sido convocado.

Podran participar en este concurso de traslados el personal funcionario de carrera de la Administraciéon General de la Comunidad Auténoma
de La Rioja que pertenezcan al Cuerpo Facultativo Superior de Administracién Especial (Veterinario) de la Comunidad Auténoma de La
Rioja.

Tendran obligacién de concursar, debiendo solicitar todos los puestos convocados, y siempre que retnan los requisitos establecidos en la
presente convocatoria, el personal que se encuentre en alguna de las siguientes situaciones:

a) Excedencia forzosa.

b) Reingreso al servicio activo procedente de las situaciones en las que no exista reserva de plaza y destino.

¢) Adscripcion provisional y no tenga otro puesto con destino definitivo.

d) Servicios especiales y no tenga puesto en destino definitivo.

e) El personal cuyo puesto de trabajo haya sido modificado o suprimido de las Relaciones de Puestos de Trabajo, siempre que figure ads-
crito al mismo con cardcter definitivo, segtin lo contemplado en el articulo 20.1.e) de la Ley 30/1984, de 2 de agosto.

La presentacion de solicitudes deberd efectuarse exclusivamente por medios electrénicos, a través de la siguiente direccion de Internet del
Gobierno de La Rioja: (www.larioja.org/empleadosprovision).

El plazo para la presentacion de las solicitudes y el resto de documentacién que en su caso se requiera, serd de quince dias habiles contados
a partir del dia siguiente al de la publicacién de esta convocatoria en el Boletin Oficial de La Rioja.

ANEXO |
Vacantes C.F.S.AE. (Veterinario)

Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente
05.05.00.- Direccién General de Agricultura y Ganaderia

1 1 Veterinario Zona 22 At 12.895,20 | Jornada segun | Najera
Rioja Alta condicién
puesto
2 1 Veterinario Zona 22 Al 12.885,20 | Jornada segun | Santo Domingo
Rioja Alta condicién de la Calzada
puesto
3 1 Veterinario 22 A1 12.895,20 Jornada segun | Logrofio
condicion
puesto
4 1 Veterinario Zona 22 Al 12.895,20 | Jornada segun | Rioja Media
Rioja Media condicién
puesto
5 1 Veterinario Zona 22 Al 12.895,20 Jornada segun | Arnedo
Rioja Baja condicion
puesio
19 1 Veterinario Zona 22 Al 12.895,20 Jornada segun | Cervera del
Rioja Baja condicidon Rio Alhama
puesto

Consejeria de Salud

06.03.00.~ Direccion General de Salud Publica y Consumo

7-11 5 Veterinario Salud | 22 At 12.895,20 | Jornada segun | Area Salud |
Publica Area Salud | condicién Rioja Alta
(R.A) puesto

12-13 2 Veterinario Salud | 22 Al 12.89520 | Jornada segin | Area Salud |1
Publica Area Salud I condicion Riocja Media
(R M) puesto _

14-16 3 Veterinario Salud | 22 A1l 12.895,20 | Jornada segtin | Area Salud Il
Publica Area Salud condicion Rioja Baja
Il (R.B) puesto
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III. OTROS

ANDALUCIA

AREA DE EMERGENCIA CINEGETICA TEMPORAL POR SARNA SARCOPTICA
(B.O.J.A. de 17 de junio de 2019)

RESOLUCION de 4 de junio de 2019, de la Direccién General de Medio Natural, Biodiversidad y Espacios Protegidos, por la que
se declara Area de Emergencia Cinegética temporal por sarna sarcoptica en cabra montés, en varios términos municipales de las pro-
vincias de Almeria, Cadiz, Granada, Jaén, Malaga y Sevilla.

Primero. Declarar el drea de emergencia cinegética temporal en varios términos municipales de las provincias de Almeria, Cadiz, Granada,
Jaén, Malaga y Sevilla, asi como establecer las medidas profildcticas conducentes al seguimiento, control y erradicacion de la epidemia de
sarna sarcoptica (Sarcoptes scabiei) en las poblaciones de cabra montés (Capra pyrenaica hispanica).

Segundo. La delimitacion del drea de emergencia cinegética temporal se corresponde con los términos municipales de las provincias
siguientes:

ALMERIA:

Almeria, Abla, Abrucena, Adra, Alboloduy, Alcolea, Alcéntar, Alhabia, Alhama de Almeria, Alictin, Almdcita, Alsodux, Bacares, Bayarcal,
Bayarque, Beires, Benahadux, Bentarique, Berja, Canjdyar, Castro de Filabres, Dalias, Darrical, Ejido (El), Enix, Felix, Fiflana, Fondén,
Gador, Gérgal, Huécija, Huércal de Almeria, Illar, Instincién, Laroya, Laujar, Macael, Mojonera (La), Nacimiento, Ohanes, Olula de Castro,
Padules, Paterna del Rio, Pechina, Purchena, Rdgol, Rioja, Santa Cruz, Santa Fe de Mondtjar, Senés, Serdn, Sierro, Suflf, Tabernas, Tahal,
Terque, Tres Villas (Las), Turrillas, Velefique, Viator y Vicar.

CADIZ:

Algodonales, Benaocaz, Bosque (El), Gastor (El), Grazalema, Olvera, Ubrique, Villaluenga del Rosario y Zahara de la Sierra.

GRANADA:

Albondén, Albufidn, Albufiol, Aldeire, Alfacar, Alictin de Ortega, Almegijar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Baza, Beas de Granada,
Beas de Guadix, Bérchules, Bubion, Busquistar, Cadiar, Calahorra (La), Céfiar, Capileira, Carataunas, Castaras, Castril de la Pefia,
Cogollos de Guadix, Cogollos Vega, Cortes y Graena, Darro, Deifontes, Diezma, Dilar, Délar, Dudar, Durcal, Ferreira, Gdjar,
Gualchos (Los), Guiéjar-Sierra, Huéneja, Huéscar, Huétor Santillan, Iznalloz, Jérez del Marquesado, Juviles, Lanjarén, Lanteira,
Lecrin, Lobras, Lugros, Lijar, Marchal, Monachil, Motril, Murtas, Nevada, Nigiielas, Nivar, Orgiva, Padul, Pampaneira, Pedro
Martinez, Peza (La), Pinos Genil, Pifiar, Policar, Polopos, Pértugos, Puebla de don Fabrique (La), Quéntar, Rubite, Soportijar,
Sorvildn, Tahd (La), Torvizcon, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valle del Zalabi, Vilor, Vélez de Benaudalla, Villanueva de las Torres, Viznar
y Zubia (La).

JAEN:

Albanchez de Mdgina, Alcal4 la Real, Alcaudete, Aldeaquemada, Anddjar, Bafios de la Encina, Beas de Segura, Bedmar y Garciez, Bélmez
de la Moraleda, Benatae, Cabra del Santo Cristo, Cambil, Campillo de Arenas, Cércheles, Carolina (La), Castellar, Castillo de Locubin,
Cazorla, Chiclana de Segura, Chilluévar, Frailes, Fuensanta de Martos, Hinojares, Hornos de Segura, Huelma, Huesa, Iruela (La), Iznatoraf,
Jaén, Jamilena, Jimena, J6dar, Mancha Real, Martos, Montizén, Navas de San Juan, Noalejo, Orcera, Peal de Becerro, Pegalajar, Pozo Alcén,
Puerta de Segura (La), Quesada, Santa Elena, Santiago-Pontones, Santisteban del Puerto, Santo Tomé, Segura de la Sierra, Siles, Sorihuela
del Guadalimar, Torredelcampo, Torres, Torres de Albanchez, Valdepeiias de Jaén, Vilches, Villacarrillo, Villanueva de la Reina, Villanueva
del Arzobispo, Villares (Los) y Villarrodrigo.

MALAGA:

Alcaucin, Alfarnate, Alfarnatejo, Alhaurin de la Torre, Alhaurin el Grande, Almogia, Alora, Alozaina, Alpandeire, Antequera, Ardales,
Arriate, Benahavis, Benalmddena, Benaojan, Campillos, Canillas de Aceituno, Canillas de Albaida, Cafiete la Real, Carratraca, Cartajima,
Casarabonela, Casares, Coin, Colmenar, Cémpeta, Cortes de la Frontera, Cuevas del Becerro, Burgo (El), Estepona, Farajdn, Frigiliana,
Gaucin, Genalguacil, Guaro, Igualeja, Istdn, Jimera de Libar, Jubrique, Jizcar, Marbella, Mijas, Monda, Montecorto, Montejaque, Nerja,
Ojén, Parauta, Periana, Pujerra, Ronda, Salares, Sedella, Teba, Tolox, Torremolinos, Valle de Abdalajis, Villanueva de la Concepcidn,
Villanueva del Rosario, Villanueva del Trabuco y Yunquera.

SEVILLA:

Coripe y Mor6n de la Frontera.

Tercero. Las medidas profildcticas conducentes al seguimiento, control y erradicacion del brote de sarna sarcéptica, a realizar por personal
autorizado expresamente por la Consejeria competente en materia cinegética y por los titulares de cotos, en cuyo plan técnico de caza tengan
aprobada la caza de gestion de ejemplares con sarna sarcéptica con un condicionado de actuacién expreso para estos casos, y de conformi-
dad con el Programa Andaluz de Gestiéon de la Cabra Montés en Andalucia (en adelante PACAM) y con el Programa de Vigilancia
Epidemiolédgica de la fauna silvestre en Andalucia (en adelante PVE), serdn las siguientes:

a) Eliminacion con arma de fuego de ejemplares de cabra montés afectados por sarna.

b) Actuacién cinegética aplicando criterios de gestion selectivos, de ejemplares de cabra montés para disminuir y equilibrar las poblaciones
debido a que se trata de una enfermedad denso-dependiente.

c¢) Captura en vivo de ejemplares afectados por sarna, para su tratamiento y recuperacion en los recintos de cuarentena de la Estacion de
Referencia de la Cabra Montés.

d) Captura en vivo de ejemplares sanos con destino a cercados reservorios de la Estacion de Referencia de la Cabra Montés, para garanti-
zar la pervivencia de la especie.

e) Toma de muestras de ejemplares capturados y posterior envio al PVE para su correspondiente investigacion analitica, de acuerdo a los
protocolos establecidos por este programa para la cabra montés y en coordinacién con el PACAM.

f) Realizacién de censos de las poblaciones de cabra montés existentes en las distintas provincias de nuestra Comunidad Auténoma, con
objeto de evaluar la poblacién existente en la actualidad y asi poder estimar el porcentaje de animales infectados por la enfermedad y su evo-
lucién.
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g) La administracion solo en casos excepcionales, de tratamientos con productos antiparasitarios en cotos con poblaciones de cabra montes
afectadas por sarna, bajo prescripcion facultativa veterinaria por via parenteral y/o por via oral, mediante el aporte puntual de pienso, en pun-
tos selectivos para esta especie y con sistemas de exclusion que eviten el acceso del ganado doméstico, con un protocolo de administracién
facilitado por el PVE. En el caso de que los acotados afectados estén incluidos en espacios naturales protegidos serd de aplicacion lo esta-
blecido en la normativa que regule el funcionamiento de estos espacios.

Cuarto. Las personas o entidades titulares de terrenos cinegéticos deberdn comunicar a la Delegacién Territorial correspondiente la fecha
de inicio de la caza de gestidn, con quince dias de antelacidn a su realizacion. Los resultados obtenidos deberdn comunicarse en los diez dias
siguientes a la finalizacion del plazo establecido en el plan técnico de caza para la caza de gestion.

Quinto. De conformidad con lo dispuesto en los articulos 40 de la Ley 8/2003, de 28 de octubre, y 72 del Reglamento de Ordenacién
de la Caza en Andalucia aprobado por Decreto 126/2017, de 25 de julio, referidos a las comercializacién y transporte de las piezas
de caza, una vez abatida la pieza deberd colocarse el precinto, que deberd ir marcado con el nimero de matricula del coto, especie,
provincia, temporada y fecha, que se colocard inmediatamente y antes de mover el animal del lugar donde sea abatido, dando cum-
plimiento al articulo 10 de la Orden de 13 de julio de 2007, por la que se desarrollan determinados aspectos del Decreto 182/2005,
de 26 de julio.

Una vez finalizada la cacerfa, se avisard a la Consejeria competente en materia de caza de forma inmediata al teléfono 671 594 340 para
coordinar por el PVE la recogida de las muestras obtenidas. Las muestras se mantendran refrigeradas y claramente identificadas hasta su reco-
gida. A cada ejemplar abatido se le tomara una fotografia y se adjuntard a la ficha una vez cumplimentada que figura en el anexo de la pre-
sente resolucion.

Sexto. Una vez finalizada cada una de las temporadas de caza, las Delegaciones Territoriales afectadas deberdn enviar a la Direccién General
de Medio Natural, Biodiversidad y Espacios Protegidos, informe donde se incluya el nimero de ejemplares abatidos, por sexo y edad esti-
mada, evolucién de la enfermedad, asi como cualquier otra observacién que pueda resultar de interés.

De acuerdo con la informacién aportada, se elaborard informe de la evolucién epidemioldgica de la sarna y su distribucién temporal y espa-
cial, en el marco del PVE de la cabra montés en Andalucfa.

Asimismo, las personas o entidades titulares de cotos de caza deberdn recoger como anexo a la memoria anual de actividades cinegéticas,
ademds, los resultados de todas las capturas obtenidas procedentes del drea de emergencia, segiin modalidad o medio de captura autorizado.

Séptimo. Los subproductos animales no destinados al consumo humano generados mediante los medios de captura de los subapartados a)
y b) del apartado tercero de la presente resolucion, deberdn ser eliminados conforme a lo establecido en la Orden de 2 de mayo de 2012, con-
junta de las Consejerias de Agricultura y Pesca y Medio Ambiente, por la que se desarrollan las normas de control de subproductos animales
no destinados al consumo humano y de sanidad animal, en la préictica cinegética de caza mayor de Andalucia.

A los ejemplares abatidos con sospecha de estar afectados con sarna se les quitard toda la piel, la cual deberd ser envuelta en bolsas y se
mantendrd refrigerada hasta su recogida por la Consejerfa competente en materia de caza.

Los trofeos con sospecha de estar afectados por sarna deberan tener también su correspondiente precinto. Cuando el trofeo tenga como des-
tino un taller de taxidermia, se preparara solo las partes dseas o corneas y sin piel, la cual deberd ser destinada a planta de eliminacién, de
conformidad con lo dispuesto en la Orden de 2 de mayo de 2012.

Octavo. Esta resolucion estard vigente hasta la finalizacién de la temporada cinegética 2020/21, sin embargo, esta podrd quedar suspendi-
da en su conjunto o en parte de los términos municipales de los incluidos en el apartado segundo, previa resolucion, en el momento en el que
se constate que han desaparecido las causas que han motivado su declaracién.

Noveno. La presente resolucién producird efectos a partir del dia siguiente al de su publicacién en el Boletin Oficial de la Junta de
Andalucia.

Contra la presente resolucién, que no agota la via administrativa, y de conformidad con los articulos 121 y 122 de la Ley 39/2015, de 1 de
octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Publicas, podrd interponerse recurso de alzada ante la Excma. Sra.
Consejera de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible en el plazo de un mes, a contar desde el dia siguiente al de su publica-
cién en el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia.

CASTILLA Y LEON

CURSOS DE FORMACION EN MATERIA DE BIENESTAR ANIMAL: HOMOLOGACION
(B.O.C. y L. de 14 de junio de 2019)

RESOLUCION de 4 de junio de 2019, de la Direcciéon General de Produccion Agropecuaria e Infraestructuras Agrarias, por la que
se da publicidad a la Resolucion de 4 de junio de 2019, de la misma Direccién General, por la que se estima la solicitud de homolo-
gacion de cursos de formacion en materia de bienestar animal, médulos: General, porcino, avicultura, transportista, comin sacrifi-
cio, especifico de sacrificio para bovino y equino, porcino, pequeiios rumiantes, aves, ratites, lagomorfos y especifico de sacrificio para
cada tipo de operaciones.

Homologar los cursos de formacion en materia de bienestar animal, médulos: General, porcino, avicultura, transportista y comun sacrificio,
especifico de sacrificio para bovino y equino, porcino, pequefios rumiantes, aves, ratites y lagomorfos y especifico de sacrificio para cada
categoria de especies y para cada tipo de operaciones, a "PAULA SANTOS SANTOS".

Contra la presente resolucion, que no pone fin a la via administrativa, podrd interponerse recurso de alzada ante el titular de la Consejeria
de Agricultura y Ganaderia en el plazo de un mes a contar desde el dia siguiente a aquel en que tenga lugar su notificacion, de conformidad
con lo establecido en los articulos 121 y 122 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, de Procedimiento Administrativo Comun de las
Administraciones Publicas, y en el articulo 60 de la Ley 3/2001, de 3 de julio, del Gobierno y de la Administraciéon de la Comunidad de
Castilla y Ledn."
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2. LEGISLACION

I. BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

DENOMINACIONES COMERCIALES DE ESPECIES PESQUERAS Y DE ACUICULTURA
(B.O.E. de 15 de junio de 2019)

RESOLUCION de 24 de mayo de 2019, de la Secretaria General de Pesca, por la que se publica el listado de denominaciones comer-
ciales de especies pesqueras y de acuicultura admitidas en Espana.

Primero. 1. Establecer el listado de denominaciones comerciales de especies pesqueras y de la acuicultura que son admitidas en Esparia.

2. El nombre comercial se considerard como denominacién oficial en todo el territorio nacional. No obstante, las diferentes acepciones de
los nombres comerciales que constan en el listado y que han sido reconocidas por las comunidades auténomas serdn complementarias de
aquél.

Segundo. Dar publicidad al listado de las denominaciones comerciales de especies pesqueras admitidas en Espafia mediante su publicacién
en el "Boletin Oficial del Estado" como anexo tnico de esta Resolucion, que sustituye al listado del anexo dnico de la Resolucion de 26 de
enero de 2018.

Tercero. Cuando en el listado de denominaciones comerciales que figura en el anexo tnico de la presente Resolucién, se contemple la posi-
bilidad de aplicar una denominacién comercial genérica, en forma de "spp", esta solamente se podrd aplicar en el caso de las especies que,

perteneciendo a ese mismo género, no cuenten con una denominacién comercial especifica en el listado.

N. de R.: Si algin suscriptor se encuentra interesado en el anexo puede solicitarlo a nuestra redaccion.
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II. COMUNIDADES AUTONOMAS
/AN

ANDALUCIA

U. DE CORDOBA: MASTER EN ZOOTECNIA Y GESTION SOSTENIBLE
(B.O.J.A. de 18 de junio de 2019)

RESOLUCION de 13 de junio de 2019, de la Universidad de Cérdoba, por la que se publica el Plan de Estudios del Master
Universitario en Zootecnia y Gestion Sostenible: Ganaderia Ecologica e Integrada por la Universidad de Cérdoba.

ANEXO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO OFICIAL DE
MASTER EN ZOOTECNIA Y GESTION SOSTENIBLE: GANADERIA ECOLOGICA E
INTEGRADA POR LA UNIVERSIDAD DE CORDOBA

Rama de conocimiento: Ciencias
Centro de Imparticion: Instituto de Estudios de Posgrado

Distribucion del Plan de Estudios en créditos ECTS por tipo de materia

Obligatorias (OB) ‘ » 724
Optativas (OP) 16
Practicas Externas (PE) 4
Trabajo Fin de Master (TFM) 16
Total 60

Esquema del Plan de Estudios

Obligatoria Investigacién aplicada en sistemas ganaderos 4 12 Cuatrimestre
Obligatoria Gestion de recursos naturales: uso muitiple del territorio 4 1° Cuatrimestre
Obligatoria Técnicas reproductivas en ganhaderia 4 1° Cuatrimestre
Médulo 1: Comin - - : — - - -
Obligatoria Produccién y bienestar animal 4 1° Cuatrimestre
Obligatoria Economia ganadera: andlisis estratégico 4 2° Cuatrimestre
Obligatoria Conservacion de las razas en peligro de extincién 4 2° Cuatrimestre
Médulo 2: Transversal de Optativo Asignatura 1 4 1° 0 2° Cuatrimestre
investigacion Optativo Asignatura 2 4 1° 0 2° Cuatrimestire
Optativo Slstemas_sustentables: produccion ecolégica, integrada 50 Cuatrimestre
y alternativa
Optativo Control de calidad y trazabilidad de sisternas ganaderos 4 20 Cuatrimestre
y-sus productos
Optativo Patologia y sanidad: aplicaciones en ganaderia 4 20 Cuatrimestre
Maédulo 3: P ecol6gica
Optativo-aplicado Optativo MNutricion y alimentacién. Aplicaciones en ganaderia 4 2° Cuatrimestre
Optativo Mejora genética de razas locales 4 2° Cuatrimestre
Optativo Apllcac;e'n_de la biodiversidad al desarrollo rural en 4 20 Cuatrimestre
Iberoamerica
Optativo Biotecnologia aplicada a la produccién animal 4 2° Cuatrimestre
Médulo 4: o o
Médulo de aplicacion- Practicas | b scticas rotacionales 4 2° Cuatrimestre
N Externas
Practicum
Médulo 5: Trabajo Fin de I .
Trabajo Fin de Master Master Trabajo Fin de Master 16 Anual

En el modulo denominado «Transversal de Investigacién» se ofertan dos asignaturas
(8 créditos ECTS) que habran de ser escogidas entre las asignaturas «Transversales de
Investigacién» ofertadas para los masteres oficiales de la Universidad de Cérdoba. Dos
de estas asignaturas deberan ser cursadas por fodos los estudiantes participantes en el

master.
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U. DE CORDOBA: MASTER EN MEDICINA, SANIDAD Y MEJORA ANIMAL
(B.O.J.A. de 19 de junio de 2019)

RESOLUCION de 13 de junio de 2019, de la Universidad de Cérdoba, por la que se publica el Plan de Estudios del Master
Universitario en Medicina, Sanidad y Mejora Animal.

ANEXO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TiTULO OFICIAL DE
MASTER EN MEDICINA, SANIDAD Y MEJORA ANIMAL POR LA UNIVERSIDAD DE
CORDOBA

Rama de conocimiento: Ciencias de la Salud
Centro de Imparticién: Instituto de Estudios de Posgrado

Distribuciéon del Plan de Estudios en créditos ECTS por tipo de materia

Obligatorias (OB) bl . 16
Optativas (OP) 28
Practicas Externas (PE) o]
Trabajo Fin de Master (TFM) 16
Total 80

Esquema del Plan de Estudios

BUSQUEDA BIBLIOGRAFICA Y ANALISIS DE LA CALIDAD DE LA PRODUCCION CIENTIFICA 4
Médulo BASICO . - -
TRANSVERSAL (PERFIL o e e O/ E\CIAS SONEDICRS :
INVESTIGADOR) ! -
EXPERIMENTACION ANIMAL EN INVESTIGACION Y SUS ALTERNATIVAS 4
AVANCES EN INMUNOLOGIA VETERINARIA 4
Modulo BASICO GENERAL _ - -
(PERFIL PROFESIONAL) Comtin AVANCES EN TOXICOLOGIA GLINICA VETERINARIA 4
GENETICA PARA LA SALUD ANIMAL 4

METODOLOGIA Y TECNICAS PARA LA INVESTIGACION EN MEDICINA Y CIRUGIA ANIMAL
Madulo METODOLOGICO Comiin METODOLOGIA Y TECNICAS LABORATORIALES EN SANIDAD ANIMAL.
METODOS BIOTECNOLOGICOS PARA LA INVESTIGACION VETERINARIA
ANESTESIOLOGIA VETERINARIA

AVANCES EN FISIOLOGIA DEL EJERCICIO Y LA LOCOMOCION

CIRUGIA GUIADA POR IMAGEN EN EQUIDOS

DERMATOLOGIA Y DIAGNOSTICO ENDOSCOPICO EN LAS ENFERMEDADES DIGESTIVAS
DE PEQUERNOS ANIMALES

Madulo ESPECiHQO | MEDICINA Y CIRUGIA DIAGNOSTICO POR IMAGEN
(ESPECIALIZACION) ANIMAL

PO NN IO N I N

o~

MEDICINA INTERNA EQUINA

OFTALMOLOGIA VETERINARIA

PATOLOGIA CLINICA VETERINARIA

AVANCES EN CIRUGIA DE PEQUENOS ANIMALES

TECNICAS REPRODUCTIVAS EN LA ESPECIE EQUINA

AVANCES EN MACROPATOLOGIA DE ANIMALES DE MATADERC

CONTROL DE PARASITOSIS ANIMALES

ECOLOGIA DE LOS MICROORGANISMOS PATOGENOS

SANIDAD ANIMAL | ENFERMEDADES DE ANIMALES DE VIDA LIBRE Y ZOOLOGICO

ENFERMEDADES EMERGENTES Y EXOTICAS

ESTUDIO DE FACTORES DE RIESGO Y MODELOS PREDICTIVOS EN SANIDAD ANIMAL
ZOONOSIS Y SALUD PUBLICA

BIODIVERSIDAD Y CONSERVACION DE RAZAS AUTOCTONAS

BASES GENETICAS Y CITOGENETICAS DE LA ONCOLOGIA ANIMAL

BIOTECNOLOGIA ANIMAL

RESISTENCIA GENETICA A ENFERMEDADES ANIMALES

GENETICA DEL COMPORTAMIENTO Y BIENESTAR ANIMAL

NUEVAS APORTACIONES DE LA GENETICA MOLECULAR A LA PRACTICA VETERINARIA
NUEVAS METODOLOGIAS GENETICAS PARA LA SELECCION ANIMAL

Médulo ESPECIFICO it
(ESPECIALIZACION)

MODULO ESPECIFICO Il BIOTECNOLOGIAY
(ESPECIALIZACION) MEJORA ANIMAL

N N I R E N A R A A N Y E N AR N Y

TRABAJO DE FIN DE
MASTER

=
o

Comin TRABAJO FIN DE MASTER
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CANARIAS

GRADO SUPERIOR DE GANADERIA Y ASISTENCIA EN SANIDAD ANIMAL
(B.O.C. de 17 de junio de 2019)

RESOLUCION de 27 de mayo de 2019, por la que se ordena la publicacién del Convenio de Colaboracién entre la Consejeria
de Educacion y Universidades, la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas y el Cabildo Insular de Fuerteventura
para el desarrollo del ciclo formativo de Grado Superior de Ganaderia y Asistencia en Sanidad Animal de la familia profesional
de Agraria.

Primera.- Objeto. Es objeto del presente Convenio es la puesta en marcha y desarrollo académico del ciclo formativo de grado superior de
formacién profesional de Ganaderia y Asistencia en Sanidad Animal regulado por el Real Decreto 1585/2012, de 23 de noviembre (BOE n°
5, de 5.1.12) en el IES Gran Tarajal, en el municipio de Tuineje en la isla de Fuerteventura.

Segunda.- Vigencia. El periodo de vigencia del presente Convenio serd de cuatro afios a partir de su firma, en cualquier momento antes de
la finalizacién del plazo previsto acordado, si no media denuncia expresa de alguna de las partes con al menos tres meses de antelacion, los
firmantes del Convenio podran acordar undnimemente su prorroga por un periodo de hasta cuatro afios adicionales o su extincién. En cual-
quier caso, la denuncia respetara la finalizacién de actividades puestas en marcha al amparo del presente Convenio, en especial se tendrd en
cuenta que el alumnado que estuviera cursando la ensefianza en cuestion pueda concluirlas, garantizindose los medios necesarios para que se
cumpla esta condicion.

Tercera.- Financiaciéon. El presente Convenio no lleva aparejadas obligaciones econdmicas para las partes, realizandose los compromisos
con los medios humanos y materiales con los que cuenta cada organismo.

Cuarta.- Obligaciones de las partes. En virtud del presente acuerdo, serdn obligaciones de la Consejeria de Educacion y Universidades:

1.a) Adscribir, a todos los efectos, el ciclo formativo de grado superior de formacién profesional de Ganaderia y Asistencia en Sanidad
Animal al IES Gran Tarajal en el municipio de Tuineje en la isla de Fuerteventura, atendiéndose a la normativa educativa de funcionamien-
to vigente.

1.b) Designar entre su personal docente al profesorado que impartird las ensefianzas objeto de este Convenio, asi como determinar todo lo
relativo a su actividad docente.

1.c) Autorizar para cada curso escolar el correspondiente grupo de primero y/o segundo que cumplan los criterios y requisitos establecidos
para la planificacién escolar a través de la Direcciéon General de Formacién Profesional y Educacion de Adultos, siempre que las disponibi-
lidades presupuestarias asi lo permitan.

1.d) Incluir al alumnado matriculado en esta ensefianza en la cobertura de la pdliza general del seguro suscrita genéricamente por la
Direccién General de Formacién Profesional y Educacién de Adultos para los casos de responsabilidad civil y accidentes laborales, a través
de la aplicacién informdtica gestionada directamente por los centros educativos a tal efecto, sin perjuicio de la existencia del seguro escolar
obligatorio.

Por su parte, la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas se compromete para la consecucion de los fines del presente acuer-
do a:

2.a) Solicitar, organizar y responder de la colaboracién y el apoyo de las entidades o empresas asociadas en aquellos casos en que se preci-
sen espacios fisicos, instalaciones o equipamientos para el desarrollo de la ensefianza objeto del presente acuerdo.

2.b) Colaborar en la difusiéon de la ensefianza objeto del presente Convenio a través de los servicios de la Consejeria de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Aguas que el mismo estime conveniente.

Por su parte, el Cabildo Insular de Fuerteventura se compromete para la consecucion de los fines del presente acuerdo a:

3.a) Apoyar el desarrollo del ciclo formativo de grado superior de formacién profesional de Ganaderia y Asistencia en Sanidad Animal,
poniendo a disposicidn el uso de los espacios fisicos, instalaciones y equipamiento de la Granja Experimental de Pozo Negro, municipio de
Antigua, para el desarrollo e imparticién de esta enseflanza con criterios de calidad segtin las especificaciones que establece la normativa en
vigor. Dichas aportaciones serdn puestas a disposicion de esta ensefianza seglin sean requeridas y necesarias en la programacién del curso
dentro del horario acordado entre el centro educativo y la entidad.

Para el personal del Cabildo de Fuerteventura que en el acceso y ejercicio de su profesion, oficio y actividad tenga contacto habi-
tual con el alumnado menor de edad, deberd aportar, previamente al ejercicio de las aludidas actividades, certificacién negativa del
registro de delincuentes sexuales, o en su caso de antecedentes penales, en cumplimiento de lo previsto en el articulo 13.5 de la Ley
Orgdnica 1/1996, de 15 de enero, de Proteccién Juridica del Menor, de modificacién parcial del Cédigo Civil y de la Ley de
Enjuiciamiento Civil, en la redaccidon dada por la Ley Orgénica 8/2015, de 22 de julio, de modificacién del sistema de proteccidn a
la infancia y a la adolescencia.

3.b) Mantener los espacios fisicos, instalaciones y equipamiento en estado 6ptimo de uso asi como en las condiciones adecuadas que per-
mitan la imparticién de la ensefianza objeto de este acuerdo.

3.c) Permitir el acceso a los espacios fisicos, instalaciones y equipamiento necesarios para la imparticién de la ensefianza en los horarios
que se convengan ademds de estar al cargo de la seguridad y limpieza de los mismos.

3.d) Colaborar en la difusién de la ensefianza objeto del presente Convenio a través de los servicios del Cabildo Insular de Fuerteventura
que el mismo estime conveniente.

3.e) El personal designado por el Cabildo Insular de Fuerteventura no podra realizar su funcién bajo las instrucciones, horarios, régimen de
permisos, vacaciones, turnos, licencias y cualesquiera otras circunstancias exigibles al personal laboral o docente dependiente de la Consejeria
de Educacién y Universidades. Los empleados publicos de la Consejeria de Educacion y Universidades no tendrdn bajo sus érdenes al per-
sonal designado por el Cabildo Insular de Fuerteventura ni éstos tendran bajo sus 6rdenes a algtin empleado piiblico de esta Consejeria de
Educacion y Universidades.

584



Y son compromisos comunes de la Consejeria de Educacién y Universidades, la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas y el
Cabildo Insular de Fuerteventura para la consecucion de los fines del presente Convenio:
Estudiar el cambio y/o la ampliacién de la colaboracidn a otras iniciativas o ensefianzas, que las partes consideren de interés.

Quinta.- Comision de Seguimiento del Acuerdo. Las acciones previstas en el presente Convenio de Colaboracion se llevardn a
cabo bajo la direccién y supervision de una Comision Paritaria de Seguimiento formada por los miembros que se relacionan a conti-
nuacion.

Por parte de la Consejeria de Educacién y Universidades:

* La Presidencia por el titular de la Direccién General de Formacion Profesional y Educacién de Adultos o por persona o personas en quien
delegue.

* La Vocalia por la persona responsable del Servicio de Formacién Profesional o por persona o personas en quien delegue.

Por parte de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Aguas:

* La Secretarfa por el titular de la Direccién General de Ganaderia o por persona o personas en quien delegue.

* La Vocalia por la persona responsable del Servicio de Laboratorio y Sanidad Animal o Produccién, Mejora o Comercializacién Ganadera
0 por persona o personas en quien delegue.

Por parte de el Cabildo Insular de Fuerteventura:

* La Secretarfa por el titular del drea de Agricultura, Ganaderia y Pesca o por persona o personas en quien delegue.

* La Vocalia por un representante del Cabildo Insular de Fuerteventura del drea con competencia en agricultura, ganaderia y pesca o por
persona o personas en quien delegue.

La Presidencia, la Vicepresidencia y la Secretaria serdn ostentadas alternativamente por un periodo anual por los titulares o las titulares de
las partes. La Secretarfa tendrd voz y voto, y sus atribuciones estardn de acuerdo a lo dispuesto en el articulo 16 de la Ley 40/2015, de 1 de
octubre, de Régimen Juridico del Sector Piblico (BOE n° 236, de 2.12.15).

Corresponde a la Comisién de Seguimiento el conocimiento de las incidencias que puedan surgir durante el periodo de vigencia del
Convenio, de las circunstancias que concurran en la ejecucién de los compromisos adoptados, ésta se reunird previa peticion de una de las
partes, y tendrd las funciones siguientes:

* Interpretar las cldusulas del presente acuerdo.

* Velar por el buen funcionamiento de las actividades previstas.

* Velar por el estricto cumplimiento de las normas de régimen interno que imperen en las instalaciones cedidas para su uso, especialmente
las referidas a seguridad e higiene.

* Facilitar la coordinacién de las actividades formativas.

Las reuniones de la Comisién se llevardn a cabo a través de videoconferencia si sus miembros se encontrasen en islas diferentes.

Sexta.- Inspeccién Educativa.

Corresponde a la Consejeria de Educacién y Universidades a través de la Inspeccién Educativa, la tarea de supervisar y prestar el asesora-
miento necesario para el desarrollo de la ensefianza objetivo del presente Convenio.

Séptima.- Causas de resolucion del Acuerdo. Sin perjuicio de lo establecido en la cldusula segunda, el presente acuerdo se extinguird
cuando concurra alguna de las siguientes causas:

* El incumplimiento, por cualquiera de las partes, de las obligaciones convenidas apreciadas por la Comision de Seguimiento.

* El mutuo acuerdo entre las partes, siempre que no concurran otra causa de resolucion.

* Cualesquiera otras establecidas en el presente acuerdo.

* Por decision judicial declaratoria de la nulidad del Convenio.

* Cualquier otra causa recogida en la legislacion vigente.

De producirse cualquiera de las causas de resolucidn reseiladas en esta cldusula, el Convenio se resolverd mediante acuerdo o, en su caso,
mediante comunicacion, por escrito razonado de cualquiera de las partes a la otra, con una antelacién minima de un mes anterior a la fecha
que se proponga para dejar sin efecto el acuerdo.

La forma de comunicacién de la resolucién se hard efectiva por escrito y tendrd los efectos que establece el articulo 51.2.c) de la Ley
40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector Publico (BOE n° 236, de 2.10.15).

En cualquier caso, y tal como se establece en la cldusula segunda, la extincién del Convenio deberd respetar la finalizacién de las activida-
des formativas que hayan sido organizadas al amparo del presente Convenio.

En lo no previsto en este Convenio como causa de resoluciéon del mismo, se estard a lo establecido en la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de
Régimen Juridico del Sector Piblico (BOE n° 236, de 2.10.15).

Octava.- Informacién y publicidad. Las entidades estardn obligadas al cumplimiento de las obligaciones de informacién y publicidad pre-
vistas en el presente Convenio y/o en la normativa de aplicacién.

Novena.- Datos de caracter personal. Las partes se declaran conocedoras y se comprometen al cumplimiento estricto de lo estable-
cido en la Ley Orgdnica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccién de Datos Personales y garantia de los derechos digitales (BOE n°® 294,
de 6.12.18), que tiene por objeto: a) Adaptar el ordenamiento juridico espafiol al Reglamento (UE) 2016/679, del Parlamento Europeo y
el Consejo, de 27 de abril de 2016, relativo a la proteccion de las personas fisicas en lo que respecta al tratamiento de sus datos perso-
nales y a la libre circulacion de estos datos, y completar sus disposiciones. El derecho fundamental de las personas fisicas a la protec-
cién de datos personales, amparado por el articulo 18.4 de la Constitucidn, se ejercerd con arreglo a lo establecido en el Reglamento (UE)
2016/679, y en esta ley orgdnica. b) Garantizar los derechos digitales de la ciudadania conforme al mandato establecido en el articulo
18.4 de la Constitucion.

Décima.- Jurisdiccion. El presente Convenio tiene su naturaleza administrativa y se encuentra excluido del dmbito de aplicacién de la Ley
9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del Sector Piblico, por la que se transponen al ordenamiento juridico espafiol las Directivas del
Parlamento Europeo y del Consejo 2014/23/UE y 2014/24/UE, de 26 de febrero de 2014 (BOE n°® 272, de 9.11.17). Las cuestiones litigiosas
o controversias que pudieran surgir de la interpretacién o aplicacién del presente Convenio se sustanciardn ante el Orden Jurisdiccional
Contencioso- Administrativo y conforme a sus normas de competencia y procedimiento, correspondiendo por tanto a la Sala de lo
Contencioso-Administrativo del Tribunal Superior de Justicia de Canarias, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 10.1.g) de la Ley
29/1998, de 13 de julio, de la Jurisdiccién Contencioso-Administrativa (BOE n°® 167, de 14.7.98).
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L

LEY DE ESPACIOS AGRARIOS
(D.O.G.C. de 19 de junio de 2019)

LEY 3/2019, de 17 de junio, de los espacios agrarios.

MURCIA

COLEGIO OFICIAL DE VETERINARIOS: SUBVENCION POR CONCESION DIRECTA
(B.O.R.M. de 18 de junio de 2019)

DECRETO n.° 117/2019, de 12 de junio, por el que se aprueban las normas especiales reguladoras de una subvencién a otorgar por
concesion directa al Ilustre Colegio Oficial de Veterinarios de la Region de Murcia, para la divulgacion de la campaifia de adopcion
de perros y gatos abandonados '"Adopta. La felicidad no se compra''.

Articulo 1. Objeto y razones que acreditan el interés publico de su concesion y la dificultad de su convocatoria publica. 1. Este
Decreto tiene por objeto establecer las normas especiales reguladoras de la subvencion a otorgar a través del procedimiento de concesion
directa al Ilustre Colegio Oficial de Veterinarios de la Regién de Murcia, para la divulgacion de la campafia de fomento de la adopcion de
perros y gatos abandonados en la Regién de Murcia "Adopta. La felicidad no se compra".

2. El interés publico y social de la subvencion viene representado por la necesidad de fomentar la adopcion de perros y gatos abandonados
acogidos en centros municipales o en entidades de proteccion y defensa de animales de compaiifa que tengan concertados o suscritos conve-
nios para prestar este servicio con los diferentes Ayuntamientos de la Regién de Murcia, ddndoles una segunda oportunidad y bajo las reco-
mendaciones de una tenencia responsable.

3. Teniendo en cuenta que el [lustre Colegio Oficial de Veterinarios de la Regién de Murcia se considera por la Ley 6/2017, de 8 de noviem-
bre, instrumento bdsico tanto en el desarrollo de las tareas de divulgacién e informacién de esta ley, como en el desarrollo del conjunto de
actuaciones previstas en la misma, asi como la experiencia acumulada de la entidad colegial en esta materia, y la difusiéon que le correspon-
de dar de esta campaiia entre los profesionales afectados, los usuarios de los servicios de sus colegiados y la sociedad en general, queda jus-
tificada la concesion directa de la subvencion asi como la imposibilidad de promover concurrencia publica, dada la imposibilidad de su eje-
cucion por parte de cualquier otro agente social.

Articulo 2. Procedimiento de concesion. 1. La subvencién regulada en este Decreto tiene cardcter singular, por lo que se autoriza la con-
cesion directa de la misma en aplicacion de lo previsto en el articulo 23 de la Ley 7/2005, de 18 de noviembre, de Subvenciones de la
Comunidad Auténoma de la Region de Murcia, en relacion con el articulo 22.2 c) de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de
Subvenciones, por concurrir razones de interés publico y social.

2. La concesion de la subvencién se realizard mediante Orden del Consejero de Agua, Agricultura, Ganaderia y Pesca, en la que se especi-
ficard que los compromisos y condiciones aplicables serdn los previstos en este Decreto y en la restante normativa aplicable en materia de
subvenciones.

Articulo 3. Beneficiario. 1. Serd beneficiario de esta subvencion, en los términos establecidos en este Decreto, el Ilustre Colegio Oficial de
Veterinarios de la Regién de Murcia, con CIF n.° Q-3071001F.

2. El beneficiario debera reunir los requisitos del articulo 13 de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones, acreditan-
dolos en el modo previsto en la citada ley, en el Real Decreto 887/2006, de 21 de julio, que aprueba su reglamento.

Articulo 4. Obligaciones del beneficiario. 1. El beneficiario quedard, en todo caso, sujeto al cumplimiento de las obligaciones impuestas
por el articulo 14 y concordantes de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones, y las previstas en el articulo 11 de la Ley
7/2005, de 18 de noviembre, de Subvenciones de la Comunidad Auténoma de la Region de Murcia, asi como a las demds que resulten con-
cordantes a la vista del régimen juridico aplicable a las subvenciones publicas, y en especial, a las siguientes:

a) Realizar la actividad que fundamenta la concesién de la subvencion.

b) Presentar la justificacién, de acuerdo con lo dispuesto en este decreto.

¢) Someterse a las actuaciones de comprobacion, seguimiento y control, a efectuar por el érgano concedente, asi como cualesquiera otras
de comprobacién y control financiero que puedan realizar los 6rganos de control competentes, aportando cuanta informacion le sea requeri-
da en el ejercicio de las actuaciones.

d) Conservar los documentos justificativos de la aplicacién de los fondos percibidos, incluidos los documentos electrénicos, en tanto pue-
dan ser objeto de las actuaciones de comprobacién y control.

e) Comunicar al érgano concedente la obtencion de otras subvenciones, ayudas, ingresos o recursos que financien las actividades subven-
cionadas, que deberd realizarse tan pronto como se conozca y, en todo caso, con anterioridad a la justificacion de la aplicacion dada a los fon-
dos percibidos.

f) Comunicar al érgano concedente, la modificacion de cualquier circunstancia tanto objetiva como subjetiva, que afectase a alguno de los
requisitos exigidos para la concesion de la subvencion.

g) Colocar en un lugar visible del material divulgativo, los simbolos y logotipos de la Administracién Regional.
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Articulo 5. Cuantia de la subvencion. 1. La subvencién que se conceda en virtud del presente Decreto, se imputard con cargo a los
Presupuestos Generales de la Comunidad Auténoma de la Region de Murcia correspondientes al ejercicio 2019, siendo el importe de la cuan-
tia a conceder de 5.000,00 .

2. Cualquier exceso en los costes de la actividad sobre las previsiones que fundamentan la subvencion otorgada, serd exclusivamente de
cuenta del beneficiario.

Articulo 6. Pago de la ayuda. 1. El pago de la subvencion se realizard con cardcter anticipado y de una sola vez en el momento de la con-
cesion, como financiacién necesaria para llevar a cabo las actuaciones inherentes a la subvencién, al amparo de lo previsto en el articulo 29.3
de la Ley 7/2005, de Subvenciones de la Regién de Murcia.

2. La instruccién del procedimiento corresponderd al Servicio de Produccién Animal de la Direccién General de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Acuicultura, designando como instructor al Jefe de Servicio de Produccién Animal, quién podra realiza de oficio cuantas actuaciones
estime necesarias en orden a la gestion presupuestaria, concesion y pago de la subvencion.

3. El abono se tramitard tras la concesion de la subvencion y la aprobacion del gasto mediante Orden del Consejero de Agua, Agricultura,
Ganaderia y Pesca.

Articulo 7. Ejecucién y régimen de justificacion. 1. El plazo para la ejecucién de las actuaciones objeto de subvencion se extenderd desde
la notificacién de la orden de concesidn hasta el dia 31 de diciembre de 2019.

2. Serédn gastos subvencionables todos aquellos en los que el beneficiario incurra por la divulgacion de la campafia "Adopta. La felicidad no
se compra" durante el plazo de ejecucion, tales como folletos, carteleria, anuncios en prensa, redes sociales, radio y television.

3. El beneficiario estard obligado a justificar ante el 6rgano concedente, el cumplimiento de la finalidad y la aplicacion material de los fon-
dos percibidos que sirvié de fundamento a la concesion de la subvencidn, en los términos que a continuacion se relacionan, sin perjuicio del
sometimiento a la verificacién contable que resulte pertinente:

a) Memoria justificativa de las inversiones realizadas con la subvencidn, en las que se acredite la realizacién de la actividad subvencionada
y el cumplimiento de los requisitos formales y materiales y condiciones que determinaron su concesion.

b) Una relacidn clasificada de los gastos e inversiones de la actividad, con identificacién del acreedor y del documento, su importe, fecha
de emisidn y, en su caso, fecha de pago.

¢) La justificacion del gasto se realizard mediante la presentacion de las facturas originales o copias autenticadas o compulsadas, acredita-
tivas de los gastos ocasionados en la realizacion de las actividades, que deberdn ajustarse a las normas fiscales y contables o a aquellas por
las que, segtin su naturaleza, les sea de aplicacion.

¢) La justificacion del pago de los gastos a los que se hace referencia en el apartado anterior, se realizard de la siguiente forma:

- Cuando se realice por cheque o transferencia, mediante recibi en la factura o justificante del movimiento de la cuenta corriente.

- Cuando se realice en metdlico, mediante el recibi del proveedor (sello, firma y nombre) en la factura.

3. La justificacion del beneficiario se ajustard, en todo caso, a lo previsto en el articulo 25 de la Ley 7/2005, de 18 de noviembre y en el arti-
culo 30 de la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, debiendo presentarse la documentacioén justificativa referida en el plazo de tres meses a con-
tar desde la finalizacién del plazo de ejecucién de la actividad subvencionada, es decir, hasta el 31 de marzo de 2020.

Articulo 8. Reintegro de la subvencién. Procederd el reintegro de las cantidades percibidas y la exigencia del interés de demora en los
casos y en los términos previstos en la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones. También sera de aplicacion lo regulado
en el Titulo II de la Ley 7/2007, de 18 de noviembre.

Articulo 9. Publicidad de la subvencion concedida. De conformidad con lo dispuesto en el articulo 18 de 1a Ley 12/2014, de 16 de diciem-
bre, de Transparencia y Participacién Ciudadana de la Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia, con independencia de la publicidad
derivada de la normativa aplicable en materia de subvenciones, y de manera adicional a ésta, la Administracion publica de la Regién de
Murcia publicard en el Portal de Transparencia las ayudas concedidas con indicacion del tipo de subvencidn, érgano concedente, importe,
beneficiarios, asi como su objetivo o finalidad.

Articulo 10. Régimen juridico aplicable. La subvencion regulada en este Decreto se regird, ademds de por lo establecido en el mismo, por
lo dispuesto en la Ley 7/2005, de 18 de noviembre, de Subvenciones de la Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia, y en su caso, por
la Ley 38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones, y demds normativa de desarrollo en aquellos de sus preceptos que sean apli-
cables, asi como por lo estipulado en las restantes normas de derecho administrativo.

Disposicion final inica. Eficacia y publicidad. El presente Decreto surtird efectos desde la fecha de su aprobacidn, sin perjuicio de su
publicacion en el Boletin Oficial de la Region de Murcia.

9 )2
Gass

& VALENCIA
\
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CONSELLERIAS
(D.O.G.V. de 17 de junio de 2019)

DECRETO 5/2019, de 16 de junio, del president de la Generalitat, por el que se determinan el nimero y la denominacion de las con-
sellerias, y sus atribuciones.

N. de R.: destacamos:

Articulo 1. Departamentos del Consell La Administracién del Consell se estructura en doce departamentos, que son la Presidencia de la
Generalitat, y las once consellerias que se relacionan a continuacién:
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— Vicepresidencia y Conselleria de Igualdad y Politicas Inclusivas

— Vicepresidencia Segunda y Conselleria de Vivienda y Arquitectura Bioclimatica
— Conselleria de Hacienda y Modelo Econdémico

— Conselleria de Justicia, Interior y Administracién Puablica

— Conselleria de Educacion, Cultura y Deporte

— Conselleria de Sanidad Universal y Salud Publica

— Conselleria de Economia Sostenible, Sectores Productivos, Comercio y Trabajo
— Conselleria de Agricultura, Desarrollo Rural, Emergencia Climdtica y Transicién Ecoldgica
— Conselleria de Politica Territorial, Obras Piblicas y Movilidad

— Conselleria de Innovacién, Universidades, Ciencia y Sociedad Digital

— Conselleria de Participacion, Transparencia, Cooperaciéon y Calidad Democriatica
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III. UNION EUROPEA

PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO: CONTROLES OFICIALES (Y II)
(D.O.U.E. de 17 de mayo de 2019)

REGLAMENTO DE EJECUCION (UE) 2019/627 DE LA COMISION de 15 de marzo 2019 por el que se establecen disposiciones
practicas uniformes para la realizacion de controles oficiales de los productos de origen animal destinados al consumo humano, de
conformidad con el Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, y por el que se modifica el Reglamento (CE)
n°® 2074/2005 de la Comision en lo que respecta a los controles oficiales.

Articulo 45 Medidas en caso de incumplimiento de los requisitos relativos a la carne fresca El veterinario oficial declarara la carne fres-
ca no apta para el consumo humano si:

a) procede de animales que no han sido sometidos a una inspeccién ante mortem de conformidad con el articulo 18, apartado 2, letras a) o
b), del Reglamento (UE) 2017/625, a excepcidn de la caza silvestre y los renos extraviados a que hace referencia el articulo 12, apartado 1,
letra b), del Reglamento Delegado (UE) 2019/624;

b) procede de animales cuyos despojos no han sido sometidos a una inspeccién post mortem de conformidad con el articulo 18, apartado 2,
letra ¢), del Reglamento (UE) 2017/625, salvo en caso de visceras de caza mayor silvestre que no tienen que acompaiiar el cuerpo a un esta-
blecimiento de manipulacién de caza, de conformidad con el punto 4 del capitulo II de la seccién IV del anexo III del Reglamento (CE) n°®
853/2004;

¢) procede de animales que han muerto antes del sacrificio, nacidos muertos, no nacidos o sacrificados con menos de siete dias de edad;

d) procede de la parte del animal donde se realiza el sangrado;

e) procede de animales que padecen una enfermedad animal en relacién con la cual se establecen normas zoosanitarias en la legislacion de
la Unién enumerada en el anexo I de la Directiva 2002/99/CE, excepto si se ha obtenido conforme a los requisitos especificos previstos en la
misma; esta excepcion no se aplicard si disponen lo contrario los requisitos relativos a los controles oficiales de la tuberculosis y la brucelo-
sis establecidos en los articulos 33 y 34 del presente Reglamento;

f) procede de animales que padecen una enfermedad generalizada, como septicemia, piemia, toxemia o viremia generalizadas;

g) no cumple los criterios de seguridad alimentaria establecidos en el capitulo I del anexo I del Reglamento (CE) n® 2073/2005 para deter-
minar si el alimento puede ser comercializado;

h) estd infestada por pardsitos, salvo que establezca otra cosa el articulo 30 sobre los controles oficiales de cisticercosis;

1) contiene residuos quimicos o sustancias contaminantes por encima de los niveles establecidos en los Reglamentos (UE) n° 37/2010, (CE)
n°® 396/2005, (CE) n° 1881/2006 y (CE) n°® 124/20009, o residuos de sustancias prohibidas o no autorizadas por el Reglamento (UE) n° 37/2010
o la Directiva 96/22/CE;

j) consiste en el higado y los rifiones de animales mayores de dos afios procedentes de regiones donde la aplicacién de planes aprobados de confor-
midad con el articulo 5 de la Directiva 96/23/CE haya puesto de manifiesto la presencia generalizada de metales pesados en el medio ambiente;

k) ha sido tratada ilegalmente con sustancias descontaminantes;

1) ha sido tratada ilegalmente con radiacién ionizante o con radiacién ultravioleta;

m) contiene cuerpos extrafios salvo, en el caso de piezas de caza silvestre, el material utilizado para cazar el animal;

n) supera los niveles maximos de radiactividad permitidos establecidos en la legislacion de la Unién o, en ausencia de esta, en las normas
nacionales;

0) presenta alteraciones histopatoldgicas u organolépticas, en particular, un olor sexual fuerte o un sangrado insuficiente (salvo en el caso
de piezas de caza silvestre);

p) procede de animales emaciados;

q) contiene material especificado de riesgo, salvo que su extraccion esté permitida en otro establecimiento, de conformidad con el punto 4.3
del anexo V del Reglamento (CE) n® 999/2001, y se mantiene bajo el control de las autoridades competentes;

r) presenta suciedad, contaminacién fecal o de otro tipo;

s) consiste en sangre que puede entraflar un riesgo para la salud humana o la sanidad animal debido al estatus sanitario del animal del que
procede o a la contaminacién que se produce durante el sacrificio;

t) en opinién del veterinario oficial, tras haber examinado toda la informacion pertinente, puede entrafiar un riesgo para la salud humana o
la sanidad animal o por cualquier otra razén no es apta para el consumo humano;

u) genera peligros especificos contemplados en los articulos 29 a 36.

Articulo 46 Medidas en caso de incumplimiento de los requisitos relativos a las buenas practicas de higiene 1. Las autoridades com-
petentes podran ordenar al explotador de la empresa alimentaria que tome medidas correctoras inmediatas, incluso la reduccién de la veloci-
dad de sacrificio, cuando el encargado del control oficial presente lo considere necesario en los siguientes casos:

a) si se detecta contaminacion en las superficies externas de una canal o sus cavidades y el explotador de empresa alimentaria no toma las
medidas adecuadas para poner remedio a la situacién; o

b) si las autoridades competentes consideran que peligran las buenas practicas de higiene.

2. En estos casos, las autoridades competentes aumentardn la intensidad de los controles hasta que se hayan cerciorado de que el explota-
dor de empresa alimentaria vuelve a tener el proceso bajo control.

CAPITULO IV Restricciones
Articulo 47 Restricciones relativas a determinadas carnes frescas El veterinario oficial podrd imponer requisitos relativos a la utiliza-
cién de carne fresca procedente de animales:
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a) que hayan sido sometidos a un sacrificio de urgencia fuera del matadero; o
b) de manadas cuya carne, antes de ser puesta en el mercado, se somete a un tratamiento de conformidad con el anexo II, parte E, del
Reglamento (CE) n°® 2160/2003.

CAPITULO V Marcado sanitario, tras las inspecciones ante mortem y post mortem, de la carne apta para el consumo humano

Articulo 48 Requisitos técnicos de la marca sanitaria y modalidades practicas de marcado 1. El veterinario oficial supervisard el mar-
cado sanitario y las marcas utilizadas.

2. El veterinario oficial se asegurard en particular de que:

a) se aplique la marca sanitaria Unicamente a los ungulados domésticos y mamiferos de caza de cria, distintos de los lagomorfos, que hayan
sido sometidos a inspeccidon ante mortem y post mortem, y a la caza mayor silvestre que haya sido sometida a una inspecciéon post mortem,
de conformidad con lo dispuesto en el articulo 18, apartado 2, letras a), b) y ¢), del Reglamento (UE) 2017/625, cuando no existan motivos
para declarar la carne no apta para el consumo humano.- No obstante, podrd procederse al marcado antes de disponer de los resultados de los
andlisis de deteccidn de triquinas o de EET, siempre que las autoridades competentes hayan introducido en el matadero o establecimiento de
manipulacion de caza un sistema que garantiza la trazabilidad de todas las partes del animal, y que ninguna de las partes que llevan la marca
abandona el matadero o establecimiento de manipulacion de caza antes de que se confirme un resultado negativo, sin perjuicio de lo estable-
cido en el articulo 2, apartado 3, del Reglamento (UE) 2015/1375;--

b) el marcado sanitario se haga sobre la superficie externa de las canales, mediante marca de tinta o a fuego, y de manera que si las canales
se cortan en medias canales o cuartos, o si las medias canales se cortan en tres piezas, cada pieza lleve una marca sanitaria.

3. Las autoridades competentes garantizaran que las modalidades practicas de marcado sanitario se apliquen de conformidad con el anexo
1L

4. Las autoridades competentes garantizardn que la carne de caza silvestre sin desollar no lleva la marca sanitaria hasta que, una vez des-
ollada en un establecimiento de manipulacién de caza, se haya sometido a una inspeccién post mortem y haya sido declarada apta para el con-
sumo humano.

TITULO IV REQUISITOS ESPECIFICOS Y FRECUENCIA MINIMA UNIFORME DE LOS CONTROLES OFICIALES DE
LECHE CRUDA, CALOSTRO, PRODUCTOS LACTEOS Y PRODUCTOS A BASE DE CALOSTRO, NECESARIOS PARA
HACER FRENTE A LOS PELIGROS Y RIESGOS UNIFORMES RECONOCIDOS

Articulo 49 Control de las explotaciones de produccion de leche y calostro 1. El veterinario oficial comprobara que se cumplen los requi-
sitos sanitarios aplicables a la produccion de leche cruda y calostro establecidos en la parte I del capitulo I de la seccién IX del anexo III del
Reglamento (CE) n° 853/2004. En particular, el veterinario oficial comprobard:

a) la situacion sanitaria de los animales;

b) que no se usan sustancias farmacolégicamente activas prohibidas o no autorizadas; y

¢) que los residuos de sustancias farmacolégicamente activas autorizadas, plaguicidas o contaminantes no exceden los niveles establecidos
en los Reglamentos (UE) n° 37/2010, (CE) n°® 396/2005 o (CE) n°® 1881/2006.

2. Los controles oficiales mencionados en el apartado 1 pueden llevarse a cabo con ocasién de controles veterinarios efectuados con arre-
glo a las disposiciones de la Unién sobre la salud humana o animal o el bienestar de los animales.

3. Si hay motivos para sospechar que no se cumplen los requisitos expuestos en el apartado 1, el veterinario oficial comprobara la situacion
sanitaria general de los animales.

4. Las autoridades competentes controlardn oficialmente las explotaciones de produccién de leche y calostro para verificar que se
cumplen los requisitos de higiene establecidos en la parte II, del capitulo I de la seccién IX del anexo III del Reglamento (CE) n°
853/2004. Esos controles podrdn consistir en inspecciones y en la supervision de los controles llevados a cabo por organismos pro-
fesionales. Si se demuestra que la higiene es inadecuada, las autoridades competentes comprobardn que se toman las medidas opor-
tunas para corregir la situacion.

Articulo 50 Control de la leche y el calostro 1. Las autoridades competentes supervisaran los controles de la leche cruda y el calostro lle-
vados a cabo de conformidad con el anexo III, seccién IX, capitulo I, parte III, del Reglamento (CE) n°® 853/2004. Al hacer andlisis, las auto-
ridades competentes utilizardn los métodos analiticos establecidos en el anexo III del presente Reglamento para verificar el cumplimiento de
los limites establecidos para la leche cruda y el calostro en la parte III del capitulo I de la seccién IX del anexo III del Reglamento (CE) n°®
853/2004.

2. Si, en el plazo de tres meses desde la primera notificacién a las autoridades competentes del incumplimiento de los criterios del nimero
de gérmenes y de células somadticas de la leche cruda y el calostro, el explotador de empresa alimentaria no ha corregido la situacion, las auto-
ridades competentes comprobardn que:

a) se suspende la entrega de leche cruda y calostro de la explotacién de produccion, o

b) la leche cruda y el calostro se someten a requisitos de tratamiento y utilizacion necesarios para proteger la salud humana, de conformi-
dad con una autorizacion especifica, o a instrucciones generales de las autoridades competentes.

Las autoridades competentes mantendrdn dicha suspensioén o dichos requisitos hasta que el explotador de empresa alimentaria demuestre
que la leche cruda y el calostro vuelven a cumplir dichos criterios.

3. Las autoridades competentes utilizaran los métodos analiticos establecidos en el anexo III del presente Reglamento para verificar la
correcta aplicacion de un proceso de pasteurizacion de los productos lacteos como el contemplado en la parte II del capitulo II de la seccién
IX del anexo III del Reglamento (CE) n® 853/2004.

TITULO V REQUISITOS ESPECIFICOS RELATIVOS A LOS CONTROLES OFICIALES DE MOLUSCOS BIVALVOS
VIVOS PROCEDENTES DE ZONAS DE PRODUCCION Y REINSTALACION CLASIFICADAS

Articulo 51 Exclusién El presente titulo se aplica a los moluscos bivalvos vivos. Se aplica también a los equinodermos, tunicados y gaste-
répodos marinos vivos. No se aplica a gasterépodos marinos y a Holothuroidea vivos no filtradores.

Articulo 52 Clasificacion de las zonas de produccion y de reinstalacion de moluscos bivalvos vives 1. Las autoridades competentes

determinardn la ubicacion y los limites de las zonas de produccién y de reinstalacién que clasifiquen con arreglo al articulo 18, apartado 6,
del Reglamento (UE) 2017/625. Podran hacerlo, si procede, en cooperacion con el explotador de empresa alimentaria.
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2. Las autoridades competentes clasificardn las zonas de produccién y de reinstalacion en las que autoricen la recoleccion de moluscos bival-
vos vivos como de clase A, de clase B y de clase C, de acuerdo con el grado de contaminacién fecal. Podran hacerlo, si procede, en coope-
racion con el explotador de empresa alimentaria.

3. Para clasificar las zonas de produccién y de reinstalacion, las autoridades competentes definirdn un periodo de revisién de los datos de
muestreo procedentes de cada zona, a fin de determinar la conformidad con las normas a las que se refieren los articulos 53, 54 y 55.

CAPITULO I Requisitos especificos para la clasificacion de las zonas de produccién y de reinstalacién de moluscos bivalvos vivos

Articulo 53 Requisitos relativos a las zonas de clase A 1. Las autoridades competentes podran clasificar como zonas de clase A aquellas
en las que pueden recolectarse moluscos bivalvos vivos para el consumo humano directo.

2. Los moluscos bivalvos vivos procedentes de estas zonas que se comercialicen cumplirdn las normas sanitarias para los moluscos bival-
vos vivos establecidas en el capitulo V de la seccién VII del anexo III del Reglamento (CE) n® 853/2004.

3. En el 80 % de las muestras de moluscos bivalvos vivos procedentes de dichas zonas y recogidas durante el periodo de revisién no se
sobrepasard el limite de 230 E. coli por 100 g de carne y liquido intravalvar.

4. En el 20 % restante de las muestras no se sobrepasardn los 700 E. coli por 100 g de carne y liquido intravalvar.

5. Al evaluar los resultados para el periodo de revision establecido para el mantenimiento de una zona de la clase A, las autoridades com-
petentes, basdndose en una evaluacion de riesgos fundamentada en una investigacién, podrdn optar por no tener en cuenta un resultado anor-
mal que supere el nivel de 700 E. coli por 100 g de carne y liquido intravalvar.

Articulo 54 Requisitos relativos a las zonas de clase B 1. Las autoridades competentes podrdn clasificar como zonas de clase B aquellas
en las que pueden recolectarse moluscos bivalvos vivos que Gnicamente podrdn comercializarse para el consumo humano tras su tratamien-
to en un centro de depuracion o su reinstalacién de modo que cumplan las normas sanitarias mencionadas en el articulo 53.

2. En el 90 % de las muestras de moluscos bivalvos vivos procedentes de dichas zonas no se sobrepasard el limite de 4 600E. coli por 100
g de carne y liquido intravalvar.

3. En el 10 % restante de las muestras no se sobrepasaran los 46 000E. coli por 100 g de carne y liquido intravalvar.

Articulo 55

Requisitos relativos a las zonas de clase C

1. Las autoridades competentes podran clasificar como zonas de clase C aquellas en las que pueden recolectarse moluscos bivalvos vivos
que unicamente podran comercializarse tras su reinstalacién durante un periodo prolongado, de modo que cumplan las normas sanitarias men-
cionadas en el articulo 53.

2. En los moluscos bivalvos vivos procedentes de dichas zonas no se sobrepasardn los 46 000E. coli por 100 g de carne y liquido intraval-
var.

Articulo 56 Requisitos relativos al estudio sanitario 1. Antes de clasificar una zona de produccién o reinstalacion, las autoridades com-
petentes llevardn a cabo un estudio sanitario consistente en:

a) un inventario de las fuentes de contaminacién de origen humano o animal que puedan afectar a la zona de produccién;

b) un examen de las cantidades de contaminantes orgdnicos que se liberan en cada época del afio segiin las variaciones estacionales de las
poblaciones humana y animal en la zona de captura, la pluviometria, el tratamiento de aguas residuales, etc.;-

¢) la determinacion de las pautas de circulacion de los contaminantes atendiendo a las caracteristicas de las corrientes, la batimetria y el ciclo
de las mareas en la zona de produccién.

2. Las autoridades competentes efectuardn un estudio sanitario segin lo establecido en el apartado 1 en todas las zonas de produccién y de
reinstalacion clasificadas, a menos que ya se hubiera llevado a cabo con anterioridad.

3. Las autoridades competentes podran ser asistidas por otros organismos oficiales o explotadores de empresas alimentarias en las condi-
ciones que ellas establezcan para la realizacién del estudio.

Articulo 57 Programa de vigilancia Las autoridades competentes establecerdn un programa de vigilancia de las zonas de produccién de
moluscos bivalvos vivos tras haber examinado los resultados del estudio sanitario al que se refiere el articulo 56. El nimero de muestras, la
distribucién geografica de los puntos de muestreo y la frecuencia de los muestreos del programa deberan garantizar que los resultados de los
andlisis sean representativos de la zona en cuestion.

Articulo 58 Las autoridades competentes establecerdan un procedimiento para garantizar que el estudio sanitario al que se refiere el articu-
lo 56 y el programa de vigilancia al que se refiere el articulo 57 sean representativos de la zona en cuestion.

CAPITULO 1I Condiciones para la vigilancia de las zonas de produccion y de reinstalacion de moluscos bivalvos vivos clasificadas

Articulo 59 Vigilancia de las zonas de produccion y reinstalacion clasificadas Las autoridades competentes supervisaran periédicamen-
te las zonas de produccién y reinstalacion clasificadas de conformidad con el articulo 18, apartado 6, del Reglamento (UE) 2017/625, a fin
de comprobar:

a) que no haya précticas ilicitas en lo que respecta al origen, la procedencia y el destino de los moluscos bivalvos vivos;

b) la calidad microbiolégica de los moluscos bivalvos vivos en relacion con las zonas de produccién y de reinstalacion clasificadas;

¢) la presencia de plancton productor de toxinas en las aguas de produccion y de reinstalacion y de biotoxinas marinas en los moluscos bival-
VOS Vivos;

d) la presencia de contaminantes quimicos en los moluscos bivalvos vivos.

Articulo 60 Métodos reconocidos para la deteccién de biotoxinas marinas en moluscos bivalvos vivos 1. Las autoridades competentes
utilizardn los métodos analiticos establecidos en el anexo V para verificar el cumplimiento de los limites establecidos en el punto 2 del capi-
tulo V de la seccién VII del anexo III del Reglamento (CE) n° 853/2004 y, en su caso, comprobar su cumplimiento por parte de los explota-
dores de empresa alimentaria. Los explotadores de empresa alimentaria deberdn utilizar esos métodos, cuando proceda.

2. De conformidad con el articulo 4 de la Directiva 2010/63/UE, cuando sea posible se utilizard un método o estrategia de ensayo cientifi-
camente satisfactorio que no conlleve la utilizacién de animales vivos, en lugar de un procedimiento tal como se define en el articulo 3, apar-
tado 1, de dicha Directiva.

3. De conformidad con el articulo 4 de la Directiva 2010/63/UE, al usar métodos bioldgicos se tendrd en cuenta el principio de reemplazo,
reduccién y refinamiento.
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Articulo 61 Planes de muestreo 1. A efectos de los controles previstos en el articulo 59, letras b), ¢) y d), las autoridades competentes ela-
borardn planes de muestreo que prevean su realizacion a intervalos regulares, o bien caso por caso cuando los periodos de recoleccion sean
irregulares. La distribucién geografica de los puntos de muestreo y la frecuencia de muestreo garantizardn que los resultados del andlisis sean
representativos de la zona clasificada de produccién o reinstalacién en cuestion.

2. Los planes de muestreo para comprobar la calidad microbiolégica de los moluscos bivalvos vivos tendrdn en cuenta, en particular:

a) las posibles variaciones de la contaminacion fecal;

b) los pardmetros a que se refiere el articulo 56, apartado 1.

3. Los planes de muestreo para comprobar la presencia de plancton productor de toxinas en el agua de las zonas clasificadas de produccién
y de reinstalacion y de biotoxinas marinas en los moluscos bivalvos vivos tendrdn especialmente en cuenta las posibles variaciones de la pre-
sencia de plancton que contiene biotoxinas marinas. El muestreo consistira en:

a) un muestreo periddico para detectar cambios en la composicién del plancton que contenga toxinas y en su distribucion geografica. Cuando
los resultados indiquen que se ha producido una acumulacién de toxinas en la carne de los moluscos bivalvos vivos, se realizard un muestreo
intensivo;

b) ensayos de toxicidad periddicos en los que se utilicen los moluscos bivalvos vivos de la zona afectada que sean mds sensibles a la con-
taminacion.

4. La frecuencia de muestreo para el andlisis de toxinas en los moluscos bivalvos vivos serd semanal durante los periodos de recoleccidn,
pero:

a) puede reducirse en zonas concretas clasificadas de reinstalacién o de produccion, o para tipos especificos de moluscos bivalvos vivos, si
una evaluacion del riesgo de presencia de toxinas o fitoplancton indica que el riesgo de episodios toxicos es muy bajo;

b) se aumentard si dicha evaluacion indica que el muestreo semanal no es suficiente.

5. La evaluacion de riesgos mencionada en el apartado 4 se revisard periddicamente con objeto de evaluar el riesgo de que los moluscos
bivalvos vivos de esas zonas contengan toxinas.

6. Cuando se conozcan los niveles de acumulacion de toxinas de un grupo de especies criadas en la misma zona clasificada de produccién
o reinstalacion, la especie con el nivel mas alto podra utilizarse como indicadora. De esta manera, si los niveles de toxina de la especie indi-
cadora estdn por debajo de los reglamentarios, podrdn explotarse todas las especies del grupo. Si los niveles de toxina de la especie indica-
dora estdn por encima de los limites reglamentarios, solo se permitird la recoleccién de las demds especies si un andlisis de las mismas
demuestra que sus niveles de toxina estdn por debajo de esos limites.

7. Con respecto a la vigilancia del plancton, las muestras serdn representativas de la columna de agua en la zona clasificada de produccién
o reinstalacion y dardn informacion tanto sobre la presencia de especies toxicas como sobre las tendencias poblacionales. Si se detectan cam-
bios en las poblaciones téxicas que puedan dar lugar a una acumulacién de toxinas, se aumentard la frecuencia de muestreo de los moluscos
bivalvos vivos o se procederd al cierre preventivo de las zonas afectadas hasta que se disponga de los resultados de los andlisis de toxinas.

8. Los planes de muestreo para comprobar la presencia de contaminantes quimicos permitirdn determinar cualquier rebasamiento de los limi-
tes establecidos en el Reglamento (CE) n°® 1881/2006 de la Comisién.

CAPITULO III Gestién de las zonas clasificadas de produccién y reinstalacién después de la vigilancia

Articulo 62 Decisiones consecutivas a la vigilancia 1. Si los resultados de la vigilancia que establece el articulo 59 indican que no se cum-
plen las normas sanitarias establecidas para los moluscos bivalvos vivos, o que puede haber cualquier otro tipo de riesgo para la salud huma-
na, las autoridades competentes cerrardn la zona clasificada de produccién o reinstalacién afectada, e impedirdn la recoleccién de moluscos
bivalvos vivos. No obstante, podrédn reclasificar una zona de produccién o reinstalacién en las clases B o C si cumple los requisitos estable-
cidos en los articulos 54 y 55 y no presenta otros riesgos para la salud humana.

2. Cuando la vigilancia microbioldgica ponga de manifiesto que no se respetan las normas sanitarias para los moluscos bivalvos vivos a las
que hace referencia el articulo 53, las autoridades competentes podran, sobre la base de una evaluacion de los riesgos, y solo de modo tem-
poral y no recurrente, permitir que prosiga la recoleccién sin cierre o reclasificacion siempre que se cumplan las siguientes condiciones:

a) la zona de produccion clasificada en cuestion y todos los establecimientos autorizados que reciban moluscos bivalvos vivos procedentes
de ella estdn bajo el control oficial de las mismas autoridades competentes;

b) los moluscos bivalvos vivos en cuestion se someten a las medidas restrictivas adecuadas, tales como purificacion, reinstalacién o trans-
formacion.

3. El documento de registro acompafante, al que hace referencia el capitulo I de la seccién VII del anexo III del Reglamento (CE) n°
853/2004, contendrd toda la informacioén relativa a la aplicacion del apartado 2.

4. Las autoridades competentes establecerdn las condiciones en las que se puede aplicar el apartado 2 para garantizar, en la zona de pro-
duccién afectada, que siguen cumpliéndose los criterios establecidos en el articulo 53.

Articulo 63 Reapertura de las zonas de produccion 1. Las autoridades competentes solo podran volver a abrir una zona de produccién o
reinstalacion si vuelven a cumplirse las normas sanitarias para los moluscos bivalvos vivos establecidas en el capitulo V de la seccién VII del
anexo III del Reglamento (CE) n°® 853/2004 y no existe ningtin riesgo para la salud humana.

2. Cuando las autoridades competentes hayan cerrado una zona de produccién o reinstalacion por la presencia de plancton o niveles de toxi-
nas en los moluscos bivalvos vivos que excedan el limite reglamentario de biotoxinas marinas establecido en el punto 2 del capitulo V de la
seccion VII del anexo III del Reglamento (CE) n® 853/2004, solo podran volver a abrirla si al menos dos resultados de andlisis consecutivos,
obtenidos en un intervalo minimo de 48 horas, se encuentran por debajo del limite reglamentario.

3. Al decidir la reapertura de una zona de produccién o reinstalacién, las autoridades competentes podran tener en cuenta la informacién
sobre las tendencias del fitoplancton.

4. Cuando existan datos sélidos sobre la dindmica de la toxicidad de una zona determinada, y a condicién de que se disponga de datos recientes
sobre una disminucién de la toxicidad, las autoridades competentes podran decidir reabrir la zona si los resultados de un tinico muestreo estdn por
debajo del limite reglamentario establecido en el punto 2 del capitulo V de la seccién VII del anexo III del Reglamento (CE) n® 853/2004.

Articulo 64 Sistema de control 1. Las autoridades competentes establecerdn un sistema de control para garantizar que no se comercialicen
productos de origen animal nocivos para la salud humana. Como parte de dicho control se hardn andlisis de laboratorio para verificar si los
explotadores de empresa alimentaria cumplen los requisitos establecidos para el producto final, incluidos los moluscos bivalvos vivos y sus
productos derivados, en todas las fases de la produccion, la transformacion y la distribucion.

2. En el control se comprobard, en su caso, que los niveles de biotoxinas marinas y contaminantes no sobrepasan los limites de seguridad y
que la calidad microbiolégica de los moluscos no constituye un peligro para la salud humana.
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Articulo 65 Decision de las autoridades competentes 1. Las autoridades competentes actuardn sin demora cuando una zona de produc-
cién deba cerrarse o reclasificarse, o pueda abrirse de nuevo, o cuando los moluscos bivalvos vivos estén sujetos a las medidas establecidas
en el articulo 62, apartado 2.-

2. Al decidir sobre la clasificacion, reclasificacion, apertura o cierre de zonas de produccién de conformidad con los articulos 52, 62 y 63,
las autoridades competentes podrédn tener en cuenta los resultados de los controles llevados a cabo por los explotadores de empresa alimen-
taria o las organizaciones que los representan, unicamente si el laboratorio que efectia el analisis es designado por las autoridades compe-
tentes, y si el muestreo y andlisis se ajustan a un protocolo acordado conjuntamente por las autoridades competentes y los explotadores de
empresa alimentaria u organizaciones afectados.

CAPITULO IV Otros requisitos

Articulo 66 Registro e intercambio de informacion Las autoridades competentes:

a) elaborardn y mantendrdn actualizada una lista de las zonas de produccién y reinstalacion clasificadas -indicando su localizacidn, sus 1imi-
tes y la clase a la que corresponden- en las que pueden recolectarse moluscos bivalvos vivos de acuerdo con los requisitos del articulo 52. La
lista se comunicara a las partes afectadas por el presente Reglamento, como son los productores, los recolectores y los operadores de los cen-
tros de depuracion y de expedicion;

b) informardn inmediatamente a las partes interesadas, como los productores, los recolectores y los explotadores de los centros de depura-
cioén y de expedicién, de cualquier cambio en la localizacion, los limites o la clase de una zona de produccién, de su cierre temporal o defi-
nitivo, o de la aplicacién de las medidas a que se refiere el articulo 60, apartado 2.

TITULO VI REQUISITOS ESPECIFICOS Y FRECUENCIA MINIMA UNIFORME DE LOS
CONTROLES OFICIALES DE LOS PRODUCTOS DE LA PESCA

Articulo 67 Controles oficiales de la produccion y la comercializacion Los controles oficiales de la produccion y la comercializacién de
los productos de la pesca incluirdn la verificacion de la conformidad con los requisitos establecidos en la seccién VIII del anexo III del
Reglamento (CE) n° 853/2004, en particular:

a) un control periddico de las condiciones de higiene del desembarque y de la primera venta;

b) inspecciones periddicas de los buques y los establecimientos en tierra firme, con inclusion de las lonjas de pescado y los mercados mayo-
ristas para comprobar, en especial:

1) si se siguen cumpliendo las condiciones de autorizacion;

ii) si se manipulan correctamente los productos pesqueros;

iii) si se cumplen los requisitos de higiene y temperatura;

iv) la limpieza de los establecimientos, incluidos los buques, con sus instalaciones y equipo, asi como la higiene del personal;

¢) controles de las condiciones de almacenamiento y de transporte.

Articulo 68 Lugar de realizacién de los controles oficiales 1. Las autoridades competentes realizardn los controles oficiales en los buques
cuando estos se encuentren en un puerto de un Estado miembro. Estos controles afectardn a todos los buques que desembarquen productos
de la pesca en puertos de la UE, independientemente de su pabellén.

2. Las autoridades competentes del Estado del pabellon podran efectuar controles oficiales de los buques bajo su pabellén mientras el buque
esté en el mar o en un puerto de otro Estado miembro o de otro pafs.

Articulo 69 Autorizacién de buques factoria, congelador o frigorifico 1. Cuando un buque factoria, congelador o frigorifico que enar-
bole el pabellén de un Estado miembro sea inspeccionado con vistas a su autorizacion, las autoridades competentes del Estado miembro del
pabellon efectuaran controles oficiales de conformidad con el articulo 148 del Reglamento (UE) 2017/625, en particular respetando los pla-
zos establecidos en el articulo 148, apartado 4. Si es preciso, podrdn inspeccionar el buque cuando esté navegando o se encuentre en un puer-
to de otro Estado miembro o de otro pafs.

2. Cuando las autoridades competentes del Estado miembro del pabellon hayan concedido una autorizacion condicional con arreglo al arti-
culo 148 del Reglamento (UE) 2017/625, podran autorizar a las autoridades competentes de otro Estado miembro o de otro pais a efectuar
controles de seguimiento con vistas a conceder la autorizacién plena, a prorrogar la autorizacién condicional o a someterla a revision, siem-
pre que, en el caso de un tercer pais, este figure en una lista de terceros paises desde los que se autorizan las importaciones de productos de
la pesca, de conformidad con el articulo 127 del Reglamento (UE) 2017/625. Si es preciso, estas tltimas autoridades competentes podran ins-
peccionar el buque cuando esté navegando o se encuentre en un puerto de otro Estado miembro o de otro pais.

3. Cuando las autoridades competentes de un Estado miembro autoricen a las de otro Estado miembro o de un tercer pais a efectuar con-
troles en su nombre de conformidad con el presente articulo, ambas autoridades acordardn las condiciones por las que se regirdn dichos con-
troles. Estas condiciones garantizardn, en particular, que las autoridades competentes del Estado miembro del pabellén reciban sin demora
informes de los resultados de los controles y de cualquier presunto incumplimiento, de forma que puedan adoptar las medidas necesarias.

Articulo 70 Controles oficiales de los productos de la pesca Los controles oficiales de los productos de la pesca incluirdn como minimo
las modalidades practicas establecidas en el anexo VI en lo que respecta a:

a) exdmenes organolépticos;

b) indicadores de frescura;

¢) histamina;

d) residuos y contaminantes;

e) controles microbioldgicos;

f) pardsitos;

g) productos de la pesca venenosos.

Articulo 71 Decisiones a raiz de los controles Las autoridades competentes declarardn los productos de la pesca no aptos para el consu-
mo humano si:

a) los controles oficiales efectuados de conformidad con el articulo 70 ponen de manifiesto la no conformidad con los requisitos organo-
1épticos, quimicos, fisicos o microbiolégicos, o de pardsitos, segin lo establecido en la seccién VII del anexo III del Reglamento (CE) n°
853/2004 o del Reglamento (CE) n°® 2073/2005;
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b) sus partes comestibles contienen residuos quimicos o sustancias contaminantes por encima de los niveles establecidos en los Reglamentos
(UE) n° 37/2010, (CE) n°® 396/2005 y (CE) n°® 1881/2006, o residuos de sustancias prohibidas o no autorizadas por el Reglamento (UE) n°
37/2010 o la Directiva 96/22/CE, o si incumplen otra legislacion de la Unidn sobre sustancias farmacolégicamente activas;

¢) se derivan de:

1) peces venenosos;

ii) productos de la pesca que no cumplen los requisitos relativos a las biotoxinas marinas;

iii) moluscos bivalvos vivos, equinodermos, tunicados o gasterépodos marinos que contienen biotoxinas marinas en cantidades totales que
superan los limites a los que se refiere el Reglamento (CE) n°® 853/2004; o

d) las autoridades competentes consideran que pueden entrafiar un riesgo para la salud humana o la sanidad animal o que, por cualquier otra
raz6n, no son aptos para el consumo humano.

Articulo 72 Requisitos relativos a los controles oficiales de los productos de la pesca capturados por buques que enarbolan pabellon
de un Estado miembro e importados a la Union después de haber transitado por terceros paises, con o sin almacenamiento 1. Los pro-
ductos de la pesca destinados al consumo humano, capturados por buques que enarbolan pabellén de un Estado miembro y descargados, con
o sin almacenamiento, en un tercer pafs que figure en una lista segtin lo previsto en el articulo 126, apartado 2, letra a), del Reglamento (UE)
2017/625, antes de ser introducidos en la Unién por diferentes medios de transporte, irdn acompafiados de un certificado sanitario expedido
por las autoridades competentes de ese tercer pafs y cumplimentado segin el modelo de certificado sanitario que figura en el anexo III, parte
II, capitulo B, del Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/628.

2. Si los productos de la pesca a los que hace referencia el apartado 1 se descargan y transportan a algiin establecimiento de almacenaje
situado en el tercer pafs al que hace referencia dicho apartado, ese establecimiento de almacenaje figurard en una lista con arreglo al articulo
5 del Reglamento Delegado (UE) 2019/625.

3. Si los productos de la pesca a los que hace referencia el apartado 1 se cargan en un buque que enarbole el pabellén de un tercer pais, este
tercer pais figurard en una lista con arreglo al articulo 3 del Reglamento Delegado (UE) 2019/625 y el buque figurara en una lista con arre-
glo al articulo 5 del mismo.

4. Quedan excluidos del cumplimiento de este requisito los buques contenedores utilizados para el transporte de productos de la pesca en
contenedores.

TITULO VII REQUISITOS ESPECIFICOS PARA LA REALIZACION DE LOS CONTROLES OFICIALES Y FRECUENCIA
MINIMA UNIFORME DE TALES CONTROLES DE CARNE DE REPTIL

Articulo 73 Inspeccion ante mortem y post mortem de reptiles El articulo 11 se aplicard a la inspeccion ante mortem de reptiles.
Los articulos 12, 13 y 14 se aplicardn a la inspeccion post mortem de reptiles. A efectos del articulo 13, letra a), inciso i), un reptil serd con-
siderado como 0,5 unidades de ganado.

TITULO VIII DISPOSICIONES FINALES

Articulo 74 Modificaciones del Reglamento (CE) n°® 2074/2005 El Reglamento (CE) n® 2074/2005 se modifica como sigue:
1. Se suprimen los articulos 5, 6 ter y 6 quater.

2. En el anexo I, se suprimen la seccion Il y el apéndice.

3. En el anexo II, se suprime la seccién II.

4. Se suprimen los anexos Il y V.

5. Se suprime el anexo VI bis.

6. Se suprimen el anexo VI ter y su apéndice.

Articulo 75 Entrada en vigor y aplicacion El presente Reglamento entrard en vigor a los veinte dias de su publicacion en el Diario Oficial
de la Uni6n Europea.
Serd aplicable a partir del 14 de diciembre de 2019.

(29) Reglamento (CE) n° 2074/2005 de la Comisidn, de 5 de diciembre de 2005, por el que se establecen medidas de aplicacion para deter-
minados productos con arreglo a lo dispuesto en el Reglamento (CE) n® 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo y para la organiza-
cion de controles oficiales con arreglo a lo dispuesto en los Reglamentos (CE) n® 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo y (CE) n°®
882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, se introducen excepciones a lo dispuesto en el Reglamento (CE) n° 852/2004 del Parlamento
Europeo y del Consejo y se modifican los Reglamentos (CE) n°® 853/2004 y (CE) n°® 854/2004 (DO L 338 de 22.12.2005, p. 27).

(30) Reglamento (CE) n°® 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el que se establecen los principios
y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos rela-
tivos a la seguridad alimentaria (DO L 31 de 1.2.2002, p. 1).

(31) Reglamento Delegado (UE) 2019/625 de la Comision, de 4 de marzo 2019, que complementa el Reglamento (UE) 2017/625 del
Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta a los requisitos para la entrada en la Unién de partidas de determinados animales y pro-
ductos destinados al consumo humano (véase la pdgina 18 del presente Diario Oficial);

(32) Decisién 97/747/CE de la Comisién, de 27 de octubre de 1997, por la que se fijan los niveles y frecuencias de muestreo previstas en
la Directiva 96/23/CE del Consejo, con vistas al control de determinadas sustancias y sus residuos en determinados productos animales (DO
L 303 de 6.11.1997, p. 12).

(33) Reglamento (UE) n° 37/2010 de la Comisidn, de 22 de diciembre de 2009, relativo a las sustancias farmacolégicamente activas y su clasi-
ficacién por lo que se refiere a los limites maximos de residuos en los productos alimenticios de origen animal (DO L 15 de 20.1.2010, p. 1).

(34) Reglamento de Ejecucion (UE) 2018/470 de la Comisidn, de 21 de marzo de 2018, que establece normas detalladas sobre el limite
maximo de residuos a tener en cuenta a efectos de control de alimentos derivados de animales tratados en la UE segtn lo dispuesto en el arti-
culo 11 de la Directiva 2001/82/CE (DO L 79 de 22.3.2018, p. 16).

(35) Directiva 96/22/CE del Consejo, de 29 de abril de 1996, por la que se prohibe utilizar determinadas sustancias de efecto hormonal y
tireostdtico y sustancias ?-agonistas en la cria de ganado y por la que se derogan las Directivas 81/602/CEE, 88/146/CEE y 88/299/CEE (DO
L 125 de 23.5.1996, p. 3).

(36) Decision 2005/34/CE de la Comision, de 11 de enero de 2005, por la que se establecen normas armonizadas para las pruebas de detec-
cion de determinados residuos en productos de origen animal importados de terceros paises (DO L 16 de 20.1.2005, p. 61).
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(37) Reglamento (CE) n°® 396/2005 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 23 de febrero de 2005, relativo a los limites méximos de residuos de
plaguicidas en alimentos y piensos de origen vegetal y animal y que modifica la Directiva 91/414/CEE del Consejo (DO L70 de 16.3.2005, p. 1).

(38) Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/628 de la Comisién, de 8 de abril de 2019, relativo a los modelos de certificados oficiales corres-
pondientes a determinados animales y productos y por el que se modifican el Reglamento (CE) n° 2074/2005 y el Reglamento de Ejecucién
(UE) 2016/759 en lo que respecta a estos modelos de certificados (véase la pdgina 101 del presente Diario Oficial).

(39) Directiva (UE) 2015/1535 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 9 de septiembre de 2015, por la que se establece un procedimiento de infor-
macién en materia de reglamentaciones técnicas y de reglas relativas a los servicios de la sociedad de la informacién (DO L241 de 17.9.2015, p. 1).

(40) Si todas son negativas, la certeza estadistica de que la prevalencia es inferior al 6 % es del 95 %.

(41) Directiva 64/432/CEE del Consejo, de 26 de junio de 1964, relativa a problemas de policia sanitaria en materia de intercambios intra-
comunitarios de animales de las especies bovina y porcina (DO L 121 de 29.7.1964, p. 1977).

ANEXO 1
MODELO DE DOCUMENTO PARA LA COMUNICACION CON LA EXPLOTACION DE PROCEDENCIA,
DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 39, APARTADO 5

1. Datos de identificacién
1.1. Explotacién de procedencia (propietario o gerente)
Nombre/niimero
Direccién completa
Nimero de teléfono
Direccidn electrénica, en su caso
1.2. Numeros de identificacién de ... [especifique o adjunte lista]
Numero total de animales (por especies)
Problemas de identificacién (si procede)
1.3. Ndmero de identificacion del rebafio/manada/jaula (si procede)
1.4. Especie animal
1.5. Numero de referencia del certificado sanitario (si procede)

2. Resultados de la inspeccién ante mortem

2.1. Bienestar
Nuamero de animales afectados
Tipo/clase/edad
Observaciones

2.2. Suciedad de los animales

2.3. Manifestaciones clinicas de la enfermedad
Nuamero de animales afectados
Tipo/clase/edad
Observaciones
Fecha de la inspeccion

2.4. Resultados de los andlisis de laboratorio (1)

3. Resultados de la inspeccién post mortem

3.1. Observaciones macroscépicas
Niimero de animales afectados
Tipo/clase/edad
Organo o parte del animal afectado
Fecha del sacrificio

3.2. Enfermedad (pueden usarse c6digos (2))
Niimero de animales afectados
Tipo/clase/edad
Organo o parte del animal afectado
Canal parcial o totalmente rechazada (indique el motivo)
Fecha del sacrificio

3.3. Resultados de los analisis de laboratorio (3)

3.4. Otros resultados

3.5. Conclusiones sobre el bienestar

4. Informacion adicional

5. Datos del matadero (ndmero de autorizacion)
Nombre
Direccién completa
Numero de teléfono

Direccion electronica, en su caso

6. Veterinario oficial (en mayusculas)
Firma y sello

7. Fecha

8. Nimero de pdginas adjuntas a este formulario:
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(1) Microbioldgicos, quimicos, seroldgicos, etc. (adjunte los resultados).

(2) Las autoridades competentes podran introducir los cédigos siguientes: cédigo A para las enfermedades que figuran en la lista de la OIE;
codigos B100 y B200 para los aspectos relacionados con el bienestar y C100 a C290 para las decisiones relativas a la carne. Si fuera necesa-
rio, este sistema de codificacion podrd incluir subdivisiones (por ejemplo, C141 para una enfermedad leve generalizada, C142 para una enfer-
medad mds grave, etc.). Si se utilizan c6digos, deben estar facilmente disponibles para el explotador de empresa alimentaria, junto con la
correspondiente explicacion de su significado.

(3) Microbioldgicos, quimicos, seroldgicos, etc. (adjunte los resultados).

ANEXO II
MODALIDADES PRACTICAS DE MARCADO SANITARIO, DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 48

1. La marca sanitaria consistird en una marca ovalada que tenga como minimo 6,5 cm de ancho y 4,5 cm de alto y que presente, en carac-
teres perfectamente legibles, la informacion siguiente:

a) el nombre del pais en que estd situado el establecimiento, consignado entero en letras maytsculas o bien mediante su c6digo ISO de dos
caracteres. No obstante, en el caso de los Estados miembros dichos cédigos serdn BE, BG, CZ, DK, DE, EE, IE, GR, ES, FR, HR, IT, CY,
LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, RO, SI, SK, FI, SE y UK;

b) el nimero de autorizacién del matadero; y

¢) (cuando la marca se aplique en un establecimiento situado en la Unidn) las siglas CE, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EB, EZ, KE o
WE. Estas siglas no figurardn en las marcas que se apliquen a carne importada en la Unién procedente de mataderos situados fuera de ella.

2. Las letras tendrdn una altura minima de 0,8 cm y las cifras de 1 cm. Las dimensiones y caracteres de la marca podran reducirse para el
marcado sanitario de corderos, cabritos y lechones.

3. La tinta utilizada estard autorizada de conformidad con las normas de la Unién sobre el uso de sustancias colorantes en los productos ali-
menticios.

4. La marca sanitaria podra incluir ademas una indicacién del veterinario oficial que efectué la inspeccion sanitaria de la carne.

ANEXO III
METODOS DE ANALISIS DE LA LECHE CRUDA Y LA LECHE DE VACA TRATADA TERMICAMENTE,
DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 50

CAPITULO I DETERMINACION DEL NUMERO DE GERMENES Y DE CELULAS SOMATICAS

A. Para verificar el cumplimiento de los criterios establecidos en el anexo III, seccién IX, capitulo I, parte III, del Reglamento (CE) n'
853/2004, se aplicardn como métodos de referencia las normas siguientes:

1. EN ISO 4833-1 para el recuento de colonias a 30 C;

2. EN ISO 13366-1 para el recuento de células sométicas.

B. El uso de métodos de andlisis alternativos es aceptable en los casos siguientes:

1. Para el recuento de colonias a 30 °C, cuando los métodos estén validados frente al método de referencia mencionado en el punto 1 de la
parte A, de conformidad con el protocolo establecido en la norma EN ISO 16140-2, completado por la norma EN ISO 16297 en el caso espe-
cifico del recuento de bacterias en la leche cruda.

En particular, la relacién de conversion entre un método alternativo y el método de referencia mencionado en el punto 1 de la parte A se
establecerd conforme a la norma EN ISO 21187.

2. Para el recuento de células somadticas, cuando los métodos estén validados frente al método de referencia mencionado en el punto 2 de la
parte A, de conformidad con el protocolo establecido en la norma ISO 8196-3 y empleado de acuerdo con la norma ISO 13366-2 u otros pro-
tocolos similares internacionalmente aceptados.

o

CAPITULO II. DETERMINACION DE LA ACTIVIDAD DE LA FOSFATASA ALCALINA EN LA LECHE DE VACA

A. Para determinar la actividad de la fosfatasa alcalina en la leche pasteurizada de vaca, se aplicard la norma EN ISO 11816-1 como méto-
do de referencia.

B. La actividad de la fosfatasa alcalina en la leche pasteurizada de vaca se expresa en miliunidades de actividad enzimdtica por litro (mU/1).
Una unidad de actividad de fosfatasa alcalina es la cantidad de enzima de fosfatasa alcalina que cataliza la transformacién de 1 micromol de
sustrato por minuto.

C. Se considera que un andlisis de fosfatasa alcalina da un resultado negativo si la actividad medida en la leche de vaca es igual o inferior
a 350 mU/L.

D. El uso de métodos de andlisis alternativos es aceptable cuando los métodos estén validados frente a los métodos de referencia mencio-
nados en la parte A, de conformidad con protocolos internacionalmente aceptados y con las buenas practicas de laboratorio.

ANEXO IV
METODO DE REFERENCIA PARA EL ANALISIS DE E. COLI EN MOLUSCOS BIVALVOS VIVOS PARA LA
CLASIFICACION DE LAS ZONAS DE PRODUCCION Y REINSTALACION, DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 52,
APARTADO 2

El método de referencia para el andlisis de E. coli es la deteccion y técnica del nimero mds probable especificada en la norma EN ISO 16649-3.
Podran utilizarse métodos alternativos si estan validados mediante este método de referencia de acuerdo con los criterios de la norma EN ISO 16140.

ANEXO V
METODOS RECONOCIDOS PARA LA DETECCION DE BIOTOXINAS MARINAS EN MOLUSCOS BIVALVOS VIVOS, DE
CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 60

CAPITULO I METODO DE DETECCION DE LAS TOXINAS PARALIZANTES DE MOLUSCO

A. El contenido de toxinas paralizantes de molusco (PSP) en el cuerpo entero o cualquier parte consumible por separado de los moluscos
bivalvos se determinard mediante el método oficial OMA 2005.06 de la AOAC, publicado en el AOAC International Journal 88(6), 1714-
1732 (método de Lawrence), el bioensayo en ratones o cualquier otro método validado reconocido internacionalmente.
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B. En caso de discrepancia sobre los resultados, el método de referencia sera el método oficial OMA 2005.06 de la AOAC mencionado en
la parte A.

CAPITULO Il METODO DE DETECCION DE LA TOXINA AMNESICA DE MOLUSCO

A. El contenido de toxina amnésica de molusco (ASP) en el cuerpo entero o cualquier parte consumible por separado de los moluscos bival-
vos se determinard mediante el método de cromatografia de liquidos de gran rendimiento con deteccién ultravioleta (HPLC/UV) o cualquier
otro método validado reconocido internacionalmente.

B. No obstante, a fines de cribado, también podrd utilizarse el método oficial 2006.02 de la AOAC, publicado en el AOAC International
Journal 90, 1011-1027 (ASP ELISA), o cualquier otro método validado reconocido internacionalmente.

C. En caso de discrepancia sobre los resultados, el método de referencia serd el método HPLC/UV.

CAPITULO III METODOS DE DETECCION DE LAS TOXINAS LIPOFILICAS

A. El método de referencia para la deteccion de las toxinas marinas contempladas en el capitulo V, apartado 2, letras c), d) y e), de la sec-
cion VII del anexo III del Reglamento (CE) n® 853/2004 sera la cromatografia de liquidos/espectrometria de masas del laboratorio de refe-
rencia de la UE (LC-MS/MS del LR-UE). Dicho método determinard, como minimo, los compuestos siguientes:

a) las toxinas del grupo del 4cido ocadaico AO, DTX1 y DTX2 incluidos sus ésteres (DTX3);

b) las toxinas del grupo de las pectenotoxinas PTX1 y PTX2;

¢) las toxinas del grupo de las yesotoxinas YTX, 45 OH YTX, Homo YTX y 45 OH Homo YTX;

d) las toxinas del grupo de los azaspirdcidos AZA1, AZA2 y AZA3.

Se incluirdn en el andlisis nuevos andlogos de estas toxinas que puedan descubrirse y para los que se haya establecido un factor de equiva-
lencia de la toxicidad (TEF).

La equivalencia de la toxicidad total se calculard utilizando los TEF segtin lo recomendado por la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) en EFSA Journal (2008) 589, 1-62 o dictimenes actualizados de la EFSA.

B. Podran utilizarse métodos distintos de los contemplados en la parte A, tales como el LC-MS, la HPLC con la deteccion adecuada, los
inmunoensayos y los ensayos funcionales como el de la inhibicién de la fosfatasa, como alternativas o complemento al LC-MS/MS del LR-
UE, siempre que:

a) permitan detectar, por separado o combinados, al menos los andlogos a los que hace referencia la parte A; si es preciso, se definirdn cri-
terios mas adecuados;

b) cumplan los criterios de eficacia establecidos en el LC-MS/MS del LR-UE. Dichos métodos deben someterse a validacion interna en cada
laboratorio y superar las pruebas en el marco de un programa de aptitud reconocido. El laboratorio de referencia de la UE para las biotoxinas
marinas favorecerd las actividades destinadas a la validacidn interlaboratorios de la técnica para conseguir la normalizacién oficial;

¢) su aplicacién proporcione un nivel equivalente de proteccion de la salud publica.

CAPITULO IV DETECCION DE TOXINAS MARINAS NUEVAS O EMERGENTES

Podrén utilizarse métodos quimicos, métodos alternativos con la deteccién adecuada o bioensayo en ratones en los controles periddicos de
las zonas de produccién y reinstalacion para detectar toxinas marinas nuevas o emergentes conforme a los programas nacionales de control
elaborados por los Estados miembros.

ANEXO VI
MODALIDADES PRACTICAS DE LOS CONTROLES OFICIALES DE LOS PRODUCTOS DE LA PESCA,
DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 70

CAPITULO I DISPOSICIONES GENERALES

A. Exdmenes organolépticos

Se realizardn controles organolépticos aleatorios en todas las fases de produccién, transformacion y distribucién. Una de las finalidades de los con-
troles es verificar si se cumplen los criterios de frescura establecidos de conformidad con el presente Reglamento. Esto incluye, en particular, verificar
en todas las fases de produccion, transformacién y distribucién, que los productos pesqueros cumplen como minimo los criterios basicos de frescura
establecidos en el Reglamento (CE) n° 2406/96 del Consejo (Reglamento (CE) n® 2406/96 del Consejo, de 26 de noviembre de 1996, por el que se
establecen normas comunes de comercializacion para determinados productos pesqueros. DO L 334 de 23.12.1996, p. 1.).

B. Indicadores de frescura

En caso de que el examen organoléptico suscite dudas sobre la frescura de los productos de la pesca, podran tomarse muestras que se someteran a
pruebas de laboratorio para determinar los niveles de nitrégeno bésico volatil total (TVB-N) y de nitrégeno trimetilamina (TMA-N), de conformidad
con las modalidades técnicas del capitulo II.

Las autoridades competentes utilizardn los criterios especificados en el presente Reglamento.

Cuando el examen organoléptico haga sospechar la presencia de otras afecciones que puedan afectar a la salud humana, se tomardn muestras para
hacer las comprobaciones oportunas.

C. Histamina

Se efectuardn andlisis aleatorios de deteccién de histamina para verificar si se respetan los niveles permitidos que establece el Reglamento (CE) n®
2073/2005.

D. Residuos y contaminantes

Se establecerdan modalidades de vigilancia, de conformidad con la Directiva 96/23/CE vy la Decisién 97/747/CE, para controlar el cumplimiento de
la legislacion de la UE sobre:

- los limites maximos de residuos de sustancias farmacolégicamente activas, de conformidad con los Reglamentos (UE) n° 37/2010 y (UE) 2018/470;

- las sustancias prohibidas y no autorizadas, de conformidad con el Reglamento (UE) n° 37/2010, la Directiva 96/22/CE y la Decision 2005/34/CE;

- los contaminantes, de conformidad con el Reglamento (CE) n° 1881/2006 por el que se fija el contenido maximo de determinados contaminantes
en los productos alimenticios; y

- los residuos de plaguicidas, de conformidad con el Reglamento (CE) n°® 396/2005.

E. Controles microbioldgicos

En caso necesario, se realizaran controles microbiolégicos de conformidad con las correspondientes normas y criterios establecidos en el Reglamento
(CE) n° 2073/2005.

F. Parésitos
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Se haran andlisis, en funcién del riesgo, para verificar la conformidad con la parte D del capitulo IIT de la seccién VIII del anexo III del
Reglamento (CE) n° 853/2004 y la seccién I del anexo II del Reglamento (CE) n°® 2074/2005.

G. Productos de la pesca venenosos

Se realizardn controles para garantizar que:

1. No se comercializan productos de la pesca procedentes de peces venenosos de las siguientes familias: Tetraodontidae, Molidae,
Diodontidae y Canthigasteridae.

2. Los productos de la pesca frescos, preparados, congelados y transformados pertenecientes a la familia Gempylidae, en particular Ruvettus
pretiosus y Lepidocybium flavobrunneum, solo podran comercializarse embalados o envasados y debidamente etiquetados para informar al
consumidor sobre el modo de preparacién o coccién adecuado y el riesgo de la presencia de sustancias que producen reacciones gastrointes-
tinales adversas. En la etiqueta figurardn el nombre cientifico y la denominacién comun de estos productos.

3. No se comercializan productos de la pesca que contengan biotoxinas como la ciguatoxina u otras toxinas peligrosas. No obstante, los productos pes-
queros derivados de moluscos bivalvos, equinodermos, tunicados y gasterépodos marinos podrdn comercializarse si han sido producidos de conformidad
con la seccion VII del anexo III del Reglamento (CE) n° 853/2004 y cumplen las normas establecidas en el punto 2 del capitulo V de dicha seccién.

CAPITULO II CONTROLES DEL NITROGENO BASICO VOLATIL TOTAL (NBVT)

A. Valores limite de NBVT en determinadas categorias de productos de la pesca y métodos de andlisis que deben utilizarse

1. Los productos de la pesca no transformados se considerardn impropios para el consumo humano cuando el examen organoléptico haya
suscitado dudas sobre su frescura y el andlisis quimico demuestre que se han superado los limites de NBVT siguientes:

a) 25 mg de nitrégeno/100 g de carne en el caso de las especies mencionadas en el punto 1 de la parte B del presente capitulo;

b) 30 mg de nitrégeno/100 g de carne en el caso de las especies mencionadas en el punto 2 de la parte B del presente capitulo;

¢) 35 mg de nitrégeno/100 g de carne en el caso de las especies mencionadas en el punto 3 de la parte B del presente capitulo;

d) 60 mg de nitrégeno/100 g del producto entero que se va a utilizar directamente en la preparacién de aceite de pescado para el consumo
humano, tal como se contempla en el segundo pérrafo del punto 1 de la letra B del capitulo IV de la seccion VIII del anexo III del Reglamento
(CE) n° 853/2004; no obstante, si las materias primas utilizadas en la preparacién cumplen lo establecido en las letras a), b) y c) del parrafo
primero de dicho punto, los Estados miembros podran establecer limites mds elevados para determinadas especies a la espera de que exista
una legislacion especifica de la Unién.

El método de referencia que se utilizard para controlar los valores limite de NBVT serd el de destilacion de un extracto desproteinizado
mediante 4cido perclérico, descrito en la parte C.

2. La destilacién contemplada en el punto 1 se realizard con un aparato que se ajuste al modelo que figura en la parte D.

3. Los métodos habituales para controlar los valores limite de NBVT serdn los siguientes:

a) método de microdifusién descrito por Conway y Byrne (1933);

b) método de destilacion directa descrito por Antonacopoulos (1968);

¢) método de destilacion de un extracto desproteinizado mediante dcido tricloroacético [Comité del Codex Alimentarius para los pescados
y productos de la pesca (1968)].

4. La muestra serd de unos 100 g de carne, y se habrd tomado de al menos tres puntos diferentes y mezclado por trituracion.

Los Estados miembros recomendardn a los laboratorios oficiales la utilizacién habitual de los métodos antes mencionados. En caso de duda
o de litigio sobre los resultados de andlisis realizados de acuerdo con uno de los métodos habituales, se utilizard exclusivamente el método
de referencia para la comprobacién de los resultados.

B. Categorias de especies para las que se fijan valores limite de NBVT

Se fijan valores limite de NBVT para las siguientes categorias de especies:

1. Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus y Sebastichthys capensis.

2. Especies de la familia Pleuronectidae (excepto el fletdn, Hippoglossus spp.).

3. Salmo salar, especies de la familia Merlucciidae, especies de la familia Gadidae.

C. Procedimiento de referencia para determinar la concentracion de NBVT en pescados y productos de la pesca

1. Objeto y ambito de aplicacion. Este método describe un procedimiento de referencia para determinar la concentracion de nitrégeno de
NBVT en pescados y productos de la pesca. Este procedimiento se aplica a concentraciones de NBVT comprendidas entre 5 mg/100 g y al
menos 100 mg/100 g.

2. Definiciones. "Concentracién de NBVT": el contenido de nitrégeno de bases nitrogenadas voldtiles determinado mediante el procedi-
miento descrito.

"Solucién": una solucién acuosa entre las siguientes:

a) solucién de dcido perclérico = 6 g/100 ml;

b) solucién de hidréxido de sodio = 20 g/100 ml;

¢) solucién patrén de dcido clorhidrico 0,05 mol/l (0,05 N). Cuando se utilice un aparato de destilacién automadtica, la valoracién se reali-
zard con una solucién patrén de 4cido clorhidrico 0,01 mol/l (0,01 N);

d) solucién de acido bérico = 3 g/100 ml;

e) agente antiespumante de silicona;

f) solucién de fenolftaleina = 1 g/100 ml de etanol al 95 %;

g) solucidn indicadora (indicador Tashiro mezclado) = 2 g de rojo de metilo y 1 g de azul de metileno disueltos en 1 000 ml de etanol al 95 %.

3. Breve descripcion. Las bases nitrogenadas volatiles se extraen de la muestra mediante una solucién de dcido perclérico 0,6 mol/l. Una
vez alcalinizado, el extracto se somete a destilacion al vapor y los componentes basicos voldtiles se absorben mediante un receptor acido. La
concentracion de NBVT se determina mediante valoracién de las bases absorbidas. La concentracion se expresa en mg/100 g.

4. Productos quimicos. A menos que se indique lo contrario, se utilizardn sustancias de grado reactivo. Se utilizard agua destilada o desmi-
neralizada que tenga al menos la misma pureza.

5. Se empleardn los siguientes instrumentos y accesorios:

a) un triturador de carne para obtener un picadillo de pescado suficientemente homogéneo;

b) un mezclador de alta velocidad (entre 8 000 y 45 000 revoluciones por minuto);

¢) un filtro de pliegues de 150 mm de didmetro, de filtrado rdpido;

d) una bureta de 5 ml, graduada en 0,01 ml;

e) un aparato de destilacién al vapor. El aparato debe poder regular varias cantidades de vapor y producir una cantidad constante de vapor
durante un periodo de tiempo determinado. Asimismo, debe garantizar que durante la adicion de sustancias de alcalinizacién las bases libres
resultantes no puedan escapar.
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6. Ejecucioén del procedimiento de referencia. Cuando se trabaje con 4cido percldrico, que es extremadamente corrosivo, se tomaran las pre-

cauciones y medidas preventivas necesarias. En la medida de lo posible, las muestras deberdn prepararse cuanto antes tras su llegada, siguien-
do las instrucciones siguientes:

a) Preparacion de la muestra

Triturar cuidadosamente la muestra que vaya a analizarse con un triturador como el que se indica en el punto 5, letra a). Pesar 10 g+ 0,1 g
de la muestra triturada en un recipiente adecuado. Mezclar con 90,0 ml de solucién de 4cido perclérico, homogeneizar durante dos minutos
mediante un mezclador como el mencionado en el punto 5, letra b), y filtrar a continuacion.

El extracto asi obtenido puede guardarse durante al menos siete dfas a una temperatura comprendida entre 2 °C y 6 °C aproximadamente.

b) Destilacion al vapor: Poner 50,0 ml del extracto obtenido segtin la letra a) en un aparato de destilacién al vapor como el indicado en el
punto 5, letra e). Afiadir varias gotas de fenolftaleina para comprobar posteriormente que el extracto esté suficientemente alcalinizado. Tras
afiadir algunas gotas de agente antiespumante de silicona, afiadir al extracto 6,5 ml de solucién de hidréxido de sodio e iniciar inmediatamente
la destilacién al vapor.

Regular la destilacién de modo que se produzcan unos 100 ml de destilado en diez minutos. Sumergir el tubo de salida en un recipiente con
100 ml de solucién de 4cido bérico, a la que se habran afadido de tres a cinco gotas de la solucién indicadora. Al cabo de diez minutos exac-
tos, cortar la destilacion. Retirar el tubo de salida del recipiente y lavarlo con agua. Las bases voldtiles contenidas en la solucién receptora se
determinan por valoracién con la solucién patrén de dcido clorhidrico.

El pH final serd de 5,0 £ 0,1.

¢) Valoracion

Es necesario hacer los analisis por duplicado. El método aplicado es correcto si la diferencia entre los dos anlisis no es superior a 2 mg/100 g.
d) Matriz en blanco

Realizar una prueba en blanco tal como se indica en la letra b). En lugar del extracto, utilizar 50,0 ml de solucién de 4cido perclérico.
7. Célculo de la concentracién de NBVT

La concentracién de NBVT se calcula con la ecuacion siguiente, por valoracion de la solucion receptora con la solucién patrén de acido
clorhidrico:

(V1-Vg) x 0,14 x 2 x 100
NBVT (expresado en mg=100 g de muestra) =

M
donde:

V, = volumen en ml de solucién patrén de dcido clorhidrico 0,01 mol para la muestra;

V(, = volumen en ml de solucién patrén de dcido clorhidrico 0,01 mol para la matriz en blanco;

M = masa de la muestra en g.

Ademds, se cumplirdn los requisitos siguientes:

a) andlisis por duplicado. EI método aplicado es correcto si la diferencia entre los dos andlisis no es superior a 2 mg/100 g;
b) control del equipo. Comprobar el equipo destilando soluciones de NH,Cl equivalentes a 50 mg NBVT/100 g.

¢) desviaciones estdndar. Se calculan la desviacién estdndar de la repetibilidad Sr = 1,20 mg/100 g y la desviacion estdndar de la reprodu-
cibilidad SR = 2,50 mg/100 g.

D. Aparato de destilacién al vapor del NBVT
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3. AGENDA

CURSO - PRACTICO DE CIRUGIA DE
BOVINOS

Fecha: 21 y 22 de junio 2019

Lugar: Granja Escuela de Luces

Ciudad: Luces (Colunga, Asturias)

Pais: Espafia

Enlace: www.colegioveterinarios.net

AMERICAN DIARY SCIENCE ASSOCIA-
TION ANNUAL MEETING

Fecha: 23 a 26 de junio

Ciudad: Cincinnati, Ohio

Pais: EEUU

Enlace:
www.adsa.org/Meeting//2019-Annual-Meeting

XXIV EUROPEAN SYMPOSIUM ON THE
QUALITY OF POULTRY MEAT AND XVIII
EUROPEAN SYMPOSIUM ON THE QUA-
LITY OF EGGS AND EGGS PRODUCTS
Fecha: 23 a 26 de junio

Ciudad: Cesme, Izmir

Pais: Turquia

Enlace: www.wpsa.com

ISFM EUROPEAN FELINE CONGRESS 2019
Fecha: 26 a 30 de junio

Ciudad: Cravtat

Pafis: Croacia

Lugar: Hotel Croatia

Enlace: nikki.jones @icatcare.org

28th ECVS ANNUAL SCIENTIFIC MEETING
Fecha: 4 a 6 de julio

Ciudad: Budapest

Pais: Hungria

Lugar: Budapest Congress Center

Enlace: http://www.accorhotels.com/

44th WSAVA WORLD CONGRESS2019
Fecha: 16 a 19 de julio

Ciudad: Toronto

Pais: Canada

Enlace: http://wvasa2019.com/

AVESUI EUROTIER SOUTH AMERICA 2019
Fecha: 23 a 25 de julio

Ciudad: Medianeira (Parana)

Pais: Brasil

Lugar: Lar Exhibition Center

LIIT CONGRESO NACIONAL -
INDUSTRIAL

Fecha: 23 a 26 de julio

Ciudad: Guadalajara

Pais: México

Lugar: ExpoGuadalajara

Enlace: atc.grupos @gmail.com

2019 THERIO CONFERENCE ATTENDEE
Fecha: 24 a 27 de julio

Ciudad: Savannah

Pais: EEUU

Enlace: TherioConference @franzmgt.com

EXPO

CONGRESO INTERNACIONAL FIAVAC Y
CONGRESO NACIONAL AMVEPE

Fecha: 21 a 23 de agosto

Ciudad: Antigua

Pais: Guatemala

Enlace:
anvepeguatemala.com/congreso-fiavac-amvepe/

THE EUROPEAN CONFERENCE ON
PRECISION LEVESTOCK FARMING

Fecha: 26 a 29 de agosto

Ciudad: Cork

Pais: Irlanda

Lugar: Universidad de Cork

Enlace: conferenceucc @ucc.ie

70TH EAAP ANUAL MEETING
Fecha: 26 a 30 de agosto

Ciudad: Ghent

Pais: Bélgica

Enlace: EAAP2019@semico.be

25TH EUROPEAN VETERINARY CON-
GRESS FECAVA

Fecha: 4 a 7 de septiembre

Ciudad: San Petersburgo

Pais: Rusia

Enlace: fecava2019.org

SPACE 2019

Fecha: 10 a 13 de septiembre
Ciudad: Rennes

Pais: Francia

Enlace: es.space.fr/

Enlace: https://t.co/tirw2jaVT2

ALLEN D. LEMAN SWINE CONFERENCE
2019

Fecha: 14 a 17 de septiembre

Lugar: Saint Paul RiverCentre

Ciudad: Minedpolis (Minnesota)

Pais: EEUU

XXI WVPAC 2019

Fecha: 16 a 20 de septiembre
Ciudad: Bangkok

Pais: Tailandia

Enlace: www.wvpac2019.com/

XL CONGRESO ANAPORC

Fecha: 18 a 19 de septiembre

Lugar: Palacio de Congresos y Exposiciones
Ciudad: Salamanca

Pais: Espaifa

Enlace: anaporc @anaporc.com

VI CONGRESO DE LA ORGANIZACION
IBEROAMERICANA DE PORCICULTURA
Fecha: 18 a 20 de septiembre

Lugar: Hotel El Panama

Ciudad: Ciudad de Panami

Pais: Panama

Enlace: www.aprocerpa.com
jeastillo@aprocerpa.com
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